Dani herhe grozda

59. turistitko-kulturno-gospodarstvena manifestacija
19, 20.: 21. rujna 2014. Godina: 10; Broj: 10.




Postovane dame i gospodo, uvaZeni gosti i prijatelji,

Cast mi je i zadovoljstvo pozdraviti
vas u ime urednickog tima prigodne
brosure Dana berbe groZda koja ove
godine izlazi jubilarni deseti put i
u svoje osobno ime, te vas ovim
putem pozvati da nam se pridruzite
na 59. Danima berbe grozda.

Kulturno-turisticko-gospodarstve-
na manifestacija Dani berbe grozda
za cilj ima upoznavanje, zblizavan-
je i ucvrséivanje zajednistva Zitelja
Brotnja i njihovih gostiju, ouvanje
narodne bastine, poticanje jacanja
kulturnog i sportskog stvaralastva
u cjelini, poticanje razvoja na pod-
ru¢ju opcine Citluk i njenog ¢vriceg
povezivanja s ostalim opéinama i
gradovima u BiH, ali i Sire. Slicne cil-
jeve postavili smo prije deset godina
i pred prigodnu brosuru, Zeleéi ci-
tateljima pruziti mogucnost da bol-
je dozive bogatstvo sadrzaja same
manifestacije, ali i doZive najveci vi-
norodni kraju u BiH onakvim kakav
je bio u proslosti i onakvim kakav je
danas.

S ponosom mogu kazati kako je
manifestacija u svojih skoro Sezde-
set godina kontinuiranog odrzavan-
ja odavno prerasla okvire Brotnja i
postala nadaleko prepoznatljiva kao
trodnevno prijateljevanja i ugodno

rujansko druZenje uz vrhunska broéan-
ska vina. Dani berbe groida prigoda
su da se Brotnjo svojim gostima pred-
stavio onakvim kakvo uistinu jest. Kao
kraj izuzetno marljivih i radisnih ljudi.
Pitom kraj okupan suncem i Neretvom,
ali i kao odrediste mnogobrojnih
hodocasnika koji posjecuju Medugorije.
Hodocasnici, putnici namjernici i dragi
gosti pamtit ée nas kraj po prirodnim
liepotama, bogatom kulturno-povijes-
nom nasljedu i svemu gore naveden-
om, ali ono sto se nakon posjeta Brot-
nju najdulje pamti je gostoprimstvo
ovdasnjih ljudi.

Kraj ljeta i pocetak jeseni vrijeme je
kada Zitelji Brotnja poglede upiru u
vinogradeitrsove pune mirisnihislatkih
grozdova. Dobra berba i kasnija izvrsna
vina pohvala su i nagrada vinogradari-
ma za mukotrpan cjelogodisnji rad pa
je rujan zasigurno jedan od najveselijih
mjeseci u godini i prigoda za kusSanje
vrhunskih broéanskih vina. Stoga Cesti-
tajuci Brotnjacima Dane berbe grozda
svim dragim gostima, ljubiteljima vina i
prijateljima Zelim da se ugodno osjeca-
ju u Brotnju i s nama podjele radost
rujanske manifestacije u slavu grozda,
mosta i mladog vina.

Dobro nam dosli.
ZIVIELI!
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ro¢anska turisticko-kulturno-gospodarstve-

na manifestacija ,Dani berbe grozda“ u svojih

skoro $ezdeset godina postojanja proslavila je
mnogobrojne jubileje. Manifestacija posvec¢ena pocet-
ku berbe plodova trsa ove se godine odrzava 59. godi-
nu zaredom. Niz vrijednih jubileja vezanih za rujan-
sku manifestaciju nastavljen je izdavanjem jubilarnog
10. ¢asopisa Dana berbe grozda kojeg upravo (itate.

Sada ve¢ daleke 1956. godine odrzana je prva mani-
festacija ,,Dani berbe grozda u Brotnju®“. Manifestaci-
ja je u viSe od pola stolje¢a postojanja napredova-
la kao takva i postala prepoznatljiva. 2005. izislo je
prvo izdanje promotivno-edukativne publikacije
posvecene Danima berbe grozda. Cilj joj je promo-

dani beche Za nakladnika:

grozoa F Marin Radisi¢
SRornso ¥
Urednici izdanja:
IMPRESSUM KreSimir Milicevi¢ i Marin Sivri¢
Brosura Priredili:
“Dani berbe grozda - Brotnjo, 2014" Zeljko Planini¢, Marin Sivri¢, Kresi-
Besplatni primjerak mir Milicevi¢, Christian Caufhold,

Robert Bacac, llija Barbaric, Veljko
Nakladnik: Barbieri, Danijel Cavar, Radoslav
Organizacijski odbor Dodig, Jure Beljo, Marko Ivankovic,
Turisticko-kulturno-gospodarstvene manifestacije Marija Lasi¢, Tihomir Prusina, Ivan

“Dani berbe grozda - Brotnjo, 2014” Ostoji¢, Danko Toli¢i Ivo Ino Jerki¢.

hani%prhe
groiia

virati manifestaciju, broc¢ansku tradiciju te davati
stru¢ni doprinos razvoju poljoprivrede i turizma na
podru¢ju opéine Citliuk. Iz godine u godinu, uz osvrt
na proslogodi$nje Dane berbe grozda prigodna pub-
likacija donosi raznovrsne tekstove posvecene vinu i
vinogradarstvu, te niz zanimljivih priloga iz podrucja
turizma, kulture i povijesti.

Kao i dosadasnjih godina, ovogodi$nji casopis donosi
niz zanimljivih tema koje je vrijedno procitati.

Svim brotnjacima i gostima manifestacije Zelimo li-
jepe i vesele Dane berbe grozdal!

Urednistvo!
Fotografije: Naklada:
Zeljko Planini¢, Radoslav Dodig, Ivan Ostojic, 5000 primjeraka
Arhiva Hercegovinavino-Vinarija Citluk, Arhi-
va Divina Proportion Design Studio i nepozna-
ti autor. 00 DBG BROTNJO

Trg zrtava Domovinskog rata 1,

88260 Citluk, BiH.
Info tel.: 036 640 510,
E-mail: info@dbg.ba

Graficko oblikovanje:
Divina Proportion

Design Studio - Medugorje
www.divinaproportion.com

www.dbg.ba
Tisak:
Grafotisak d.0.0. Grude
www.grafotisak.com BROTNJO - CITLUK, rujan 2014.

Zeljko Planini¢

Proslogodi$nji Dani berbe

- PROGRAM 59. DANA BERBE GROZPA BROTNJO 2014.
- VINA NA OVOGIDISNJIM DANIMA BERBE

Christian Caufhold
Turisticke rute i njihov doprinos razvoju turizma

Robert Bacac
Kreativna ponuda agroturizma

Ilija Barbaric

Internet i drustvene mreZe - Marketing u sluzbi hercegovackih vinara

Veljko Barbieri
Prica o hercegovackoj gastronominji

Danijel Cavar
Uredenje Zivotnog prostora - oku¢nice

Radoslav Dodig
Tajne hercegovackih biliga

Radoslav Dodig
Iz povijesti hercegovacke flore - SMILJE

Jure Beljo
Monografija - Atlas vinogradarstva i vinarstva Bosne i Hercegovine

Prof.dr.sc. Marko Ivankovi¢; Asistent: Marija Lasi¢, dipl.oecédipl.nov.
Vizija razvitka vinskog sektora u BiH
(osvrt na studiju - Wine sector B&H, 2012.)

Dr.sc Tihomir Prusina dipl.ing.agr.
Malolakti¢na fermentacija

Prof.dr.sc. Ivan Ostoji¢
Pojava medica na vinovoj lozi na podrucju Hercegovine

Mr.sci. Danko Toli¢
Osvrt na vinogradarsku godinu u Hercegovini

Zeljko Planini¢

Kulturni dogadaji kroz godinu u Brotnju

Ivo Ino Jerkié

Znacajni projekti u op¢ini Citluk

Izgraden kruzni tok na jednom od najfrekventnijih raskrizja u BiH
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Proslogodisnji

Zeljko Planini¢

rganizacijski odbor tradicionalne turis-

ticko-kulturno-gospodarstvene manifestaci-

je »Dani berbe grozda“ za proslogodisnju,
58. po redu, manifestaciju pripremio je bogat i raz-
novrstan program. Program obiljezavanja tradicio-
nalne rujanske svecanosti zapoceo je 20. rujna izlo-
zbom slika akademskog slikara Branimira Dorotica, a
zavr$io u nedjelju 22. rujna tradicionalnim nastupom
kulturno-umjetnickih drustava, skupina i pojedinaca
na Broc¢anskom trgu, te koncertom Bosutskih becara.
Uz izlozbu slika akademskog slikara Branimira Dor-
otica, $iroj publici poznatog po izradi vitraja u crkvi
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sv. Jakova u Medugorju, prve veceri manifestacije
»Dani berbe grozda - Brotnjo 2013 u ¢itlu¢kom ho-
telu Brotnjo odrzano je i predstavljanje edicije Matice
hrvatske ,Stolje¢ca hrvatske knjizevnosti“. O temel-
jnim zada¢ama Matice hrvatske i spomenutoj ediciji
na predstavljanju u Citluku govorila su dva akademi-
ka: Stjepan Damjanovi¢ i Josip Bratuli¢, predsjednik
OMH u Citluku prof. Andrija Stoji¢ i Zorislav Lukié,
glavni tajnik Matice hrvatske.

Vazan dio manifestacije koja slavi grozde, most i vino
u najvecem vinogorju Bosne i Hercegovine, kao i rani-
jih godina, bila su stru¢na predavanja o vinogradarst-
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vu i vinarstvu u organizaciji Agronomskog i Prehram-
beno-tehnoloskog fakulteta Sveucilista u Mostaru. A
u sklopu proslogodisnje manifestacije odrzano je i
ocjenjivanje i izbor najboljeg vina manifestacije i tzv.
“Nacelnikova vina” za narednu godinu.

U konkurenciji od ukupno 27 vina najve¢i broj bodo-
va na ocjenjivanju osvojio je Merlot Z, premium KeZa,
berba 2011., te je stoga ovo vino poduzeca Catena iz
Ljubuskog proglaseno najboljim vinom manifestacije
»Dani berbe grozda - Brotnjo 2013 Pored najbolje
ocijenjenog vina na temelju rezultata organolepticke
ocjene ,,Nacelnikovim vinom® proglaseni su Kameno
vrhunsko vino - berba 2012. i Blatina barrique - berba
2008., oba iz Vinarije Citluk.

Programski sadrzaj proslogodi$nje manifestacije na
lijep nacin upotpunila su takoder i dva sportska nat-
jecanja. Uz tradicionalni atletski miting Boze Gagro,
prosle godine u Gradskoj $portskoj dvorani odrzan je
po prvi puta u sklopu programa manifestacije ,,Dani
berbe grozda“ i medunarodni karate turnir. Na turni-
ru u organizaciji tri karate kluba s podrucja opcine
Citluk nastupilo je vise od 500 natjecatelja iz BiH, Hr-

vatske i Austrije, dok je na atletskom mitingu nastupi-
lo 350 natjecatelja iz 20 klubova. Atletski klub Brotn-
jo u suradnji s Atletskim savezom BiH organizirao je
natjecanje koje se odvijalo u ¢ak 36 atletskih disciplina
u svim uzrasnim kategorijama. Tradicionalno, domaci
atleti¢ari na ovom su natjecanju ostvarili odli¢ne re-
zultate, a organizirajuci navedena sportska natjecanja
nasi klubovi pokazali su se kao odli¢ni domacdini.
Zavrsne vecleri manifestacije sudionici kultur-
no-zabavnog programa i uvaZzeni gosti u sve¢anom
mimohodu, predvodeni amblemom manifestaci-
je i zastavama, dosli su na Brocanski trg, gdje im se
pozdravnim govorom obratio nagelnik opéine Citluk
Ivo Jerki¢, a nakon cega je ministar poljoprivrede,
vodoprivrede i sumarstva HNZ Donko Jovi¢, mani-
festaciju proglasio otvorenom.

Brojna kulturno-umjetnic¢kih drustava, klape, pje-
vacke skupine i pojedinci na Broc¢anskom trgu su
prezentirali djeli¢ bogatog repertoara, publiku su
dobro zabavili i Bosutski becari, a posebna atrakcija
proslogodi$nje manifestacije bili su Vitezovi sv. Marka
iz Venecije koji su u Citluk doputovali kako bi sud-
jelovali na Danima berbe grozda.
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NAGRAPENA VINA

Vrhunsko crno suho vin ( '
o o o o e '

K “Najbolje vino”
na proslogodisnjim
Danima berbe

Proizvodac: Catena d.o.o.
Kralja Zvonimira b.b., 88320 Ljubuski
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na proslogodi$njim
Danima berbe

Proizvoda¢: Vinarija Citluk d.o.o.,
Kralja Tomislava 28, 88260 Citluk
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PROGRAM
Dani berbe grozda 2014

obiljezavanja 59.turisticko-kulturno-gospodarstvene manifestacije
,DANI BERBE GROZDA - BROTNJO 2014”

19.rujna 2014. (petak)
19,30 sati: Izlozba slika i skluptura akademskog slikara Ernesta Markote
Klub Matice hrvatske, Citluk
20,30 sati: Predstavljanje knjiga i slikovnice
o "Medugorje 1981-2014. Povijest ukazanja i poruke Kraljice mira od 1981-2014.godine”, Milenka Vasilja Mike,
o ,Biti dijete” Sonje Juric,
o, Sveti Stjepan, prvi kr§¢anski mucenik®, Pere Petrusica.
Hotel Brotnjo, Citluk

20. rujna 2014. (subota)
09,00 sati: Medunarodni karate turnir ,,Dani berbe grozda — Brotnjo 2014“

Gradska Sportska dvorana, Citluk
19,00 sati: Struc¢na predavanja iz vinogradarstva i vinarstva - Agronomski i Prehrambeno-tehnoloski
fakultet SveuciliSta u Mostaru i promocija publikacije ,, Atlas vinogradarstva i vinarstva Bosne i Hercegov-
ine“ urednika prof.dr.sc Jure Beljo

Hotel Brotnjo, Citluk

21. rujna 2014. (nedjelja)
15,00 sati: Atletski miting ,,Dani berbe grozda — Brotnjo 2014
Gradski stadion ,,Bare*; Citluk
18,00 sati: Svecani mimohod svih sudionika manifestacije
od Srednje skole fra Slavka Barbarica do Broéanskog trga, Citluk
18,30 sati: Svecano otvarenje 59. turisticko-kulturno-gospodarstvene manifestacije ,Dani berbe grozda -
Brotnjo 2014 i pocetak programa kulturno-umjetnickih drustava, skupina i pojedinaca
Broéanski trg, Citluk
21,00 sati: Koncert : TAMBURASKI SASTAV FIJAKER
Broéanski trg, Citluk

Program od 18,30 sati ovog dana odrZat ée se na Broéanskom trgu u Citluku, uz hercegovacke specijalitete i
kusanje vrhunskih vina hercegovackih vinara.

ORGANIZACIJSKI ODBOR MANIFESTACIJE

Organizacijski odbor Dana berbe grozda

éestita Marinu Ciliéu osvajanje prvog
Grand Slam turnira u karijeri - US Open 2014.
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,»PODRUMI ANDRIJA“ d.o.0.
Paoca b.b., 88260 Citluk

Tel.:036 644 102

Tel.fax: 036 643 102

GSM: 063 322 162

E-mail: podrumiandrija98@gmail.com
www.podrumandrija.com

GPS: 43° 13’ 43.8”N, 17° 44’ 18.3"E

Prava ljepota navedenih Andrijinih vina ne otkriva se samo Citanjem njihovih opisa nego kusanjem i
umjerenim pijenjem. Da bi to doZivjeli dodite u obiteljske PODRUME ANDRIJA nadomak Gospina svetista
u MEBUGORJU. Corica obiteljsko stablo, unatoC teskoj narodnoj povijesti, dokumentirano se prati kroz tri
stoljeca (od oko 1740.). Uzgoj vinograda i proizvodnja vina uvijek je bila obiteljska tradicija Cori¢a. Stari
podrum i sada ja sacuvan kao obiteljski muzej i ostatak nekadasnje turske kule sazidane jo$ u 17. stoljecu
, tako da je ve¢ davno slavio 350. rodendan. Zanimljivo je i sliedece: Andrijin otac Simun Cori¢ (1883-1938)
bio je dvanaestak godina u vojnoj sluzbi i time zasluZio veliko imanje. Njegov sin Andrija , osamostalio se
1938. i nastavio tu tradiciju sa suprugom Stojom. Dok su se prije u ovom kraju nudila toc¢ena vina , Andrija i
Stoja su vec 60-tih godina proslog stoljeca poceli prvi u Hercegovini saditi lozu na Siroku sadnju i “’flasi-
rati” vino. Nastavljajuci obiteljsku tradiciju obitelj Andrije Corica odlucila je izgraditi novi podrum , ciji
je kapacitet postigao ve¢ polumilijunsku razinu. Uz najsuvremeniju opremu i stru¢nost dokazanih enologa
postiZe velike rezultate u proizvodnji kvalitetnih, vrhunskih , prigodnih i arhivskih vina, sto potvrduju
mnoge nagrade sa medunarodnih sajmova.

Agroturizam - seoski turizam od 1997 godine. Piknik u vinogradu, sportske aktivnosti, ruckovi i vecere,
smjestaj za 20 osoba u 4 apartmana, obilazak starog podruma i obiteljskog muzeja te znamenitosti PaoCe.

Vrhunsko bijelo suho vino “ZILAVKA ANDRIJA”

PR e

’ ey .'_' 1 - : By o ) \
Vrhunska Vina: Zilavka Andrija, Blatina Andrija - 0,20 [ & 0,75 . Zilavka Barique, Rose B
Blatina Barique - 0,75 [
’(ga”tetna vina: Zilavka, Kvalitetno bijelo, Blatina, Kvalitetno crno & Rose kvalitetno - 0,75

Ostali proizvodi: Vinski liker Andrija 0,375 (,Lozovaca Andrija 0,75 [ & 1|
Kusaonica: Kapacitet 60 osoba

IS ;

arique,

Vrhunsko crno suho vino “BLATINA ANDRIJA”
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Vina Zadro d.o.o.

Domanovici bb, 88305 Domanovici
Tel.: 036 822 301

Fax: 036 822 303

E-mail: info@vinazadro.com
www.vinazadro.com

GPS: 43° 8’ 11.3”N, 17° 47’ 6.4”’E

rtka je nastala na napustenim i ratom unistenim kapacitetima za proizvodnju vina na lokalitetu
Domanovica. Podrum je u cijelosti obnovljen i izgradena je vinarija 1997.godine. Nabavljena je naj-
modernija oprema za primarnu preradu ,,Bucher Vaslien*“ Francuska i hladenje na strojevima ,,Padovan*.
Proizvode se vrhunska vina, a pjenusac od Zilavke je prvi i jos uvijek jedini na prostorima BiH. U podru-
mu je i najveca drvena bacva u BiH kapaciteta 16.230 litara. Dugogodisnju tradiciju proizvodnje vina pot-
vrduju i brojne domace i medunarodne nagrade. Uz proizvodnju vina, vinarija je otvorena cjelokupnoj
Jjavnosti, a posjecuje je veliki broj ljubitelja vina iz svih krajeva. Godine 2007. vinarija ulazi u stratesko
partnerstvo s tvrtkom M.C.1. d.o.o. Siroki Brijeg, ¢ime dodatno pojacava svoju prisutnost na BiH trzistu.

Vrhunsko bijelo suho vino “ZILAVKA ZADRO”

L B T |1. " ot b : el
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Vrhunska vina: Blatina Crnjac&Zadro, Zilavka Crnjac&Zadro, Cabernet Sauvignon Crnjac&Za-
dro, Chardonnay Crnjac&Zadro, Merlot Crnjac&Zadro, Rose Crnjac&Zadro, Blatina, Zilavka,
Cabernet Sauvignon, Vranac, Pjenusac Domano, Pjenusac / Sparkling wine Domano Vintage -
0,751, Pjenusac / Sparkling wine Domano 1,5(, 3,0l & 6,0l

Kvalitetna vina: Zilavka, Blatina, Dubravka, Doman - 0,751, Dubravka & Doman 1,0l

Ostali proizvodi:

Travarica & Lozovaca /Herb-favoured brandy & Grappa

Kusaonica: Kapacitet 100 osoba (Osoba za docek 5)

Vrhunsko crno suho vino “BLATINA CRNJAC ZADRO”

Heredis

Monako 2000 d.o.o.
Potpolje 51, 88260 Citluk

Tel.: 036 642 161

Fax: 036 642 693

GSM: 063 893 298

E-mail: vino@podrumostojic.ba
www.podrumostojic.ba

GPS: N43 13.402 E17 40.691

Prenosec’i i usavrsavajuci znanje o groZdu i vinu s koljena na koljeno, obitelj Ostojic je dosla do zavidnog
znanja i kvaliteta u izradi vina, tako da danas iz podruma Ostoji¢ izlaze kvalitetne i poznate vrste vina
u BiH i Sire. Kapacitet vinarije je 300 000 , a godisnja proizvodnja ovisi o prodaji. Vlastitih vinograda ima
oko 3 ha. Proizvode plasiraju najvise na domace trZiste mada nesto izvoze u Svicarsku i Sloveniju. Pored
podruma obitelj Ostoji¢ posjeduje i Agroturizam smjestajnog kapaciteta 25 leZajeva (12 soba - od toga
9 dvokrevetnih, 1 jednokrevetna i dva apartmana). U Medugorju posjeduju Vilu Monaco od 116 leZajeva
(46 soba).

Vrhunsko bijelo suho vino “ZILAVKA OSTOJIC”

Vrhunsko crno suho vino “BLATINA OSTOJIC”

Vrhunska vina: Zilavka, Blatina, Vranac i Merlot - 0,75 |
Ostali proizvodi: Loza 0,50 & 1 |, Extra loza 0,50 [, Travarica 0,50 & 1 [, Orahovaca, Visnje-
vaca, Dunja i Medovaca 0,51.
KusSaonica: Kapacitet 100 osoba.

Ercego

Obiteljski podrum - Brkic
Kralja Tvrtka 9, 88260 Citluk
Tel.: 036 644 466

Fax: 036 640 193

GSM: 063 320 205

E-mail: info@brkic.ba
www.brkic.ba

GPS: N43 13.630 E17 41.599

1979. godini porodica Brkic¢ osnovala je prvi moderni vinski podrum u BiH. Nasa filozofija je proiz-

vodnja prirodnih, organskih vina. Nasa Zilavka i Blatina su jedinstvenog i punog ukusa, kao niti jedno
drugo vino u kraju. Za one koji vole ekoloska vina, obavezna je posjeta vinogradu. Pored vina, porodica
takoder pravi liker od meda, visnje, oraha i bilja, te prodaje odl¢nu lozu. Najinteresantnije vino iz naseg
podruma zove se Mjesecar. Kao sto ime govori, ova vrsta Zilavke - hercegovackog bijelog vina - je zamam-
na, strastvena i misticna. Ovakva njena osobenost dolazi od njenog uzgajivaca Josipa Brkica.

Vrhunsko bijelo suho vino “ZILAVKA”

Vrhunska Vina: Zilavka, Blatina, Zilavka barique, Blatina barique, Zilavka sur lie, Blatina
(australska metoda) - 0,75 (0,20 (

Ostali proizvodi: Loza, Travarica, Orahovaca, Medovaca & Kostilovaca.

Kusaonica: Kapacitet 30 osoba.

Vrhunsko crno suho vino “PLAVA GREDA”




Vinogradarstvo i podrumarstvo Odak
G. V. Ogradenik, 88260 Citluk

Tel.: 036 656 089

GSM: 063 324 398

E-mail: slobodan.odak@tel.net.ba

GPS: 43° 16’ 29.4”N, 17° 38’ 42.17E

Vrhunsko bijelo suho vino “ZILAVKA ODAK"”
Vrhunsko crno suho vino “BLATINA ODAK”
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Obiteljski podrum “Marijanovic”
SluZanj b.b., 88260 Citluk

Tel.: 036 652 123

Fax: 036 652 023

GSM: 063 177 198, 063 313 953

E-mail: info@marijanovic.ba
www.marijanovic.ba

GPS: N43 13.232 E17 40.389

e zyy

rijanovic

m

Vrhunsko bijelo suho vino “ZILAVKA Ma

|
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Vrhunsko crno suho vino “Blatina Marijanovi¢”

bitelj Odak proizvodi vino vise stoljeca. Karakteristi¢an i snazan okus Zilavke i Blatine mami posje-

titelje i kusace da uvijek ponovno kupuju ova vina ili posjete ovaj podrum. Vina su vise puta nagradiva-
na na sajmovim regije. Vinogradi se nalaze na suncanoj strani uzvisine G.V. Ogradenika Sto garantira
najvecu kvalitetu groZda iz kojeg se dobivaju Zilavka i Baltina. Pored vina proizvodi se rakija Loza i vo¢ni
likeri. Proizvode moZete pronaci u bolje opremljenim prodajnim objektima, vinotekama i restoranima.
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Vrhunska vina: Zilavka Odak, Blatina Odak 0,75 i 0,25 .
Ostali proizvodi: Loza, travarica, orahovaca i visnjevaca - 0,75 |
Kusaonica: Kapacitet 50 osoba.

Podrum Sivric - Proizvodnja vina i rakije
Krizi b.b. 88266 Medugorje

Tel. 036 651 545; Tel.Fax: 036 651 106

GSM: 063 323 953

E-mail: anvsivric@gmail.com
www.sivric-medjugorje.com

GPS: N43 11.911 E17 40.343

Proizvodnja vina u obitelji Sivri¢ ima dugu tradiciju-dva i pol stoljeca. Danas njihova proizvodnja vina
iznosi cca 500 hl. Kapacitet vinarije je 3,5 vagona, a povrsina vlastitih vinograda je 1,5 ha. Pored proiz-
vodnje posjeduju i vinoteku “Sivri¢ Medugorje” u kojoj su izloZena vina obiteljskog podruma i vina drugih
proizvodaca iz Hercegovine. Pored podruma i vinoteke posjeduju i smjestajni kapacitet sa 112 leZaja.

- ’ e
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Vrhunska vina: Medugorska Zilavka, Medugorska Blatina, Medugorska RuZa, Florija
Kvalitetna vina: Zilavka, Blatina; Pakiranja: 6/1, 3/1, 2/1, 1/1 i suvenirska
Ostali proizvodi: Lozovaca, Hercegovacki Cherry, Orahovaca, Medugorska Travarica, Travarica
s medom

Kusaonica: Kapacitet 120 osoba

Vrhunsko crno suho vino “MEDUGORSKA BLATINA”

Sl Vrhunsko bijelo suho vino “MEDUGORSKA ZILAVKA”

i¢a vinarije Marijanovic, prica je o obitelji, tradiciji i ljubavi prema vinu. Smjesteni smo u mirnom

hercegovackom selu SluZanj, nedaleko od Citluka i Medugorija, u kojem vec¢ 4 generacije njegujemo
dvije autohtone hercegovacke sorte (Zilavku i Blatinu), a u novije vrijeme i dvije francuske sorte (Syrah
i Cabernet Sauvignon).
Vino svoju caroliju najbolje pokazuje u svom rodnom mjestu, podrumu. Da bi potpuno uZivali u vinu tre-
bate o njemu sto vise znati. Nije nam cilj da vino samo pijete, nego da u njemu i uZivate. Svaka kapljica
ispijena s uZitkom bit ¢e za nas najbolja nagrada za sav trud. Zbog toga Zelimo uspostaviti bliZi kontakt s
ljubiteljima vina i s onima koji ce to tek postati.
Kroz vodene degustacije, uz pomo¢ nasih enologa, upoznat Cete se s procesom nastajanja vina i osnovnim
tehnikama degustacije vina.
Vodena degustacija ukljucuje: obilazak vinograda, obilazak podruma, degustacija vina (min. 3 vrste vina)
i zakuska (po dogovoru). Osim vina, moZete kusati razne likere i rakije. Nasa se kusaonica nalazi u sklopu
podruma i moZe primiti Sezdeset osoba. UZitak vodenih degustacija vina u neposrednoj blizini nastajanja,
iz ruku njegova tvorca, iskustvo je koje ne smijete propustiti.

Vrhunska vina: Zilavka, Blatina, Syrah i Cabernet Sauvignon 0,75 [
Ostali proizvodi: Loza, Orahovaca, Visnjevaca i Dunjevaca 0,5 |
Kusaonica: Kapacitet 60 osoba.

HareegoVINA

Pur Martin Bunti¢

Miletina, 88266 Medugorje

Tel.: 036 651 138

GSM: 063 377 073

E-mail: vinarija.buntic@gmail.com
www. vinarija-buntic.com

GPS: 43° 11’ 11.3”N, 17° 39’ 34.1"E

bitelj Bunti¢ proizvodi vino stoljecima. Ve¢ od 1921. godine bavi se ozbiljnom proizvodnjom. Za to

vrijeme je proizvedena znacajna koli¢ina od 10 000 (. Druga znalajna godina je 1972., kad je prvi put
registrirano kao zanimanje proizvodnja vina. Tad se pocinje pakirati vino u staklene boce s etiketom Podru-
ma Buntié¢. 1994. je konacno registrirana proizvodnja i punjenje Zilavke i Blatine kao vrhunskog zasti¢enog
proizvoda. Pored vrhunske Zilavke i Blatine proizvodi se Loza, Rose i Blatina barique. Ove vrhunske proiz-
vode mZete pronaci u svim bolje opremljenim prodajnim objektima, vinotekama, restoranima kako u
zemlji tako i u inozemstvu. Danas u uspjesnoj proizvodnji i prodaji sudjeluju tri generacije obitelji Buntic.

Vrhunsko crno suho vino “BLATINA BUNTIC”

Vrhunsko bijelo suho vino “ZILAVKA BUNTIC”

Vrhunska vina: Zilavka, Blatina & Blatina barique 0,75 (
Ostali proizvodi: Loza, travarica, orahovaca i visnjevaca - 0,75 |
Kusaonica: Kapacitet 50 osoba.
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“Vinarija Citluk” 3

Kralja Tomislava 28, 88260 Citluk
Tel.: 036 642 232

Fax: 036 642 400

E-mail: vinarija.citluk@tel.net.ba
www. hercegovinavino.com

GPS: 43° 13’ 29.1”N, 17° 41’ 33.0"E

Vrhunsko bijelo suho vino “KAMENO”
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AG Medugorje

88266 Medugorje

Tel.: 036 651 210

Fax: 036 651 792
E-mail:avasilj@gmail.com

web: www.ag-travel.org

GPS: 43° 10° 49.7”N, 17° 40’ 26.6"E

Vrhunsko bijelo suho vino “CARSKA ZILAVKA”

o

:::{;.__
CARSEATILAVES CARSK BIATNA

Vrhunsko crno suho vino “CARSKA BLATINA”

Vrhunsko crno suho vino “BLATINA”

Najvec’a vinarija u BiH, preradivackog i smjestajnog kapaciteta od 110.000 hl. Vinarija posjeduje najsu-
vremeniju opremu za uvinjavanje groZda, uredaje za hladnu maceraciju, hladnu i hladenu fermentaciju,
te inox cisterne, hrastove i barrique bacve za odleZavanje vina. Takoder ima i najvece povrsine pod vino-
gradima koji se prostiru na oko 300 ha na pet vinogradarskih poloZaja, gdje su posadeni uglavnom autohtoni
i udomaceni kultivari Zilavka, Blatina, Trnjak, Plavac mali i Vranac.U sklopu degustacije u Citluku je i
posjeta najvecoj plantaZi u drZavi. To su Kameni vinogradi, povrsina od 100 ha, jedinstvena lokacija gdje
je kamena pustinja pretvorena u zelenu oazu. Podignuta je pocetkom osamdesetih godina proslog stoljeca.
ROMANCA, eno-gastronomski kompleks - vinski podrum s kusaonicom, restoran i vinoteka, je objekat
nastao kao logican slijed razvoja kompanija Vinarija Citluk/ Hercegovinavino, te pruzanja usluga u sklopu
turistickog projekta ,,Vinska cesta“. To je mjesto za promociju, kusanje i uZivanje u vinima Vinarije Citluk.
Udaljen je 10 minuta autom od centra Mostara u sred plantaZe Konjusi, okruZen vinogradom, maslinama
i vo¢njakom.

R e [} R z T e
Vina: Barrique vina (5 vrsta), Vrhunska vina (8 vrsta), Kvalitetna vina (7 vrsta), Stolna vina (4
vrste). Najpoznatija vina iz ponude su: Kameno, Zilavka Mostar i Tvrtko (bijelo,suho), te Bla-
tina de Broto, Vranac i Trnjak (crveno, suho). Vina su redovno nagradivana visokim ocjenama
i priznanjima na godisnjim medunarodnim sajmovima vina u Mostaru (Sajam Mostar), Splitu
(Gast) i Zagrebu (Vinovita).

KusSaonica: Kapacitet do 100 osoba
Restoran: Kapacitet do 100 osoba

Hercegovina produkt d.o.o.
Gospodarska zona b.b., 88260 Citluk
Tel.: 036 650 980

Fax: 036 650 920

E-mail: hercegovina_produkt@tel.net.ba
www. hercegovinaprodukt.com

GPS: 43° 12’ 23.5”"N, 17° 39’ 15.0”E

Vrhunsko bijelo suho vino “ZLATNA DOLINA ZILAVKA”
Vrhunsko crno suho vino “ZLATNA DOLINA BLATINA”

Ipodrumu AG utemeljenom prije 150 godina, uvijek je na prvom mjestu, kad je o grozdu i vinu rijec,
bila ljubav. Kako se s ljubavlju obradivao vinograd, tako se s ljubavlju osluskivalo vrenje mladog mos-
ta, uredivale bacve, podesavala temperatura njemu potrebna..., jer rijec je o jedinstvenom procesu - sa
zemlje obrati najbolje, u batvama proizvesti najkvalitetnije! Zilavku, Blatinu, Rosse, barrique, a kao dio
podrumske proizvodnje i lozu orahovacu, medovacu i Sipkov liker.
Podrum AG - sunce iz vinograda ponovno rodeno u bacvama.

Vrhunska Vina: Zilavka Medugorje 0,20 [ & 0,75 |, Blatina Medugorje 0,20 [ & 0,75 |, Carska
Blatina barrique 0,75 |, Carska Zilavka 0,75 |, Carska Blatina 075 [

Ostali proizvodi: Loza, Medovaca, Travarica, Orahovaca, Si-Loz (liker od Sipka) - 0,20 i 0,50 (.
KusSaonica: Kapacitet 50 osoba.

Vinarija Keza - Catena
Adresa / Address

Studenci b.b., 88320 Ljubuski
GSM.: 063 372 773
www.z-keza.com

GPS: N43 10.268 E17 35.581

Vrhunsko crno suho vino “BLATINA Z Catena”

Vrhunsko bijelo suho vino “ZILAVKA Z Catena”

acrtlBlY) Vina na ovogodi$dnjim Danima berbe

Hercegovina produkt d.o.o. nastavak je visestoljetne tradicije obitelji Barbari¢ u uzgoju vinove loze,
proizvodnji vina i rakije loze od autohtonih sorti Zilavke i Blatine sa zasticenim geografskim po-
drijetlom. Suvremenom proizvodnjom pocinju se baviti 1995. godine, ukupnog kapaciteta 300 hl, da
bi se 2002. godine organizirali u HERCEGOVINA PRODUKT d.o.o., Ciji su trenutni kapaciteti 30 000 hl u
proizvodnji vina i vocnih rakija. HERCEGOVINA PRODUKT u procesu proizvodnje koristi najsuvremenija
tehnoloska rjesenja, a rezultat toga je vrhunska kvaliteta nasih proizvoda.

Vrhunska vina: Zilavka - Zlatna dolina, Zilavka Charisma, Blatina - Zlatna dolina, Blatina
Charisma, Vranac 5

Kvalitetna vina: Zilavka Kum, Blatina Kum, Citlucki samotok, Vranac, L’Amour

Stolna vina: Becar crni, Becar bijeli & RuZica

Ostali proizvodi: Loza,Travarica,Viljamovka, Kajsijevaca, Breskovaca, Visnjevaca, Ora-
hovaca & Cherry extra

Kusaonica: Kapacitet 100 osoba

Restoran: Kapacitet 300 osoba.

Nasadi vinograda Vinarije KeZa prostiru se na 25 ha u Studencima, a prilikom sadnje loze naglasak
se stavio na autohtone sorte, Zilavku i Blatinu. Kompletan proces proizvodnje vina odvija se uz na-
jmodernoiju tehnologiju i u skladu sa vrhunskim svijetskim standardima. Vino se za sada moZe pronaci
u ekskluzivnim restoranima diljem Bosne i Hercegovine, a plan je plasirat proizvod na trZiste Republike
Hrvatske, Njemacke i Kine. Posjeduje malu salu za degustaciju kapaciteta 20 ljudi.

Y : e Y L
Vrhunska vina: Zilavka, Blatina, Merlot - butelja 0,75
Ostali proizvodi: Loza - butelja, Visnjevaca 0,50 [
Kusaonica: Kapacitet 20 osoba.
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Podrum Vilinka s i ' ' _

Sretnice b.b., 88000 Mostar = v \ | 1 N
GSM: 063 427 411 £ \ g | 0
E-mail: velimir.eres@tel.net.ba

www.vilinka.com

GPS: N43 16.673 E17 44.339

riesenje za zastitu od pepelnice

lajmladi bh. vinar Velimir Eres za kratko se vrijeme, u svega Cetiri godine, okitio s devet medalja na

medunarodnim sajmovima od Zagreba, Splita, Mostara i Sarajeva. Podrum je nastao 2008. godine, a
ideja se rodila dvije godine prije. Vinograd je posaden 2006. godine, nalazi na optimalnom poloZaju Vilin-
ka, brdo na Sretnicama (fitluk) na oko 400 metara nadmorske visine. Podrum Vilinka proizvodi Zilavku,
Blatinu i Blatinu Barrique. Sto se tice koli¢ine, baziramo se na kvalitetu, a s vremenom se planira do¢i i do
30 tisuca litara koliko je i kapacitet podruma. U Sklopu podruma nalazi se sala za degustaciju kapaciteta
40 osoba.

Vrhunsko bijelo suho vino “ZILAVKA VILINKA”

Vrhunska vina: Zilavka, Blatina & Blatina barique 0,75
Ostali proizvodi: Loza, travarica, orahovaca i visnjevaca - 0,75 |
Kusaonica: Kapacitet 40 osoba.

a na ovogodi$§njim Danima berbe

=3l Vrhunsko crno suho vino “BLATINA VILINKA”
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Turisticke pute

| njihov doprinos razvoju turizma

Christian Caufhold
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Samo kada gost ima osjecaj da su ponudene i posjecene teme podrZzane i no$ene od strane stanovnistva,
zajednice, poduzeca, turistickih aktera, onda samu turisticku rutu osjecaju kao pravi dozivljaj. Samo tada
posjetitelj pozitivno prica o turistickoj ruti u svom krugu prijatelja i time postaje ambasador iste. Ovo je
kamen temeljac za buduci gospodarski uspjeh bilo koje rute.

nogobrojne turisticke rute u zapadnoj Eu-

ropi su postavljene uz povijesne prostore

koje su, jo§ u doba Rimljana, a kasnije i u
srednjem vijeku, predstavljali vazne puteve za trgov-
inu i vojsku. Duz ovih prostora su se oformila vazna
kulturna dobra. U Njemackoj su to na primjer ,,Cesta
Romanike® ili ,,Cesta careva i kraljeva®. Pored kultur-
no povijesne tematike, postoje turisticke rute s prirod-
nim atrakcijama kao §to su ,,Cesta Alpa* ,Cesta sira“,
»Cesta dragog kamenja“ Ovakve rute su najve¢im
dijelom oformljene nakon drugog Svjetskog rata. Po-

rastom motoriziranog individualnog prometa rute su
se pocele obiljezavati i time postajale sve poznatije.
Danas turisticke rute sluze i kao instrument za tur-
isticko reklamiranje i ¢esto imaju velik znacaj za un-
aprijedenje turizma i gospodarstva regije. Osnivanjem
»Njemacke ceste Alpa“ 1927. godine poceo je turis-
ticki proboj prema prirodnim i kulturnim znameni-
tostima Njemacke na odredenim putovma. Danas u
Njemackoj postoji oko 150 ovakvih ruta. Ponuda tur-
istickih ruta u zadnje dvije decenije u Europi je post-
ala puno veca. Ideje o pravljenju turistickih ruta kao

.I..

dijela regionalnog i odrzivog razvoja su i dalje je vrlo
zanimljive.

Tako je jasno da turisticke rute doprinose razvoju, ¢es-
to se nakon pocetnickog zanosa ne uspije postici du-
goroc¢ni uspjeh na trzistu. Sve je jasnije da nije dovoljno
objediniti vi§e objekata koji su viSe-manje atraktivnog
karaktera. Klju¢ uspjeha ipak lezi u ozbiljnim i pro-
fesionalnim marketinskim aktivnostima. Naravno da

pored posjeta same rute, bitno je da postoji ponuda
gastronomije i trgovinskih radnji.

Jedna od definicija turistickih ruta kaze da su to
»dugoro¢no postavljene, precizno oznacene rute
putovanja kategorije XXX, koje turistu nude temats-
ki razgrani¢ene posebne atrakcije“. Prema tome, os-
novne karakteristike turisticke rute su signalizacija i

se uspjeh neke turisticke rute moze ocekivati jedino
ako su ispunjeni osnovni uvjeti. Neki od tih uvjeta
su: otvorene atrakcije, regulirano radno vrijeme po-
jedinih objekata na ruti, rad vikendom, vecernji rad-
ni sati itd. Radno vrijeme se mora orijentirati prema
prema Zeljama i zahtjevima potraznje. Potencijalni
korisnici turistickih ruta su karakteristi¢ni po ve¢im
zahtjevima, $to znaci da traze vi$e pozadinskih infor-
macija o temama koje ih zanimaju. Takoder se mora
obratiti pozornost na ¢injenicu da samo pravljenje
turisticke rute jo$ uvijek ne rezultira gospodarsko rel-
evantnim aktivnostima od strane posjetitelja. Gospo-
darsko djelovanje nastupa tek onda kada se posijetitel-
jima ponudi mogucnost troSenja novca. Prenodista i
gastronomski objekti sa manjkom ponude ponekada
otezavaju turistima kupovinu. I za turisticke grupe,

jasno vodenje kroz put, ponuda tematskih atrakcija
(npr.kultura, priroda, gastronomija) i dugoroc¢nost.
Medutim, ni savr§ena kombinacija ponude nece imati
uspjeha ukoliko informacijski sustavi (web stranica,
brosure, karta, obiljezavanje) nisu uradeni u skladu
sa zahtjevima trzita. Ukratko se moze zakljuciti da
turisticke rute imaju puno viSe uspjeha kada se na
najbolji mogudi na¢in okruzenje uspije integrirati u
ponudenu tematiku. Samo kada gost ima osjecaj da
su ponudene i posje¢ene teme podrzane i noSene od
strane stanovni$tva, zajednice, poduzeca, turistickih
aktera, onda samu turisticku rutu osjecaju kao pravi
dozivljaj. Samo tada posjetitelj pozitivno prica o tur-
istickoj ruti u svom krugu prijatelja i time postaje am-
basador iste. Ovo je kamen temeljac za buduci gospo-
darski uspjeh bilo koje rute.
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Kreativna ponuda agroturizma

Robert Baéac

a pretpostaviti je kako se javnost u mnos$tvo navrata imala prilike susresti s pojmom agroturizam i

zapitati se §to je to uopce agroturizam i kakve se to usluge nude na agro domacinstvima? Kako mu samo

ime govori agroturizam predstavlja gospodarstvo na kojem obitelj, vlasnici gospodarstva, Zive i borave,
bave se poljoprivrednom proizvodnjom i imaju vidak Zivotnog prostora i proizvoda koje mogu ponuditi kao
turisit¢ke usluge. Sto se sve od usluga moze na domadinstvu ponuditi, ovisi 0 moguénostima i inventivnosti
samih vlasnika, prostoru ali i postoje¢im zakonskim okvirima kojima se regulira ponuda u agroturizmu. Ponuda
agro domacinstva bazira se na prezentaciji tradicijskog nacina zivota i obi¢ajima kraja, izvornoj gastronomiji,
naslijedenoj bastini i kulturnim znacajkama vezanim za seosku zajednicu te svakako prirodnim atrakcijama.
Temelji se iskljuc¢ivo na individualnom i osobnom pristupu gostu. Domacin osobno ugoscuje svakog gosta, ima
vremena posvetiti mu se ponaosob, druziti se s njime i organizirati mu boravak i aktivno dokoli¢arenje kroz
ponudu mastovitih usluga.
Tako se, osim usluga smjestaja, usluga prehrane i prodaje osobno proizvedenih proizvoda, gostima agro
domacinstva nude: sudjelovanje u radovima na imanju, timarenje Zivotinja, radionice starih zanata, sudjelovanje
u spravljanju jela, edukacija o autohtonim proizvodima, u¢enje domicilnog jezika, slikarske radionice, tradicijski
wellness kroz prikupljanje ljekovitih i aromati¢nih biljaka i tretmanima istim, kampiranje, izlete po okolici, itd.
Vrlo ¢esto, obzirom na dodatnu ponudu, agro domacinstva se i tematski profiliraju, pa se prepoznaju kao: farme
s organskom proizvodnjom, farme s wellnessom, farme prilagodene djeci, farme s ponudom jahanja, farme
prilagodene biciklistima, farme prilagodene osobama s potesko¢ama u kretanju, farme s proizvodnjom vina,
farme s ponudom ljekovitih trava, farme s ponudom organizacije seminara. Sve ovisi o resursnoj osnovi samog
domacinstva ali uvelike i o kreativnoj ideji kako resurse uokviriti u kreativnu i izazovnu ponudu formirajuci ¢ak
i novi trend. Za ovu priliku predstavljaju se dva primjera: jedan je iz Italije, drugi iz Japana.

7

Agrigelateria San Pé - agro slasti¢arna San Pé mjesto Poirino,
nedaleko Torina, regija Piemonte, Italija

gospodarstvu na kojem se intenzivno uzgajaju

(agro slasticarna), potpuno novu ponudu, ali i

Radi se o obiteljskom poljoprivrednom Otvaraju kusaonicu i nazivaju je agrigelateria

goveda poradi proizvodnje mlijeka. Pored
proizvodnje mlijeka, kao sekundarna proizvodnja,
podignuti su nasadi voca, posebice jagoda. 2001.
godine odlucuju se za bavljenje agroturizmom
tj. pruzanja turistickih wusluga na vlastitom
gospodarstvu. Nisu htjeli biti dio klasi¢ne i vec
poznate ponude agroturizma, ve¢ su Zeljeli resurse
koje imaju iskoristiti za kreativnu i nadasve novu
ponudu na poljoprivrednim gospodarstvima. Dolaze
na ideju da od proizvoda sa svoga imanja (iskljucivo
vlastitih proizvoda, a to su mlijeko i voce), po¢nu
proizvoditi sladolede te pojedine tradicijske slastice.

novi pojam u agroturizmu. Filozofija osmisljavanja
ponude bazira se isklju¢ivo na koristenju vlastitih
proizvoda proizvedenih na imanju, tradicijskom
pristupu proizvodnji sladoleda i slastica, uvijek
svjezim i sezonskim namirnicama, autenti¢cnom
ambijentu, ekologiji, i edukaciji. Pored ponude
sladoleda i slastica, osmislili su za Skolsku djecu
ali i zainteresirane odrasle, edukativne programe
i prezentacije proizvodnje od hranjenja Zivotinje,
preko muznje do spravljanja proizvoda. Pored toga
svakog srpnja na imanju organiziraju Icecream Fest
(festival sladoleda).

Tomita Farm - obiteljsko poljoprivredno gospodarstvo Tomita,
mjesto Hokusei, otok Hokkaido, Japan

ospodarstvo je utemeljeno jo§ davne 1903.
Ggodine s  Kklasicnom  poljoprivrednom

proizvodnom voca i povréa. 1958. godine,
gospodarstvo se usmjerava na proizvodnju lavande
poradi lavandinog ulja. 1970. godine 230 hektara
je pod nasadom lavande. Krajem sedamdesetih
godina, upravo zbog velikog nasada lavande te zbog
kultiviranog krajolika, gospodarstvo Tomita postaje
cilj turistickih posjeta. Turisti spontano dolaze gledati
i uzivati u lavandinim poljima, poglavito u vremenu
njene cvatnje. Ohrabreni interesom gostiju, na
gospodarstvu odlucuju iskoristiti postojeci resurs te
organiziraju turisticku ponudu. Uvidjevsi kako je cilj
turista gledanjelavandinih polja, odlu¢uju se na svojim
poljima dodatno ,,poigrati“ s kultivacijom krajolika,
na nacin da pored lavande sade i ostalo aromati¢no
bilje i cvijece ali strogo pazeci kada biljke cvjetaju kako
bi se u svako vrijeme tijekom cijele godine stvorio
neponovljivi, atraktivni vizualni ugodaj. Tako danas,

pored posebno kreiranih vidikovaca za promatranje
polja te Setnica kroz polja, na imanju su turisticku
ponudu obogatili organiziraju¢i:  kuéu parfema
(tecajevi izrade parfema od vlastitih aromati¢nih
biljaka), Potpourri kuc¢u, muzej lavande, destileriju
lavandinog ulja, suSionu cvijeca, staklenik s lavandom
gdje gosti mogu tijekom cijele godine uzivati u polju
lavande, suvenirnicu i mali restoran s ponudom hrane
isklju¢ivo na bazi lavande.

Kreativnost u osmisljavanju turisticke ponude
zaista je neiscrpna. Poglavito u agroturizmu kao
kompleksnom turistickom proizvodu koji se bazira
na mno$tvu zanimljivih aktivnosti koji se uz malo
maste nogu pretvoriti u pravu turisticki atrakciju
i originalnu ponudu ba$ kao $to je opisano u
prethodna dva primjera. Ponuda agroturizma nije u
pukom kopiranju ideja i/ili ve¢ organizirane ponude,
ve¢ mastovito iskoriStavanje vlastitih resursa na
gospodarstvu dizajniranih za prihvat gostiju.
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Ma najznacajnijim i najvedim svietskim ocjenjivaniima vina u Londonw, vinarija Hercegoving produkt,
jo5 jedanput je opravdala vrhunski kvalitet u konkurenciji visokokvalitetnib vina iz cijelog svijeta. U
konkurencij od nekoliko desetina tisuca uzoraka iz devedeset zemalja, brocanska vina su se nasla rame
uz rame sa najboljim svietskim vinima,

Ma ovopodiznje cdgenjivanje Decanter World Wine Awards prijavijena je vise od 15000 vina. Medu
njima, vina Hercegovina produkt osvojila su brongane medalje za filavku Zlatna dolina 2013 | Blatiny
Zlatna Dofina 2010, a preporuku za Blatinu Charisma 2012 #ilavku Charisma 2013, Decanter smatraju
najboljim svjetskim casopisom kaji je posveden vinima. Decanter se prodaje u 96 remalja, a na njegov-
im natjecanjima glavni fokus je na potrotacu jer nagrade dodjeljuje strufni Ziri na ocsnovu porjekla,
razltitost, stila te maloprodajne cijene vina.

Vina se ocjenjuju metodom 100 bodova, a vaino je napomenuti da je od ove godine bodowna ljestvica
podignuta te da se za broncu moralo osvojiti 85+ 90 bodova Sto je u nadim okvinma ziato odnosno
veliko zlato. Inafe, na ovogodinjem  sajmu vina u Mostaru, flavka Zlatna Dofina 2013 je najbolje
ocjenjenoving autohtene sorte filavka,

Osvajanje vinskih nagrada na priznatim i cijenjenim medunarodnim ocjenjivanjima i izloZbama vina,
jedna su od preporuka koje trgove | dobavijadi vina u svijetu prate | podtuju, Temeliemn njih donose se
odluke o nabavci ili trgovanju vinom. Medunarodni ocjenjivacki sudovi na velikim ocjenjivanjima toliko
su kompetentni | nedodirljivi, da im se jednostavno vieruje stoga raduje da je u tro sa najznadajnijim vi-
narskim regijama u svijetu, vinarija Hercegovina Produkt ponovno zauzela znafajno mjesto u samom
wrhu svjetskog vinarstva,

HER{ZE\I'SDVINA PRODUKT d.u.ﬁl.

ORGANIZATORE: Opéinsko vije¢e Citluk, KIC Citluk, Matica hrvatska Citluk,
Udruga vinogradara i vinara HercegoVINA, Turisticka zajednica HNZ - podruznica
Citluk-Medugorje-Bijakovi¢i, HKUD “Brotnjo” Citluk

GENERALNI POKROVITELJ: Op¢ina Citluk

POKROVITELJI: Ministarstvo okolisa i turizma FBiH, Ministarstvo poljoprivrede,
vodoprivrede i Sumarstva HNZ, Turisti¢ka zajednica HNZ.

GENERALNI MEDIJSKI POKROVITELJI: Radio postaja “MIR” Medugorje

MEDIJSKI POKROVITEL]I:V Vecernji list, Dnevni list, RP Ljubuski, RP Capljina,
RP Grude, BH Radio 1, RP Siroki Brijeg, Obi¢nan radio Mostar; Portali: Brotnjo.
info, Citluk.ba, GlasBrotnja.net i Medjugorje-Info.com

SPONZORI: Podrumi “Andrija” Paoca, Hotel “Brotnjo”
Citluk, Audio Team “Pro Stage” Citluk, “Croatia osig-
uranje” Citluk, “Burovip” Citluk, “Divina Proportion
Design Studic> Medugorje, “Ledo” Citluk, “UniCredit
Bank” Citluk, “Limpeh” Citluk, “Syngenta’, Agencija
“Delta Security” Citluk, “Sjemenarna” Siroki Brijeg, “HT
Eronet” Mostar, “Namex” Supermarket, “Bingo” Medu-
gorje, “Park & Shop” Medugorje, “Fortuna Tours Mostar,
“Bayer’} “Vinarija Citluk” Citluk, “Hercegovinaprodukt”
Citluk, “Odiseja 97” Citluk, “Konzum’, “Satelit” Cit-
luk, “Elektroprivreda HZ HB” Mostar i “Hercegovka -
prirodna voda” Mostar.
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Interneti
drustvene mreze

Marketing u sluzhi hercegovackih vinara

Ilija Barbaric

Zamislite sada da odjednom mozemo svim sta-
novnicima zemlje poslati odredenu poruku, i to be-
splatno. To je upravo ono §to Internet i drustvene
mreZe nude poduzecima, neprofitnim organizacija-
ma, politickim strankama, ...

osljednjih nekoliko godina, u svim znacajni-

jim marketinskim studijama, termini “digitalni

marketing?internet marketing” i “marketing
drustvenih mreza” sve viSe dobivaju na vaznosti i
transformiraju odredene klasi¢ne pristupe marketin-
gu. Kako su se mediji, a s njima i komunikacijski kana-
li, promijenili, tako se promijenio i marketing. Inter-
net, drustvene mreze, profilina drustvenim mrezama,
viralni marketing, fanovi, sljedbenici, inovacije, samo
su neki od modernih alata marketinga kojima se moze
dosegnuti danasnje trziste.
Internet je svojim intenzivnim razvojem postao
znacajan marketinski medij koji je postao nezaobilaz-
ni ¢imbenik poslovanja tvrtki a pojavom drustvenih
mreza doslo je do jo$ znacajnih promjena u marketin-
gu i u nac¢inu na koji tvrtke komuniciraju s kupcima.
Drustvene mreze, kao fenomen XXI. stoljeca , su u
potpunosti izmjenile nac¢in na koji ljudi medusobno
komuniciraju (biraju partnere, Cestitaju rodendane,
upoznaju nove ljude,...). Zbog njihove nevjerojatne
ekspanzije ,drustvene mreZze postale su znacajan alat u
marketingu i u zadnje vrijeme postaju popularnije od
alata klasi¢cnog marketinga. One su idealne platforme
za izgradnju i vodenje pozitivne on-line PR strategije i
marketinga usmenom predajom.

Drustvene mreze kao zajednice

Drustvene mreZe u biti predstavljaju “on-line” zajed-
nice koje uobicajeno dijele zajednicke interese i aktiv-
nosti te osiguravaju razlicite tehnologije interakcije,
blogove, instant poruke i sl. Na razli¢itim lokacijama
okupljaju se milijuni medusobno povezanih osoba,
potencijalnih klijenata, partnera, kupaca, potrosaca,
pa i konkurenata. Clanovi druitvenih mreza nisu vise
samo studenti i mladi ljudi u potrazi za dokolicom i
razbibrigom, vec su to sve vise intelektualci i poslovni
ljudi iz cijelog svijeta. Istrazivanja u SAD —u pokazuju
da Amerikanci cetvrtinu svog vremena na internetu
provode na drustvenim mrezama i blogovima. Nji-
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hova popularnost se moze jednostavno objasniti, ako
se ima u vidu ¢injenica da se u suvremenim uvjetima
koje karakterizira ubrzavanje tempa svakodnevnog
zivota, komunikacija medu ljudima svodi na razmjenu
brzih poruka. Kako ljudi sve vise vremena provode
“on-line”, sukladno tome, marketari moraju pronaci
nacin pristupa ljudima na mrezi. Prednost marketinga
putem drustvenih mreza je da tvrtke , u vrlo kratkom
roku, mogu dobiti povratne informacije o njihovim
proizvodima i uslugama i to u realnom vremenu, a u
vrlo kratkom roku mogu obuhvatiti specifi¢ne ciljne
grupe potencijalnih klijenata. Dakle, klju¢ne pred-
nosti su: usmena predaja, dvosmjerna komunikacija,
relativno mali troskovi kampanje i brza povratna in-
formacija. Komunikacija se odvija jedan na jedan sa
svojim potencijalnim klijentima i na taj nacin tvrtke
dolaze u priliku drugacijeg marketinskog pristupa, iz
jednosmjerne klasi¢ne komunikacije u potpuno novu
dimenziju dvosmjernosti.

Nasi vinari i drustvene mreze

Najpopularnije drustvene mreze danasnjice Facebook,
Twitter i MySpace. Iako marketing ni na njima nije
besplatan, one prvenstveno zahtijevaju ulaganje nase
energije u izgradnju i odrzavanje te su stoga mnogo su
jeftinije od klasi¢nih tehnika marketinga (oglasavenje
unovinama, TV, radio i sl). Upravo je zato posebno za-
nimljiv na§im vinarima koja se ne mogu predstavljati
javnosti putem skupih promidzbi i masovnih medija.
Vecina nasih znacajnih vinara ima svoju web stranicu,
promocije u ¢asopisima i na sajmovima , ali jako malo
ih brine o drustvenim mrezama kao izuzetno jakom
kanalu promocije. Ovo je velika pogreska prvenstva-
no zbog broja potencijalnih kupaca koji svakodnevno
koriste drustvene mreze te znatno niZe cijene oglasa-
vanja u odnosu na klasicne medije. Jer, ako postoji
proizvod kao stvoren za drustvene mrezZe, to je upravo
vino, i posebno plodno tlo za njegovu promociju ¢ine
upravo drustvene mreZe.

Posebice je ovo bitno u promociji vinskog turizma jer
su vinski turisti navikli se informirati na taj nacin, a
pravilnom upotrebom drustvenih mreza se moze do¢i
do tih turista i prodati im uslugu i proizvode. Nazalost
malo nasih vinara brine o svom prisustvu na drust-
venim mrezama. Da li je zbog toga $to nisu prepozna-
li znacaj drustvenih mreza ili zbog toga $to ne znaju
kako ih koristiti na pravi na¢in , ne znamo, ali ¢injen-
ica je da velika vecina ljubitelja vina i vinskog turizma
koriste te iste druStvene mreze. Logika nalaze da bi se
trebali oglasavati tamo gdje su nasi potencijalni kupci.
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Izlaganje na sajmovima i promocija po raznim ¢aso-
pisima i katalozima jo$ uvijek ne treba zanemariti, ali
niposto ne smije biti jedini kanal promocije.

Kampanje na drustvenim mreZama

Voditi kampanju na drustvenim mrezama nije jednos-
tavno jer zahtjeva jako puno planiranja, kreativnosti i
vremena. Potrebno se istaknuti iz mase, biti drugaciji,
te biti primjecen. Jedan od vec¢ih problema je i radno
vrijeme (24 sata 365 dana u godini) jer aktivnost na
drustvenim mrezama nikada ne staje, a zahvaljujuci
eksploziji mobilnog interneta kroz pametne telefone i
kupci su 24 sata dnevno u mogucnosti koristiti drust-
vene mreZe, postavljati pitanja i traziti nove sadrzaje.
Treba vremena da shvatite kako funkcioniraju drust-
vene mreze, Sto treba i $to ne treba raditi, kako, koliko,
itd. Ako je netko novi u ovim vodama i tek razmisl-
ja zapoceti aktivnosti na drustvenim mrezama, pre-
poruka je za pocetak krenuti samo s jednom i to s
trenutno najsire koristenom drustvenom mrezom a
to je Facebook. On se moze koristiti kao dobar medij
za promoviranje novih sadrzaja na vasoj web stranici
i preusmjeravanje prometa na nju, obavijestavanje o
novostima i promotivnim ponudama, i pruza razne
opcije uklju¢uju¢i moguénost dijeljenja sadrzaja raz-
nih vrsta. Facebook omoguc¢uje da svoje oglase cil-
jate prema lokaciji, godinama, spolu, statusu u vezi,

— interesima, klju¢nim rije¢ima, radnom mjestu, gradu,

drzavi itd. Ono $to treba izbjegavati je objava puno sa-
drzaja u puno drustvenih mreZa bez nekog cilja. Poan-

ta nije biti prisutan na svakom tipu drustvene mreze
vec kvalitetno i kreativno upravljati s onima na kojima
ste prisutni. Drustvene mreZe pruZaju mnogo nacina
da objavite ono $to Zelite da se sazna, tj. da ciljano,
smisljeno i intenciozno privucete samo one ljude za
koje zelite da budu obavijesteni. Uz ovaj vid marketin-
ga mozete ostvariti maksimalne rezultate uz minimal-
nih ulaganja uz pretpostavku izuzetne kreativnosti i
inovativnosti.

Klasi¢ni marketing i

marketing na drus$tvenim mrezama

Marketing na drustvenim mrezama je drugaciji od
klasi¢cnog marketinga, jer zapravo nema pocetak i
kraj kao klasi¢na marketingka kampanja koja je pred-
videna da traje npr. 20 dana. To je spor i dugotra-
jan proces, kojem je cilj izgraditi zajednicu vjernih
potrosaca (“fanovi’, “sljedbenici”.), te s njima graditi
prijateljski odnos, temeljen na povjerenju. Marketing
drustvenih mreZza postao je izuzetno vazan segment
poslovanja i nasi vinari mogu imati velike koristi od
njega. Uz stru¢ne ljude i jasno definirane ciljeve, ali i
videgodisnji rad, moguce je posti¢i odli¢ne rezultate.
Potrebno je uloziti puno truda, kreativnosti, i pona-
jvise volje, ali najvaznije je da se drustvene mreze pre-
poznaju kao odli¢an kanal za promociju nasih vinais
njim poveznih djelatnosti, te se $to prije krene u akciju
na drustvenim mrezama. I ne zaboravite da krajnji cilj
“druzenja” treba biti pozitivan utjecaj na poslovne re-
zultate.

Jer vrijedi

HT ERONE1

www.hteronet.ba
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Prica o hercegovackoj gastronominji

Veljko Barbieri

svojoj dugoj povijesti Hercegovina je bila ¢as sredisno, ¢as rubno podrucje, mjesto susreta i sukoba

domacih i dosljackih civilizacija, vjera i utjecaja. Od prvih ilirskih ognjista, preko bogate anticke i

rimske kuhinje koja je ve¢ poznavala osnovne hercegovacke kulinarske alate poput gradela, kotluse
i peke, preko i danas dominantne hrvatske srednjovjekovne i suvremene kuhinje u kojoj se krije i poneki os-
manski naglasak. Ona se stoga otkriva kao prostor spajanja i razdvajanja. Njezina je kuhinja otuda njezna i
suvremena, a onda opet arhai¢na i tvrda, profinjena, ali ponekad i zastarjela u modernom kulinarskom smislu.
Ipak, kroz sve njezine mjene i epohe, ta kuhinja utemeljena na raznolikostima, samo naizgled oskudna, svojom
izvornom jednostavnos¢u pruza moguénost da u ve¢ izabranom opet izaberemo ono $to je najizvornije. No ovo
je ipak bajkovit izbor! Prije nego $to progovore recepture, moraju progovoriti namirnice od kojih je sazdan ovaj
neobi¢ni kulinarski “molitvenik”

Namirnice koje obiljeZavaju hercegovacku kuhinju:

Bilje
Kuke, divlje zelje, $kripavac, slatki kiseli kupus, prasa, blitva, lobod, $pinat, rastika i njeni proljetni izdanci bre-
sunice.
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Pastrva, jegulja, $aran, rijecni rakovi i zabe.

Zitarice
Sirak, kukuruz, geslo, je¢am, sacivica i slanutak, hercegovacko Zito

i pSenica.
S e
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Meso
Domace kokosi, pili¢i, pijevci, svinjsko meso, suena svinjetina, svinjska pecenica, suhi jezici, slanina,kobasice,
junetina, teletina, janjetina i kozletina.
m || T Seake ) | N

Voce
Hercegovacka $ljiva, hercegovacka trednja, $ipak, kruske, dunje, orasi, grozde i masline.

Gljive
Kupreske, duvanjske, roskopiljske; vrganji, bukovace, lisicarke, Sampinjoni i divlje pecurke.

Aromaticno bilje i trava

Kadulja, vrijes, m

E o R P
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Danijel Cavar

vori$te nam pruza ugodno mjesto gdje mozemo citati knjigu, razgovarati, igrati se sa djecom, pri-
premati rostilj, te obilje drugih radosti. Ljudi koji viSe borave u vrtu opcenito su mnogo opusteniji
i srda¢niji. Postoje mnogi nacini oblikovanja dvorista zelenilom, a u novije vrijeme pri uredivanju
se sve viSe koriste one kulture koje su tipicne za nase krajeve, i koje se mogu naci neposredno u prirodi. To
je pogotovo uzelo maha kod ljudi koji su se nakon dugo godina vratili iz inozemstva i Zele u svom dvoristu
opet vidjeti biljke za koje su bili vezani u djetinstvu. Bitno je napomenuti da se s biljkama moze manipulira-
ti pravilnom rezidbom, te tim zahvatom dobiti predivne Zive ograde, stabla za hladovinu, te osim estetske,
te biljke mogu imati niz drugih uloga. Budu¢i da postoji niz biljaka za oblikovanje okuénica, spomenut ¢u

one koje dominiraju prilikom odabira.

Koristi se zbog dekorativnosti, kako cvijeta, tako
i lista. Zahtjeva obilnu svjetlost i stalnu vlaznost
zemljista. Raznih je boja cvijetova ( roza, bijela,
crvena, itd.).

Ima male zahtjeve na uvjete sredine. Cvijetovi su
obojeni Zuto do narancasto, te ima veliki broj hibri-
da. Uspjeva jednako na suncanim, ali i na polus-
jenovitim mjestima.

Cvijeta od lipnja do jesenjih mrazova. Ugodnog je
mirisa, posebno uvecer. Petunija voli suncana tla,
bogata humusom, koja su zaklonjena od vjetra.

Vazda zeleni grm, crvenih listova kad je mlad, kas-
nije svijetlo zelenih. Visina rasta mu je 3-5 m, cvata
u svibnju. Sadi se kao soliterni grm ili u kombinaciji
s lovor-visnjom koja cvijeta u isto vrijeme.

Raste kao grm ili nisko drvo, visine do 10 m. Ima
dosta spor rast. Dobro raste u sijeni, i pri punoj svi-
jetlosti, odli¢no podnosi rezanje. Moze se koristiti
kao samostalna biljka ili u kombinaciji s drugim bil-
jkama. Obrezuje se tri do Cetiri puta godisnje, ovis-
no o uzgojnom obliku.

Raste kao stablo 15-25 m visine. Cvijeta od lipnja
do kolovoza, ne podnosi niske temperature, pa se
uzgaja u mediteranskim krajevima. Poznata je po
velikim cvatovima, od bijele do ljubicaste boje. Po-
godna je za rast uz zidove.

Zimzeleni grm sa 15 cm dugim kozastim listovima.
Brzorastuca biljka, nakon 10 godina moze doseci
veli¢inu 5x4m. Dobro podnosi rez. Budu¢i da ljepo
izgleda kroz sva godisnja doba zahvalna je biljka.
Bol]e uspJ eva na suncanim predjelima.

Grmolika biljka, koja narocito lijepo izgleda u cva-
tu. Izvrstan je izbor za Zivice. Raste od jednog do tri
metra u visinu. Voli suncane terene, sa suhom kli-
mom, mada moze rasti i u hladnijim predjelima uz
zidove koji su okrenuti prema suncu ve¢i dio dana.
Posebno mu odgovaraju tla bogata kalcijem koja su
karatkeristicna za mediteranske krajeve.
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Tajne hercegovackih hiliga

Radoslav Dodig

FIGURA S PODIGNUTOM RUKOM

rednjovjekovni  nadgrobni  spomenici -
Shercegovaéki bilizi - pod svojim kamenim

velom kriju teSko dokucive tajne. Medu njima
najimpresivnije su predstave s ljudskim figurama,
njih blizu dvjesta primjeraka. Ve¢inom su muskarci u
stoje¢em stavu, s oruzjem ili bez njega, ali s razli¢itim
polozajem ruku. Pitanje je: Sto predstavljaju figure s
podignutom rukom? Nema ih mnogo, kojih trinaest
na broj, od cega je najvide stolackih. A kad smo kod
stolackih biliga, vodeca skupina s pet spomenika na
lokalitetu Radimlja, njezin zastitan znak, ima uklesane
muske figure s uzdignutom desnicom. Istrazivaé
Radimlje Alojz Benac smatrao je da su muske figure
sa stolackih ste¢aka pripadnici plemickih obitelji koji
su tu pokopani. Za plasti¢ne kolute, koji se nalaze
iznad desne ruke, navodi da oznacavaju vojvodski
rang pokojnika, kao $to luk i strijela govore o
vojnickoj funkciji. Svi likovi s uzdignutom rukom na
Radimlji prikazani su u plitkom reljefu, obuceni u isti
tip odjece. Gornji dio ima oblik kosulje, stegnute u

SVETI VID NA RADIMLJI?

ritanska  povjesnicarka umjetnosti Marian
Barbara Wenzel (1932.-2002.), koja je obisla

mnoga hercegovacka brda, katkad i na magarcu,
piSe da figure s podignutom rukom predstavljaju
pokojnike u njihovu “preobrazenu stanju’, pa se moze
govoriti 0 nadnaravnim svetackim likovima. V. Puri¢
i Z. Kajmakovi¢ misle kako su portreti pokojnika na
bilizima preuzeti s ktitorskih kompozicija u oslikanim
pravoslavnim crkvama. A. Solovjev, kao Zestok
zagovara¢ bogumilskih teorija, pisao je da se u figurama
s jednom ili dvjema podignutim rukama radi o ¢inu
adoracije Vje¢cnom Suncu - Kristu, koji je prikazan u
obliku Sunceva koluta iznad ruke. Bilo je tumacenja

4l \... i
Orans s Radimlje 2009.

Likovi s podignutom rukom, Stolac.

pojasu, koja seze iznad koljena. Na nogama su uske i
dugacke hlace, obuca se ne moze razaznati, na prsima
su urezane vodoravne crte, a ispod pojasa okomite.

da se u uzdignutoj ruci vidi obracanje visim silama s
magijskim znacenjem (O. B. Merin), da su prikazani
ljudi visega drustvenog reda (M. Vego), ili pak da se u
uzdignutoj ruci vidi znak vlasti i prijetnja za osvetom
(S. Beslagi¢). M. Palameta tvrdi da bi lik s podignutom
rukom mogao biti Sveti Vid, ¢iji kult je bio razvijen u
Stocu - polje se zove Vidovo, rijeka Bregava u jednom
dijelu zove se Vidostica, stolacka tvrdava Vidoski grad,
a blizu Radimlje nalazi se izvor Vidostak. Kao kuriozitet
treba spomenuti pretpostavku E. Imamovica da se u
figuri s uzdignutom rukom zapravo radi o “drevnom
bosanskom pozdravu®.

Orans s Radimlje 2013.

Bilizi na Blidinju.

POGANSKI BOG SUNCA NA BILIZIMA?

otivima sa srednjovjekovnih biliga bavio
Mse i makedonski arheolog Nikos Causidis.

On podvlaci ¢injenicu da se misljenja
svode na to pripada li uzdignuta ruka bogovima ili
pokojnicima. Ruka ima vrlo vaznu ulogu. Klesar je
prvo izvrsio separaciju, izdvajanje ruke od cjeline, pa
potom hiperbolizaciju, povecanjem njezina opsega u
odnosu na figuru. Dlan oznacava solarni disk, a rasireni
prsti zrake koje izlaze iz njega. Za razliku od figura s
dvjema podignutim rukama, koje odaju pasivno
prihvacanje i predavanje bozjoj sili, one s jednom

rukom navjes¢uju aktivan odnos. Stoga on u prikazima
likova s podignutom rukom vidi bogove. Za same
likove na bilizima Causidis misli da se radi o pogansko-
slavenskom bogu-Suncu, jer ima cesto solarni disk
umjesto glave. Usto, on je poistovjecen s Isusom
Kristom, ali u jednom heretickom solarnom smislu (N.
Causidis, Metodi interdisciplinarnih i komparativnih
istrazivanja, Etno-kulturologki zbornik IX, Svrljig,
2004., 137-138). Misljenje N. Causidisa predstavlja
zanimljiv koncept tumacenja, u kojemu se podvlaci jo$
aktivna uloga poganskih vjerovanja u srednjem vijeku.
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Radoslav Dodig

strazivacki vjetrovi u farmaciji i kozmetici, gdje se

sve vise zagovara povratak prirodi, donijeli su po-

jacan interes za smilje. Diljem Dalmacije i Herce-
govine rastrcali su se beraci smilja jer otkupna cijena
vec je blizu tri marke za kilogram. Ali kako ga nema
dovoljno u prirodi ve¢ se krenulo na plantaznu sad-
nju. Nasa namjera je prouciti smilje kao biljku kroz
povijest medicine i farmacije. Botanicari ga opisuju
kao “samoniklu i grmoliku mirisnu biljku mediter-
anskoga podrudja iz skupine glavocika, sa stabljikom
do 70 cm visine, uskim dlakavim zeleno-srebrnkastim
listovima i cvjetovima intenzivne Zute boje”. Ima vise
od Sesto vrsta smilja, dok sredozemno ili primorsko
smilje (Helichrysum italicum) raste uglavnom na
ograni¢enu podrucju Hrvatske, Hercegovine, Kor-
zike, Francuske, Italije i Spanjolske. Hercegovina ima
izglede postati nakon Korzike vodeca regija u proiz-
vodnji smilja za svjetsko trziste.

Kad je rije¢ o nazivu smilja tu vlada veliko $arenilo
ovisno od klasifikacije i nomenklature. Uz standardan
hrvatski naziv smilje ¢uju se regionalizmi bilobrada,
buselak, cmilje, komuh, kozja metica, laska kamilica,
magris, marjetica, sneljek, zlatnocvita trava i zneljek
(Ivan Sugar, Hrvatski biljni imenoslov, Zagreb, 2008.,
890.). Korijen smil- zastupljen je u slavizmima: ces-
ki, bugarski i slovenski smilj, te ruski i ukrajinski
nmyH. Nije poznato odakle potjece naziv smilje/cmil-
je. Englezi ga zovu immortelle, curry plant, straw-
flower, gold-flower, everlasting, Nijemci Currykraut,
Strohblume, Italienische Immortelle, Currystrauch,
Sandimmerschon, za Francuze smilje je immortelle
d'Ttalie, éternelle jaune, plante a curry, za Talijane
maredda, elicriso, perpetuini d’Italia, semprevivo i
Spanjolce helicriso, siempreviva amarilla i flor de Sant
Joan. Stru¢ni botanicki naziv helichrysum, baziran na
grckome jeziku, nije posve jasan. Drugi dio rijeci je

Prva plantaza smilja u BiH se nalazi u Liubuskom. Popularizaciji smil-
ja u BiH u novije vrijeme najvise su doprinijela dvojica hrvata Stipe Juki¢
i Nikola Rozié, koji su ujedno i vlasnici tvrtke Roing iz Ljubuskog.

chrysés (xpvodg) zlato, a prvi vjerojatno pokrata od
hélix (é1i€), spirala, zavoj. Naziv je motiviran intenziv-
nom zlatnozutom bojom cvijeta, kao $to immortelle
vodi do latinskoga pridjeva immortalis, besmrtan.

milje je bilo poznato u anticko doba kao dobro
sredstvo za lijeCenje rana i bolesti mokra¢nih
organa. Spominje ga grcki filozof Teofrast (371.-
287. pr. Kr.), koji je poznavao oko petsto medicinskih
biljaka, lije¢nici Celzo i Dioskurid Pedanije i rimski
enciklopedist Gaj Plinije Stariji, koji je opisao oko

tisu¢u ljekovitih biljaka. Plinije piSe: “Heliochrysus
florem habet auro similem, folium tenue, cauliculum
quoque gracile sed durum” (Smilje ima cvijet poput
zlata, lagan list i takoder vitku, ali ¢vrstu stabljiku,
Naturalis historia XXI, 38, 66). Nadalje, opisuje izgled
biljke i njezinu primjenu u medicini: “Smilje poneki
nazivaju krizantemom ima bijele grancice s listovima
bjelicaste boje, slicnim kao kod pelina. Poznato je da
cvjetovi, rasporedeni na biljci, koji svjetlucaju poput
zlata na zrakama sunca, nikada ne blijede, zbog toga
se koriste za izradu vijenaca za bogove - obicaj koji
je posebno Stovao egipatski kralj Ptolemej. Ova bil-
jka raste u grmovima, ako se uzima s vinom djeluje
kao diuretik, poti¢e menstruaciju, smanjuje otekline
i otvrdnuca, u kombinaciji s medom primjenjuje se
obi¢no za opekotine. Uzima se u obliku napitka kod
uboda zmija i boli u preponama’, NH XXI, 168-169,
prijevod R. D.).

Popularizaciji smilja doprinio je Pietro Andrea Gre-
gorio Mattioli (1501.-1577.), lije¢nik i prirodoslovac
iz Siene, koji je sredinom 16. st. objavio djelo “Com-
mentarii in sex libros Pedacii Dioscoridis Anazarbei
De medica materia”. U njemu je opisao i nacrtao velik
broj ljekovitih biljaka, pa je knjiga dozivjela mnoga
izdanja na europskim jezicima. Na str. 663. (izdanja iz
1569. u Veneciji) nacrtao je smilje Helichrysum ital-
icum i Helicrysum creticum, s opisom biljke i njez-
inim ljekovitim svojstvima. U folkloru juznih Slavena
smilje je djevojacko bilje. Kada dodu svatovi, djevo-
jka mora pogledati na momka kroz vijenac od smil-
ja i bosilja. Kada Zena ima tezak porodaj, ako stavi
na glavu vijenac od smilja, rodit ¢e. Kic¢enje smiljem
ima apotropejsku (zastitnicku) mo¢. Na procesijama
o Duhovima i Tijelovu u Primorju duz puta posipa
se smilje kao urok protiv vjestica. Od smilja se pra-
vi i kapa zvana smiljevac, koju mlada nevjesta nosi
¢etrdeset dana nakon vjencanja, ili dok ne zatrudni.
Postoji veci broj zenskih i muskih imena izvedena od
smilj - Smiljan, Smiljen, Smiljka, Smiljanka, Smiljena
i druga. Dr. Mate Simundi¢ (Rje¢nik osobnih imena,
Zagreb, 1988., 312.) tumaci podrijetlo imena Smiljan
od imenice smilje, ali uz nju stavlja latinski naziv an-
tennaria dioica. U tom slucaju rije¢ je o biljci pljesivac
ili grizavac (Ivan Sugar, Hrvatski biljni imenoslov, Za-
greb, 2008., 838.). Za kraj spomenimo da op¢ina Pri-
morski Dolac (Dalmatinska Zagora) u svojemu grbu
i zastavi ima predstavu smilja. Po onoj narodnoj “Moj
dragane, moje cmilje Zuto, volimo se, a selo je ljuto”

In Lib. quartum Diofcoridis.. 663

HELICHRYSVM ITALICVM. HELICHRYSVM CRETICVM.

Berba smilja na plantaZi tvrtke Roing iz Ljubuskog. Ulje dobiveno od
hercegovackog smilja s ove plantaze se izvozi u Ameriku.
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Atias vinogradarstva i vinarstva Bosne | Hercegovine

Jure Beljo
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Atlas of Viticulture and Wine
of Bosnia and Herzepovina

a ovogodi$njim Danima berbe grozda bit ¢e up-

rilicena promocija monografije Atlas vinogra-

darstvaivinarstva Bosne i Hercegovine. Nakladnik
monografije je SveuciliSte Mostar, a urednik monografije i
vecina suradnika vezani su uz Agronomski i prehrambe-
no-tehnologki fakultet u Mostaru. Budu¢i da Agronomski
i prehrambeno-tehnoloskij fakultet ove godine obiljezava
20 godina djelovanja, izdavanje Atlasa vinogradarstva i vi-
narstva je prilog obiljezavanju tog jubileja.

Do sada je napisan veliki broj publikacija o vinogradarst-
vu i vinarstvu u Bosni i Hercegovini, medutim ovo je prva
publikacija koja obuhvaca ovako sirok raspon tema veza-
nih za vinovu lozu i vino. Atlas vinogradarstva i vinarst-
va Bosne i Hercegovine rezultat je rada na projektu prik-
upljanja i odrzavanja autohtonih sorata vinove loze kojega
je Agronomski i prehrambeno-tehnoloski fakultet u Mo-
staru zapoceo prije osam godina. Cilj je tog projekta bio
prikupiti sve postojece autohtone sorte vinove loze, posa-
diti ih zajedno u jedan kolekcijski nasad i tu ih odrzavati.
Suradnici na projektu obisli su cijelo vinogradarsko pod-
ru¢je Hercegovine i uz svesrdnu pomo¢ nekih agronoma,

vinogradara i udruga, uspjeli su prikupi-
ti viSe od 30 sorata. U 2014. godini sve su
sorte cijepljene na istu podlogu i posadene
na poligonu Agronomskog i prehrambe-
no-tehnoloskog fakulteta u Rodocu gdje ¢ce
biti odrzavane.

Bez ovoga projekta mnoge stare sorte u do-
gledno vrijeme bi nestale kao sto su ve¢ iz
svog prirodnog staniSta nestale brojne sorte
ratarskih kultura. Mnoge sorte pronasli
smo kao pojedinacna stabla u starim vino-
gradima i odrinama i tako ih sacuvali za
buduc¢nost. Autohtone, odnosno lokalne
sorte, su prirodno bogatstvo i bastina svak-
og podrudja i treba ih na svaki nacin ocuvati.
Mi smo to kroz ovaj projekt uspjeli s vino-
vom lozom, najvaznijom kultiviranom vr-
stom Hercegovine. Kolekcijski nasad u Ro-
docu bit ¢e banka gena hercegovackih sorata
vinove loze.

Vinova loza i vino sastavni su dio ljudske civ-
ilizacije od prapovijesti do danasnjih dana, a
danas je najvaznija vo¢na kultura u svijetu.
Bosna i Hercegovina ima tisu¢ljetnu tradici-
ju uzgoja vinove loze, $to se, izmedu ostalog,
prikazuje i u ovoj monografiji. Atlas je rezu-
ltat rada velikog broja suradnika. Ukupno
je 11 autora obradilo razli¢ite teme od evo-
lucije vinove loze, njenog Sirenja po svijetu,
povijesti vinogradarstva i vinarstva u Bosni i
Hercegovini, uvjeta i stanja proizvodnje, do
ampelografskih opisa hercegovackih sorata.
U povijesnom dijelu monografije poseban
je naglasak dat na razvoj vinogradarstva u
Bosni. U predosmansko vrijeme vinova loza
uzgajana je na velikim povrsinama, ne samo
u Hercegovini ve¢ i u Bosni i po dostupnim
podacima u Bosni je u to vrijeme bilo vise
vinove loze nego u Hercegovini. No tijekom
minulih stolje¢a osmanske vladavine vino-
gradarstvo je u Bosni zamrlo, a uzgoj vinove
loze odrzao se u Hercegovini, tako da se da-
nas kada se govori o vinogradarstvu Bosne
i Hercegovine misli uglavnom na Hercegov-

inu. Bosna je umjesto vinogradarskog postala $lji-
varski kraj.

Nekoliko je autora opisalo sadasnje stanje, te mo-
guénosti i perspektive razvoja vinogradarstva u
Bosni i Hercegovini, a dr. Tihomir Prusina napisao
je prilog o vinarstvu i podrumarstvu BiH kroz stol-
je¢a do danas sa $irim osvrtom na zastitu geograf-
skog porijekla Zilavke i Blatine. Zanimljivo je i po-
glavlje o vinogradarskom katastru koji se evidentira
na terenu zadnjih godina na temelju tzv. ortofoto
snimaka. Na podru¢ju Brotnja, primjerice na 770
ha evidentirano je oko 3.400 vinograda, a prosjec-
na povrsina vinograda je 0,23 ha. U monografiji su
obradene sve vinogradarsko-vinarske manifestacije
koje se odrzavaju u BiH, a jedan prilog bavi se vino-
gradarsko-vinarskim zadrugama i udrugama.

U ampelografskom dijelu dati su opisi i slikovni
prikazi hercegovackih sorata. Ampelografija je dio
vinogradarstva koji se bavi istrazivanjem loze, a po-
najvide sortama vinove loze. Ovo je prvi put da se
na ovaj nacin obraduju hercegovacke sorte vinove
loze, ne samo one najvaznije poput Zilavke, Bla-
tine, Krkosije, Bene, Dobrogostine, Trnjka, ve¢ su
u monografiji prikazane slike vrha mladice, lista i
grozda svih 30 prikupljenih sorata. To su dijelovi
vinove loze po kojima se provodi identifikacija
sorata. No u danasnje vrijeme za preciznu identi-
fikaciju sorata koriste se genetski markeri. Temel-
jem genetskih analiza moze se utvrditi medusobno
srodstvo sorata. Na podruc¢ju Konjica i Jablanice
nekada se veoma mnogo uzgajala sorta Tobolusa,
medutim genetskim analizama utvrdili smo da je to
zapravo sorta Dobrogostina.

Zahvaljujudi genetskim analizama kolekcioniranih
sorata rijeSena je jedna zagonetka unutar hercegov-
ackog sortimenta. Ta je zagonetka sorta Mala blati-
na. Naime ova sorta se odavno uzgaja u Hercegovini,
a da nitko ne zna to¢no $to je ta sorta i zasto se zove
Mala blatina. Neki su govorili da je to Plavka, drugi
da je Plavac mali, a neki, ¢ak i stru¢ni ljudi, su tvrdi-
li da je to tip Blatine. Genetska analiza je, medutim
opovrgla sve ove tvrdnje i pokazala da se radi sorti
porijeklom iz Francuske, pod nazivom Grand Noir
de la Calmette. Mala blatina je sorta srodna sorti
Alicante Bouschet (Kambusa), jer imaju jednog za-
jednickog roditelja. Sorta Alicante Bouschet u nas je

ZILAVEKA

ELATINA

uvedena u vrijeme Austrougarske kao bojadiser za
Blatinu, pa je moguce da je i ova druga francuska
sorta uvedena radi ispitivanja i prosirena po terenu.
Budud¢i da ima nekih morfoloskih sli¢nosti sa sor-
tom Blatina, netko ju je vjerojatno nazvao Mala bla-
tina i tako joj je ostalo ime.

Poznato je da je za hercegovacke vinogradare vi-
nova loza vi$e od obi¢ne biljke, a vino je vise od
obi¢nog poljoprivrednog proizvoda. Vino se u nas
smatra prehrambenim proizvodom. Dobar ob-
jed nezamisliv je bez vina, a u slavu vina i u nas se
pjevaju pucke pjesme. Vinova loza, a napose vina
Zilavka i Blatina postali su zastitni znak Hercegov-
ine. U svakoj op¢ini u kojoj se uzgaja vinova loza
postoji barem jedna vinogradarsko-vinarska mani-
festacija ili pucka veselica na kojima se slave grozde
i vino. Iako u vinarski sektor Hercegovine op¢a glo-
balizacija sve viSe uvodi industrijsku tehnologiju
s velikim vinskim podrumima, Hercegovci se ne
odricu prakse vlastitog spravljanja vina. Svaki vino-
gradar im svoj podrum i proizvodi vino za vlastite
potrebe. Bez vlastitog podruma i vina hercegovacki
vinogradar osjecao bi se siromas$niji. U danasnjim
ekonomskim odnosima i proizvodnim troskovima,
uzgoj loze na malim parcelama, kakve dominiraju
u Hercegovini i proizvodnja vina od grozda s tih
parcela ne moze nikako biti profitabilna. No to her-
cegovackim vinogradarima ni$ta ne znaci. Oni ce
uzgajati lozu i proizvoditi vlastito vino, bez obzira
koliko ih to kosta. Jer ve¢ina se malih vinogradara
vinogradarstvom bavi iz ljubavi, a ne radi profita.
Neka i ova monografija bude skromni dar bosans-
kohercegovackim vinogradarima i njihovoj ljubavi
prema ovoj bozanskoj kulturi.
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Vizija razvitka vinskog sektora u Bil

(Osvrt na studiju — Wine sector Bill, 2012.)

Prof.dr.sc. Marko Ivankovié
Marija Lasic, dipl.oec & dipl.nov.
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organima vlasti na svim razinama. U izradu kona¢noga teksta studije bili su ukljuceni eksperti FAO-a, a cjelok-
upni posao na terenu su obavili domaci strucnjaci u suradnji s znanstveno-stru¢nim institucijama, organima
vlasti, udrugama vinogradara i vinara.

Studij a pod naslovom Vinski sektor BiH (2012) je radena pod pokroviteljstvom FAO i uz suradnju s nadleznim

Glavni cilj studije je bio analizirati postojece stanje u sektoru vina, odnosno bilo je potrebno sagledati gdje se to¢no
nalazi sektor, a sve u cilju odredivanja buduce vizije njegovoga razvitka i postavljenje razvojnih ciljeva u narednih de-
setak godina. Analizirano je tko su buduci nositelji razvitka sektora vinarstva u BiH, utjecaj i dinamika medunarod-
nog trzista na sektor vina, institucionalni i zakonski okvir sa svim nedostatcima i manama, analiza agrarne politike
u poljoprivredi koja se u slabom intenzitetu sprovodi na razini entiteta. Dalje, studija analizira postojece i buduce
okvire za razvitak sektora vina u BiH, strateske dokumente koji se odnose na sektor u cilju odredivanja dosadasnje
vizije domacih aktera u razvitku sektora. Studija je odgovorila na mnoga postavljena pitanja koja su izvirale jedno
za drugim kao npr; koliko prostora ima za $irenje ovoga sektora?, koja su ciljna trziSta za vino BiH?, i druga. Sve
navedene analize su zapravo bile podloga za postavljanje razvojne vizije sektora vina u narednih desetak godine u
Bosni i Hercegovini.

Ciljevi razvitka sektora vina u BiH

Ciljevi koji su preporuceni u studiji ispravno su uvazili postojece strateSke dokumente agrarne politike u Federaciji
BiH i Republici Srpskoj, ali i na razini BiH prije svega dokumenti Ministarstva vanjske trgovine i ekonomskih odno-
sa (MVTEO). Postavljeni su ciljevi za razvitak sektora u narednih deset (10) godine, pocevsi od 2012. godine. U
tablici u polazne vrijednosti ili postojeca situacija u sektoru vina BiH, kao i vrijednosti ciljne situacije u 2021. godini.
Kao temelj za izracune je uzet broj hektara koji se koriste za proizvodnju grozda.

Stavka

2011.

Tablica 1. Definirane pocetne vrijednosti i ciljne vrijednosti za proizvodnju grozda i vina

Scenario 1. Plan investiranja u

sektor 2022.

Registrirani proizvodaci vina, ha 1.296 3.300 10.000
Neregistrirani proizvodaci vina, ha 1.944 944 0
Registrirana proizvodnja vina, | 5.897.000 15.015.000 45.500.000
Neregistrirana proizvodnja vina, | 8.845.000 4.295.000 0
Vrijednost registriranog vina, KM 26.467.600 67.568.000 204.750.000
Vrijednost neregistriranog vina, KM 39.803.400 19.328.000 0
Ukupna vrijednost proizvodnje vina, KM 66.271.000 86.896.000 204.750.000

Izvor: nasi izracuni , preuzeto iz FAO studije ,Winesector B&H, 2012 str.97.

Ukupan broj ha pod vinovom lozom u bih je cca 3.500 ha od ¢ega je 260 ha stolnoga grozda. Prema tome pocetna
situacija je 3.240 ha vinskog grozda. Naglaska je na registriranoj proizvodnji pa je vidljivo da u 20121. godini studija
previda nestanak neregistriranih proizvodaca vinskog grozda (broj hektara koji se koriste za proizvodnju grozda
registriranih poljoprivrednika i domacinstava je porastao sa 1.296 ha (2011.) na 10.000 ha u 2021.).

Cilj je proizvodnja kvalitetnih i vrhunskih vina, a nikako proizvodnja masovnih stolnih vina.

Tablica 2. Kvantifikacija polaznih i ciljnih vrijednosti za trgovinu i potrosnju

Scenario 1. Plan investi-

Stavka 2011. ranja u sektor 2022. Scenario 2. Vizija 2022.
Proizvodnja vina, litara 13.413.400 19.310.000 45.500.000
lzvoz, litara 2.962.244 6.000.000 24.000.000
Uvoz, litara 8.715.466 13.000.000 13.000.000
Domaca potrosnja, litara 19.166.622 26.310.000 34.500.000
Populacija, broj 3.447.156 3.447.156 3.447.156
Domaca potrosnja, litara po stanovniku 5,56 7,63 10,00

Izvor: nasi izracuni, 2011. , preuzeto iz FAO studije ,Winesector B&H, 2012 str.98.

Kako postici ove ciljeve? Slijedi sazeti prikaz niza preporuka.

Preporuke
Preporuke za regulatorni sektor

Studija daje Cetiri temeljne preporuke za ostvarenje postavljenih ciljeva u sektoru vina BiH. To su:

e Zakon o vinu BiH

« Uskladena i u¢inkovita kontrola izvoza i uvoza
+ Kontrola kvalitete domace proizvodnje grozda,kontrola porijekla i mogucnosti prac¢enja uvezenih ko-

li¢ina vinskog grozda

+ Program za sadni materijal visokog kvaliteta

Uskladene sheme pomoci ulaganjima u sektor
Jos jedan aspekt uskladenog regulatornog rezima se odnosi na sheme pomo¢i ulaganjima koje su dostupne vino-
gradarima i vinarima u zemlji, kao i u entitetima i Zupanijama.Preporucuje se jedan uvezani drzavni sustav koji
eliminira regulatorne razlike izmedu entiteta i time doprinosi stvaranju pravi¢ne konkurencije u sektoru. Transpar-
entna agrarna politika na razini BiH je od klju¢nog znacaja za ovaj sektor.

IPARD intervencije

Za iskoristavanje mjera obuhvacenih IPARD propisima je potrebna uskladena ulagacka pomo¢. Ovdje je fokus

stavljen samo na dvije glavne mjere orijentirane ka konkurenciji pod takozvanom osom 1.
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Ulaganja u poljoprivredna imanja s ciljem restrukturiranja i unaprjedenja vinograda u skladu sa stan-
dardima EU

Obnova vinograda za proizvodnju vinskog grozda kvalitetnim izvornim sortama (Zilavka, Blatina) predvida sadnju
novih 650 ha vinograda godis$nje i revitalizacija postojecih vinograda sa 157 ha godisnje. Tako se za deset (10) godi-
na moze postic¢i o¢ekivana brojka 0d10.000 ha pod vinogradima. Treba ulagati u proces prerade grozda i marketing
kako bi se izvrsilo restrukturiranje i poboljsanje shodno EU standardima.

IPARD ulaganja ce podrzavati:

¢ Razvoj suvremenih vinskih podruma i proizvodne tehnologije;

e Uvodenje i certifikaciju upravljanja kvalitetom i sustave za sigurnost hrane;

e Aktivnosti marketinga i informiranja, ukljuc¢ujuci ucesce, po mogu¢nosti kroz organizacije proizvodaca, na
lokalnim i medunarodnim sajmovima, izlozbama i drugim dogadanjima; reklamiranje kroz razlic¢ite komu-
nikacijske kanale;

e Aktivnosti informiranja i obrazovanja za potrosace i profesionalne korisnike.

Sto se tice prerade, fokus na vinarije srednjeg i velikog kapaciteta ée takoder smanjiti potrebe za ulaganjima, odnosno

iskoristit ¢e se ekonomija razmjera.Godi$nja pomo¢ ulaganjima se procjenjuje na 12,30 milijuna €, od cega se o¢eku-
je da ¢e 75 % biti financirano sredstvima EU ili 9,20 miliona € godisnje.

Tablica 3. Prijedlog za IPARD intervencije u vinskom sektoru — scenario 2.

Javno finan- Privatno fi-
ciranje, u nanciranje, u
milijunima €, milijunimaé€,
50 % 50 %

Ukupno

IPARD intervencije ulaganje u

milijunima €

Ulaganja u poljoprivredna imanja s ciljem restruk-
turiranja i prelaska na standarde EU: 200 poljoprivred- 195 97,50 97,50
nika ulaZe u po 4 ha godisnje ili 25.000 €/ha

Pomoc¢ osnivanju organizacija proizvodaca (POs 3 3 0
Prioritetna osa juorg Jap (POs)

1: Poboljsanje ucinko-
vitosti trZiSta i imple- | Ulaganja u preradu i marketing s ciljem restrukturiran-
mentacija standarda | jai prelaska na standarde EU:

Zajednice
30 novih vinarija i pobolj3anje postojecih 46 vinarija 39,20 19,60 19,60
(potrebe za ulaganjem po vinariji/podrumu: min.
1.000.000 € po novoj vinariji i — 200.000 € za pobol-
jSanje stare vinarije)
Ukupno 237,20 120,10 117,10

Izvor: nasi izracuni, preuzeto iz FAO studije ,Winesector Be~H, 2012 str.102.

Konkretan dizajn mjera koje se ovdje preporucuju ¢e biti predmet planiranja i programiranja u kasnijoj fazi,
kada cjelokupan paket mogucih intervencija bude dostupan.

Ostale IPARD intervencije
Ostale mjere u sklopu IPA propisa su procijenjene u svjetlu analize sektora. To su:
« potpora diversifikaciji aktivnosti koje stvaraju prihode u ruralnim podrucjima. Vinarije o¢ekuju znacajna
ulaganja u vinski turizam, uz iskoristavanje infrastrukture Vinske ceste Hercegovine.
« jacanje kapaciteta vinskog sektora.
+ Obuka poljoprivrednih savjetnika i vinogradara, te radnika u vinarijama je neophodna za pracenje razvitka
medunarodnog vinskog sektora.
e pruzanje potpore osnivanju i radu udruga proizvodaca i
« pomo¢ medunarodnom (i domacem) marketingu.

Dodatne drZavne i entitetske intervencije
o Analiza je pokazala da se sektor susrece s nizom izazova koji nisu rije$eni preporuc¢enim IPARD mjerama.
Izazovi se odnose na slijedece teme.
« Usitnjena na struktura poljoprivrednih imanja i proizvodnja malih razmjera,
« Potreba za konsolidacijom i reparcelizacijom zemljista,
« Nerazjasnjeni vlasnicki odnosi,
« Pomoc¢ ulaganjima u zemljiste,
« Jacanje ljudskih resursa u relevantnim drzavnim i entitetskim institucijama kako bi se isti osposobili za im-
plementaciju i primjenu propisa,
« Jacanje sektora istrazivanja i razvoja i
« Jacanje sektora savjetodavne pomoci poljoprivrednicima.
Ovi izazovi ne predstavljaju samo izazove vinskog sektora, ve¢ genericke izazove cjelokupnog poljoprivrednog
sektora u BiH.

Zakljucno

Pred BiH su mnogi izazovi u priblizavanju i uskladivanju s propisima Eu $to jedan od preduvjeta koristen-

ja sredstava predpristupne pomoc¢i. Dakle, o ostvarenju postavljenih preduvjeta priblizavanja EU kao $to

su izmedu ostalih : mehanizam koordinacije pomoc¢i, uspostava drzavnog ministarstva poljoprivrede, preh-
rane i ruralnog razvitka ovisi kada i kako ¢emo poceti koristiti predvidena sredstva predpristupne pomod¢i.
Pred strukom takoder vrlo vazan zadatak i izazov — priprema i upoznavanje vinogradara i vinara s mogucim
kretanjima BiH prema uskladivanju i prihvacanju propisa EU. Naime, morat ¢emo napraviti mnoge prilagod-
be u sektoru kako bi adekvatno pripremili vinogradare i vinare za predpristupnu pomo¢. Vrlo vazan i neo-
phodna uvjet je da BiH kona¢no postane kandidat za ¢lanstvo EU ¢ime bi se otvorila moguénost koristenja
sredstva predpristupne pomoci.
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alolakti¢na fermentacija je bioloski proces

transformacije jabuc¢ne kiseline u mlije¢nu

kiselinu i ugljikov dioksid. Razgradnju
jabucne kiseline provode mlijecne bakterije pri ¢cemu
se uz mlije¢nu kiselinu sintetiziraju hlapivi spojevi od
kojih neki imaju pozitivan, a neki negativan utjecaj na
kvalitetu vina. Poznato je da vina s visokom ukupnom
kiselo$¢u u pravilu sadrze vece koncentracije jabu¢ne
kiseline, koja im daje grubi, previse kiseli i nehar-
monicni okus, za razliku od vina u kojima je zavrsila
malolakti¢na fermentacija koja vi$e ne sadrze jabu¢nu
nego mlije¢nu kiselinu, okus im je meksi, blazi i zao-
bljeniji, a aroma znatno kompleksnija nego kod vina u
kojima nije nastupio proces malolakti¢na fermentaci-
ja. Danas je u nekim velikim vinarskim zemljama,
malolakti¢na fermentacija ¢imbenik kakvoce crnih
vina, alii bijelih, a ponekad i rose vina.

U kojim je vinima malolakticna fermentacija
pozeljna, a u kojima ne?

Malolakti¢na fermentacija je pozeljna u crnim vinima,
koja optimum kakvoce postizu duljim dozrijevanjem,
u vinima za Sampanjizaciju i bijelim vinima, kod ko-
jih se trazi dozrelost. Malolakti¢na fermentacija nije
pozeljna u vinima koja u odredenim ekoloskim uv-
jetima prirodno sadrze manje kiselina; bijelim suhim
vinima, koja se odlikuju vo¢nom osobno$cu i kojima
koli¢ina kiselina i alkohola osigurava harmoni¢nost
okusa; vinima dobivenima od sorata koja posjeduju
izrazita organolepticka svojstva, jer tipi¢ne okusne
i mirisne promjene u malolaktickom vrenju mogu
prekriti osobnost sorte; ruzi¢astim vinima, kojima je
svojstvena svjezina okusa. Razgradnja jabucne kise-
line u pojedinim vinima moze proteci spontano, a da

" MalolakticHa¥erme

Dr.sc Tihomir Prusina dipl.ing.agr.

taj proces i ne primijetimo. Proces spontane malolak-
ticne fermentacije koja protjece bez nadzora i usm-
jeravanja enologa, ponekad moze rezultirati nizom
nezeljenih promjena, npr. izostankom ili nepotpunom
razgradnjom jabucne kiseline, manama u mirisu i
okusu vina (miris na sumporovodik, kiseli kupus ili
krastavce). Vrlo cesto dolazi do povecane koli¢ine
hlapljivih kiselina, kao i pojava spojeva koji negativ-
no mijenjaju mirisni profil vina (acetoin, diacetil), te
tvorba histamina, spoja koji u ve¢im koncentracijama
ima Stetan utjecaj po ljudsko zdravlje. Bakterije koje
su odgovorne za ove probleme su neki sojevi Oenococ-
cus, Lactobacillus i Pediococcus.

Kako bi malolakti¢cna fermentacija imala pozitivni
ucinak na kakvocu vina, tijek ovog procesa mora biti
kontroliran i usmjeravan kao i alkoholna fermentaci-
ja. Medutim, kod nas se malolakti¢noj fermentaciji ne
pridaje posebno znacenje, te ona ¢esto u vinima prot-
jece spontano i nekontrolirano ili je sprije¢ena jakim
sulfitiranjem. Danas malolakti¢nu fermentaciju treba
uvazavati i primjenjivati kao proces koji nam omo-
gucuje da u znatnoj mjeri utje¢emo na stil vina.

Odluka hoce li ¢e se u vinu provesti malolakti¢na fer-
mentacija mora biti donesena u vrlo ranoj fazi kako bi
vinar mogao odabrati pravu metodu i vrijeme inoku-
lacije ili cijepljenja cistom kulturom bakterija. Ako se
ne ide u proces malolakti¢ne fermentacije ili ako se ide
u djelomi¢nu malolakti¢nu fermentaciju, tretmani koji
limitiraju proces razgradnje jabucne kiseline su bistren-
je, sulfitiranje, sniZzavanje temperature vina i raniji prvi
pretok. U suvremenom podrumarstvu raspolazemo s
nekoliko mogu¢nosti, kojima mozemo sprijeciti ili pak
izazvati biolosko smanjenje kiselina u pojedinom vinu.

Ukoliko  Zelimo  protjecanje = malolakticne
fermentacije, a to moze biti slucaj kod jako kiselih
bijelih vina i obvezno u crnim vinima namijenjenim
duljem dozrijevanju, vina treba kasnije pretociti s ta-
loga, kako bi se iz stanica kvasaca oslobodila hranjiva
potrebna za rast bakterija. Mlije¢no-kisele bakterije
su vrlo osjetljive na sumporni dioksid pa vina treba
slabije sulfitirati. Ukupna koli¢ina SO2 visa od 50 mg/1
i slobodnog SO2 vise od 15-20 mg/l moze usporiti ili
sprijeciti proces malolakti¢ne fermentacije. Uc¢inak
slobodnog SO2 biti ¢e ve¢i u vinima sa nizim pH.
Ako je pozeljna spontana malolakti¢na fermentaci-
ja tada grozde mora biti zdravo. Broj Zivih stanica
divljih mlijecno kiselih bakterija, posebno Lacto-
bacillus ili Pediococcus vrsta moze imati negativan
utjecaj na kvalitetu vina. Spontana malolakti¢na fer-
mentacija zapocinje dosta rano za vrijeme alkoholne
fermentacije i ¢esto rezultira s pove¢anom koli¢cinom
hlapljivih kiselina, reduktivnih aroma i u slu¢aju pov-
ecane koli¢ine Pediococcus bakterija biogenim amin-
ima. Pocetak, brzina i tijek protjecanja procesa uvelike
ovisi o kiselosti vina, koli¢ini slobodnoga i vezanoga
sumpornog dioksida u vinu, te temperaturi pri kojoj
se vino ¢uva. Brzi pocetak malolakti¢ne fermentaci-
je je u manje kiselim vinima, vinima koja sadrze vrlo
malo slobodnoga sumpornog dioksida i pri tempera-
turi od 18-25°C.

U uvjetima suvremene vinarske tehnologije preporuca
se primjena preparata cistih kultura mlije¢no-kise-
lih bakterija, $to omogucuje podrumaru-enologu
kontrolu i usmjeravanje procesa razgradnje jabucne
kiseline u vinu. Ciste kulture bakterija vrste Oeno-
coccus oeni primjenjuju se u vinu u doba tihog vrenja
i omogucuju izbjegavanje nezeljenih promjena u sas-
tavu i svojstvima vina, koje se mogu javiti u spontanoj
razgradnji jabucne kiseline.

Za vina sa visokim pH preporucuje se rana inokulaci-
ja selekcioniranim starter kulturama, u svrhu domi-
nacije nad nepozeljnim bakterijama. Velika otpornost
novih starter kultura za direktnu inokulaciju na nize
temperature kao sto su 13 -14 C° moze biti intere-
santna i u vinifikaciji crnih i bijelih vina. Sporijom
degradacijom jabucne kiseline povecava se proizvod-
nja diacetila, dok proizvodnja octene kiseline raste sa
brzinom malolakti¢ne fermentacije. Sporija razgrad-
nja jabucne kiseline kod crnog vina rezultira boljim
o¢uvanjem boje, odnosno imamo samo minimalni
gubitak boje rezultiran promjenom pH.

Izbor pogodnog soja malolakti¢nih bakterija sa do-
bro poznatim svojstvima u kombinaciji sa odredenim
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enoloskim metodama vinifikacije daju vinaru kon-
trolu nad razvojem aromatskog profila vina.

Valja naglasiti da su misljenja o utjecaju malolak-
ticne fermentacije na kakvocu bijelih vina razlicita.
Taj proces je pozitivan u vinima koja prirodno sadrze
vide kiselina (slabo dozrelo grozde, vina sjevernih
vinogorja). U bijelim vinima hladene i hladne fer-
mentacije, koja u promet dolaze mlada, malolaktic-
na fermentacija uzrokuje gubitak cijenjenih vo¢nih
mirisa, pa nije preporucljiva. Osim toga kod vina s
izrazitim, finim organoleptickim svojstvima malolak-
ticna fermentacija izaziva promjene u mirisu i okusu
koje mogu prekriti osobnost vina. Zavrsena bioloska
razgradnja jabucne kiseline pozeljna je u bijelim vini-
ma koja optimum kakvoce postizu duljim dozrijevan-
jem.

Kod crnih vina posebice onih vrhunske kakvoce, koja
optimum postizu viSegodi$njim dozrijevanjem, malo-
lakti¢na fermentacija dovodi do vrlo pozitivnih prom-
jena (Blatina). Aroma vina se mijenja iz grozdane u
vinoznu, a boja vina postaje smirenija i manje Zi-
vahna. Stoga je od iznimne vaznosti znati do kojih sve
promjena u vinu ovaj proces moze dovesti, kojima je
vinima nuzan, a u kojima ga treba sprijeciti. Bioloska
razgradnja jabuc¢ne kiseline jedan od bitnih ¢imbeni-
ka i stabilnosti vina u boci.
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a0 dVdinedicaina vinovoj lozi
[IANIDHNIC]U Herceyovine

Prof.dr.sc. Ivan Ostojic

Proteklih nekoliko godina, a posebno
ove, u mnogim vinogradima na pod-
rucju Hercegovine uocena je pojava
medica ili medne rose za koju mnogi
vinogradari ne znaju pravi uzrok.

Nazivi slika s lijeva na desno: Bobice vinove loze prekrivene mednom rosom i gljiivama éadavicama; Cokot vinove loze zaraZen smokvinim crvcem;

Izgled grozda vinove loze koji je napadnut smokvinim crvcem i Psljedice napada smokvina crvea.

edi¢ ili medna rosa je produkt metaboliz-
Mma veceg broja insekata (lisne i Stitaste usi,

Stitasti moljci, lisne buhe i dr.). Medna rosa
sastoji se pretezno od ugljikohidrata iz biljnog soka, a
kapljice medne rose prekrivaju biljne dijelove, naroci-
to lis¢e i plodove, ¢ineci ih ljepljivim. Te kapljice
medne rose skupljaju mravi kao hranu li¢cinkama,
stoga je prisutnost mrava na biljkama jedan od prvih
znakova da je biljka napadnuta insektima koji luce
mednu rosu. Na biljne dijelove onecis¢ene mednom
rosom naseljava se saprofitska mikroflora, koja se na-
ziva gljive ¢adavice. To dovodi do potamnjenja tih di-
jelova i znatno slabiju asimilaciju, te lis¢e mnogo brze
stari i skracuje se vegetacija. Plodovima prekrivenim
mednom rosom,gljivama ¢adavicama ali i samim $ti-
tastim u$ima smanjena je trzi$na vrijednost.

Vinovu lozu napad veliki broj kukaca ali posebno
znacenje imaju $titaste usi. Stitaste usi imaju veliku
ulogu u kompleksu Stetnika koji pri¢injavaju $tete na
vinovoj lozi. U svijetu je registrirano preko 100 vrsta
Stitastih usi na vinovoj lozi, ali je manji broj onih koje
se mogu smatrati ekonomski vaznim $tetnicima. Na
osnovu dosadasnjih faunistickih istrazivanja koja su
provedena na podrucju Hercegovine, pronadeno je
desetak vrsta Stitastih usi na vinovoj lozi ali Parthe-
nolecanium corni Bouche (8ljivina §titasta u$), Par-
thenolecanium persicae Fabricius (breskvina Stitasta
u$), Pulvinaria vitis Linnaeus (lozina vunasta u$) i
Planococcus ficus Signerot (smokvin crvac) imaju veci
ekonomski znacaj. Posebno veliki znacaj ima vrsta
Planococcus ficus (smokvin crvac) koja unazad ne-
koliko godina, na ve¢em broju lokaliteta na podrucju
Hercegovine, pric¢injava ozbiljnije $tete koje se mani-
testiraju kroz obilno lu¢enje medne rose, pojavu gljiva
¢adavica, suSenje listova,dijelova ¢okota ali i ¢itavog
¢okota, sporije dozrijevanje grozda, smanjenje trzne
vrijednosti grozda i dr.

Vrsta P, ficus Cesto je bila krivo determinirana kao P
citri tako da vecina objavljenih nalaza P. citri na vi-
novoj lozi, trebala bi biti referirana kao P. ficus. U
istrazivanja koja su provedena u Hrvatskoj (Mas-
ten-Milek, 2009), vrsta P. citri nikada nije nadena na
vinovoj lozi, dok je P. ficus nadena na dosta lokaliteta.

Determinacijom uzoraka prikupljenih iz vinograda
na desetak lokaliteta na podrucju Hercegovine, ut-
vrdeno je de se i kod nas radi o vrsti P. ficus.

Morfoloski opis i bioloski ciklus smokvina crvca

Planococcus ficus (smokvin crvac) je vrsta Stitaste
usi radirena u cijelom svijetu. Poznata je kao Stetnik
vinove loze na podrudju Mediterana, Juznoj Africi,
nekim zemljama Juzne Amerike kao i u SAD gdje ta-
koder pric¢injava velike Stete. Na podrucju Hrvatske
prvi put je registrirana 2006. godine, a najvece $tete
od ove vrste zabiljezene su na podrucju Vrgorca. Na
podrucju Hercegovine vece Stete zabiljeZene su u peri-
odu 2010-2014 godini na podrucju op¢ina Ljubuski,
Capljina i Citluk. Posebno velike $tete zabiljezene su u
ovoj godini na velikom broju lokaliteta op¢ine Citluk.

Kod ovog stetnika jasno se razlikuju muzjaci od zenki.
Muzjaci smokvina crvca su rijetki, imaju krila a tije-
lo im je bijele boje. Zenke su beskrilne. Tijelo Zenke
smokvina crvca je ovalno, Sire u sredini nego na glavi
i zatku. Mlade zenke su zZuckasto obojene dok su one
starije narancaste do smede boje. Tijelo je prekrive-
no bijelim vo$tanim prevlakama. Vostani nastavci
koji okruzuju tijelo su uniformni i dosta debeli. Ovi
nastavci nastaju kao posljedica nakupljanja voska na
dlacicama. Vostani nastavci na zatku Zenki su nesto
duzi od onih marginalnih, debeli su i relativno kratki
te poprimaju izgled izduzenog repa.

Smokvin crvac tijekom godine razvije 4-7 generacija.
Broj generacija ovisi o klimatskim prilikama. Tijekom
zime, ispod stare ispucale kore, na ¢okotima se mogu
pronaci jaja, li¢cinke, nimfe i odrasle Zenke. Najgusca
populacija se moze naci na najnizim dijelovima ¢oko-
ta, Cesto u blizini tla. Interesantno je da smo vece
populacije smokvina crvca pronalazili na juznim i za-
padnim stranama c¢okota. Osim toga veca populacija
smokvina crvca, tijekom zimskog perioda, moze se
nadi na starim ostecenjima od rezidbe ali i na mjesti-
ma spajanja lucnjeva i ¢okota. U vinogradima koji su
posadeni na laks$im tlima populacije smokvina crvca
mogu se pronaci i na korijenju. Smokvin crvac tije-
kom razvojnog ciklusa ne ulazi u dijapauzu tako da su
istovremeno tijekom godine prisutni svi razvojni sta-
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diji. Tijekom zimskih mjeseci reprodukcija je znatno
usporena i u tom periodu najcesce su prisutne stari-
je nimfe ili potpuno odrasle Zenke koje nisu pocele s
odlaganjem jaja.

Ovisno o klimatskim prilikama, krajem ozujka ili
pocetkom travnja, prezimjele nimfe sazrijevaju u
zenke koje pocinju odlagati jaja u jajnu vre¢u. Nakon
izlaske iz jaja, licinke proljetnih generacija, idu prema
vrhu ¢okota, pronalaze mjesto za ishranu i nastavljaju
s razvojem. Tijekom svibnja, na nali¢ju bazalnih lis-
tova, mogu se pronaci nimfe. Tijekom ljetnih mjese-
ci, dolazi do naglog povecanja populacije smokvina
crvea, i svi razvojni stadiji preklapaju¢ih generacija
se mogu naci na mladicama, grozdovima, listovima,
peteljkama listova ali i ispod kore cokota. Posebno
veliku brojnost svih razvojnih stadija smokvina crv-
ca, tijekom ljetnih mjeseci, pronalazili smo na nalic¢ju
listova koju su bili u unutrasnjosti reda, jako zbijeni,
a vrhovi mladara povijeni preko gornje zice. Za Zen-
ke smokvina crvca je karakteristicno da odlazu jaja
na listove i iznad zone grozda $to ba$ nije uobicajeno
za druge vrste iz porodice Pseudococcidae. Tijekom
srpnja, kolovoza i rujna smokvin crvac naseljava un-
utra$njost grozda gdje se hrani na petelj¢icama bobi-
ca. Velike populacije smokvina crvca tijekom srpnja,
kolovoza i rujna pronalazili smo unutar grozdova bi-
jelih sorti vinove loze, ali najvise kod sorte Zilavka. I
grozdovi obojenih sorti vinove loze bili su napadnuti
smokvinim crvcem ali u nesto manjem obimu.
Pocetkom studenog gustoc¢a populacije smokvina
crvca opada i nimfe migriraju u donje dijelove ¢okota
gdje se ispod stare kore.

Izgled Steta

Najvece Stete, smokvin crvac, pricinjava sisanjem na
listovima a posebno unutar grozda, na petelj¢icama
bobica. Sisanjem na li$¢u uzrokuje njegovo susenje,
rano otpadanje, a sisanjem na grozdu njegovo ne-
dozrijevanje i umanjenje kvalitete. Izlucuje obilje
medne rose koja prekriva lis¢e i bobice. Na mednu
rosu se naseljavaju gljive ¢adavice pa napadnuti or-
gani pocrne,$to uveliko umanjuje trznu vrijednost
grozda. Smatra se da gljivice ¢adavice imaju negativan
utjecaj prilikom prerade grozda. Posebno velike $tete
smokvin crvac pri¢injava na stolnim sortama vinove
loze zbog prisustva medne rose i gljiva ¢adavica.

U vinogradima koji su napadnuti smokvinim crvcem,
zbog obilnog lucenja medne rose, prisutne su pcele i
ose koje ometaju normalno provodenje agrotehnickih
mjera (pljevidba, oklanjanje korova, zastita i dr.).

Suzbijanje smokvina crvca

Suzbijanje ovog Stetnika provodi se razli¢itim mjera-
ma: struganje stare ispucale kore, zimskim prskanjem
¢okota pripravcima na bazi mineralnih ulja, te prim-
jenom insekticida u vrijeme vegetacije. Prema amer-
ickim podacima smokvin crvac moze se suzbijati u
nekoliko navrata. U dormantnom periodu, u trenutku
kretanja vegetacije, najve¢i dio populacije smokvina
crvca nalazi se ispod kore na nizim dijelovima ¢oko-
ta. Tijekom rezidbe vinove loze lako se mogu uoci-
ti Cokoti koji se jako zarazeni smokvinim crvcem po
tome $to im je kora tamnija jer je prekrivena gljivi-
cama ¢adavicama. Kada prilikom rezidbe vinove loze
naidemo na takve ¢okote obavezno treba skinuti sta-
ru ispucalu koru ispod koje se nalaze razli¢iti stadiji
smokvina crvca. Nakon struganja stare kore provodi
se tretiranje mineralnim uljima. Ako Zzelimo pov-
ecati efikasnost mineralnih ulja mozemo im dodati i
neki insekticid koji ispoljava i fimigantno djelovanje,
posebno ako tretiramo vinovu lozu gdje nije skidana
stara kora.

Sto se ti¢e folijarnog suzbijanja smokvina crvca,
ono se obi¢no obavlja pocetkom ljeta, i dobro ga je
provesti $to prije da se sprijeci povecanje populacije
smokvina crvca i prije obilnijeg lu¢enja medne rose.
Kod folijarnog suzbijanja smokvina crvca treba voditi
ra¢una o vremenu tretiranja i izboru pripravaka zbog
karence. Za suzbijene se uglavnom koriste pripravci
na osnovi dimetoata, imidakloprida, tiametoksana i
flonikamida. Prskanje obavezno treba ponoviti zbog
istovremenog prisustva razlicitih stadija razvoja. Rano
otkrivanje zaraze moguce je provesti koriStenjem
feromona koji privlace muzjake. Feromonske
kapsule se objese iznad razine grozdova. Ampule sa
feromonima se mijenjaju svakih 4-8 tjedana.

Smatra se da je najprikladniji rok za suzbijanje
smokvina crvca nakon berbe grozda, prije nego $to
nimfe odu u donje dijelove ¢okota i prije nego $to se
uspiju zavudi ispod stare kore. Uspjesno provedeno
tretiranje nakon berbe smanjiti ¢e potrebu suzbijanje
pred kretanje vegetacije. Svakako prije kretanja veg-
etacije treba obaviti kontrolu u vinogradu i tek nakon
toga donijeti odluku o potrebi prskanja.

U SAD-u se pred kretanje vegetacije koriste priprav-
ci na osnovi mineralnih ulja i klorpirifosa, u vrijeme
cvatnje na osnovi imidakloprida i dimatoata, a nakon
berbe na osnovi klorpirifosa i dimetoata.
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Osvrt na vinoyradarsku yodinu u Hercegovini

Mr.sci. Danko Tolic
Syngenta Agro d.o.o

vogodi$nja vinogradarska sezonu ostat ce

zapamcena po velikim $tetama na vinograd-

ima i mozemo re¢i da su jedino savjesni
vinogradari s dosta iskustva i znanja ili uz pomoci
agronoma postigli zadovoljavaju¢u zdravstvenu is-
pravnost grozda. Nazalost morali su biti uporni
i boriti se s ucestalim i obilnim kisama te su stoga
napravili barem 4-5 prskanja vi$e nego u prosje¢nim
godinama.Vegetacija je bila izuzetno ki$na i imali
smo od svibnja do kolovoza od 300-400 mm kiSe/
m2. U dva navrata bilo je podruéja koja su dobili
preko 50 mm ki$e u jednom danu. Polovicom srpnja
u mnogim su vinogorjima Hercegovine i susjedne
Dalmacije pepelnica, ali i kasna plamenjaca poka-
zale pravo lice. Koncem srpnja i poc¢etkom kolovoza
sporadi¢no smo imali i sive plijesni(trulezi). Trulez
je posebno napravila Stetu na osjetljivim sortama
(Krkogija, Zilavka i Kardinal).

Analiziraju¢i blizu povijest zadtite vinograda na po-
drucju Hercegovine, pepelnica grozda nije bila toli-
ki problem u zastiti grozda. Nekad je bilo dovoljno
sumporenje i 1-2 kvalitetna prskanja sa sistemi¢nim
pripravcima kakvi $to su bili Tilt i Bayleton. Zadnjih
15-ak godina pepelnica ¢ini sve znacajnije $tete i mo-
glo bi se reci vece od plamenjace, iako je ova godina
bila iznimno povoljna za obadvije bolesti. Analizira-
juci uvjete za razvoj ovih bolesti pokazalo se da je
natprosjecno topla jesen i zima, te vegetacija s dosta
ucestalim i obilnim ki$ama bila idealna za bujan rast

¢okota i razvoj bolesti od cvatnje do zatvaranja groz-
da. Na temelju pracenja zadnjih nekoliko vegetaci-
ja evidentno je da pepelnica vinove loze voli toplije
jeseni, te da zahvaljuju¢i tome ima kod nas drugaciji
biologki ciklus.U starijoj literaturi pise da pepelnica
iz vegetacije u vegetaciju prezimi u obliku micelije
u zarazenim pupovima ili na mladicama, ali detal-
jnim pra¢enjem na naSem podrudju primje¢ujemo
da koncem vegetacije ipak formira brojna plodista
ili tzv.kleistotecije(Slika 2. uz prilog).Kleistoteciji
za nase podneblje mogu biti glavni nacin preziml-
jenja pepelnice. Oslobadanje zimskih askospora iz
prezimljujucih kleistotecija zapocinje odmah nakon
pojave prvih listi¢a i ve¢ tada treba zapoceti s pro-
gramom kvalitetnije zastite vinograda od pepelnice.
Vinogradari tradicionalno pepelnicu dozivljavaju
kao problem tek u fazi zatvaranja grozda, a zapravo
tada ju je veoma tesko zaustaviti.

Sto se plamenjace ti¢e na naim podruéjima je pri-
sutna gotovo svake godine, no rijetke su sezone kada
napravi ekonomski znacajne $tete na grozdu. Ove
godine na osjetljivim sortama i lo$ije odrzavanim vi-
nogradima vidjeli smo gotovo 100%-tne Stete.Strad-
alo je lis¢e ali i grozde. Ponovila se situacija koju smo
imali 2009-¢ s infekcijama na bobicama i peteljko-
vini, iako su mnogi mislili da viSe nema opasnosti
za grozde. Najveci udar plamenjace na bobice desio
se u trecoj dekadi lipnja i prvoj polovici srpnja (vidi
graf).
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Graf sa rasporedom oborina u 2014. i tri kriticna perioda za pepelnicu i plamenjacu.

Iza tog perioda stradavalo je i liS¢e na vrhovima ¢okota
sve do pocetka kolovoza kada se bolest malo primirila
zbog visih temperatura i su$nog perioda.

Unatoc teskim uvjetima na nekoliko lokacija ove godine
postavili smo pokuse i provodili koncept zastite pre-
ma iskustvima iz europskih zemalja. Na koncu sezone
odrzali smo nekoliko radionica u polju i planirano je da
iskustva sa pokusa prezentiramo na zimskim ciklusima
predavanja za vinogradare. Osnovu uspjeha naseg pro-
grama Cinilo je sljedece:

1. Pravovremeno prskanje (ne prerano, ali ne i prekas-
no). Razmaci prskanja zavisili su od uvjeta za infekciju,
kolic¢ine oborina i bili su 6-10 dana.

2. Odabir pripravka bio je prema fenofazi i vremenskim
prilikama. Godina je bila iznimna pa se vise koristilo
sistemike. U fazi zatvaranja grozda osnova zastite bili
su pripravci koji bolje stite grozd (Pergado), a u vrhove
lisne mase 2 puta odradilo se medu prskanje s pripravci-
ma koji bolje stite list (Ridomil MZ, Mildicut).

3. Koristili smo dozu pripravaka izracunatu prema vol-
umenu lisne mase (Svicarski VRV model).

4. Prilagodili smo potrosnju vode ( $kropiva ) tipu dizni i
prskalicama, ali i prema volumenu zelene mase loze

5. Kontrolirali smo pomocu vodoosjetljivih papirica op-
timalan raspored skropiva i pokrovnost zelenih dijelova
loze.

Tijekom sezone u razgovoru s vinogradarima i na ter-
enskim vjezbama o pravilnoj aplikaciji pesticida uocili
smo velike greske. Obi¢no vinogradari svoje pogreske
neopravdano pripisuju pripravcima, a zanemaruje misl-
jenje struke i novi koncept zastite. Danasnji intenzivni
uzgoj loze na gustom sklopu uz upotrebu mineralnih i
folijarnih gnojiva trazi viSe znanja i drugaciji pristup u
zastiti.

Na nasem trzi$tu pojavilo se puno novih pripravaka,
njihove registracije se rade pod pritiskom novih zakon-
skih regulativa i restrikcije ostataka rezidua na grozdu.
Koncept naseg vinogradarenja je drugaciji od standarda
po kojem se rade registracije. Vrlo je bitno poznavati $to
preparat moZe napraviti u propisanoj dozi u preventivi,
ali i ukurativi. Ove godine se trazilo previse od preparata
u eradikativi ( lijecenju ) bolesti, a za tu namjenu nema-
mo sluzbene preporuke i treba kontaktirati agronome.
Tu su zapravo napravljene najvece greske i te greske nas
mogu skupo kostati jer se nesavjesna primjena priprava-
ka kad je bolest sporulirala vraca kao bumerang u nared-
nim vegetacijama, posto dobivamo sojeve gljive koji su
daleko tolerantniji na regularne doze pripravaka.

Svaki vinogradar mora znati da na uputama koje dolaze
uz pripravke na naSem trZzistu stoji ranije uvrijeZena reg-
istracije na bazi koncentracije u % ili doze u gramima ili
mililitrima na 100 litara vode. Kod nekih novih priprava-
ka preporuke su izrazene iskljuc¢ivo dozom (kg ili lit/ha)
uz preporuceni utrosak 1.000 lit /ha. Te upute se odnose

A

Crne tockice na naliéju lista prelstavl]'aju kleistotecije
pepelnice.

za bazni volumen 4.500 m3 lisne mase, a kod nas u punoj
vegetaciji mjerenjem u polju dosli smo do rezultata koji
nam govore da su prosjecni volumeni nasih vinograda
polovicom lipnja iznad 5.000 m3. Pored nerazumijevan-
ja volumena lisne mase, velike greske vinogradari ¢ine s
novim atomizerima koji su podeSeni na manji utrosak
vode od 1.000 lit/ha. Ako se ne napravi korekcija doze
proporcionalno smanjenju utroska vode dolazi do pod-
doziranja pripravka i problema sa bolestima.

Vrlo je vazno pratiti oborine jer 30 lit kise moze ispra-
ti pripravak. Nekada se desi da iza prskanja u kratkom
roku padne obilnija kiSa. Postoje pripravci koji se brzo
usvajaju u list, a nekima treba 6-12 sati. Primijetili smo
da mali vinogradari koriste vikend (subotu) za prskanje,
ako ih omete kisa de$ava se da im vinogradi ostanu neo-
prskani do druge subote (14 dana). U takvim uvjetima
pripravak se u potpunosti ispere sa lista, loza naraste 25-
30 cm i lako dode do zaraze. Kad se vide simptomi per-
onospore onda se oni povezuju sa zadnjim prskanjem,
ali se ne analizira period inkubacije i stvarno vrijeme kad
je doslo do infekcije.

Generalno mozemo reci da je 2014. bila jedna od najtezih
godina za zastitu vinograda. Loza ¢e sljedece godine biti
izloZena velikom infekcionom potencijalu bolesti koji ¢e
prezimjeti ispod ¢okota . Vinogradi koji ¢e ostati rano
bez lista mogu lakse stradati od niske temperature zimi.
Reducirana lisna masa moze utjecati na jacu pojavu grin-
ja uslijedecoj vegetaciji. Za sljede¢u sezonu preporucuje-
mo svima poslusati savjete agronoma i posebno obratiti
paznju na nove proizvode u zastiti vinograda od pepel-
nice i plamenjace. Odli¢na iskustva ove godine u zastiti
grozda imali smo s preparatima Pergado MZ i novim
pripravkom za pepelnicu Dynali. Dynali dolazi na trziste
u 2015. kao mix dvije djelatne tvari potpuno drugacijeg
nacina djelovanja i biti ¢e pravo rjeSenje u borbi protiv
pepelnice na nasim podrucjima.
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Kulturni dogadaji kroz godinu u Brotnju

Zeljko Planini¢

Tradicionalno kusanje mladog vina

Klaster turizma Hercegovina u suradnji s Ogrankom Matice hr-
vatske Citluk, Regionalnom razvojnom agencijom za Hercegov-
inu (REDAH) i uz potporu Japanske agencije za medunarodnu
suradnju (JICA) u studenom je u Citluku organizirao tradiciona-
Ino kusanje mladog vina. Kusanje i blagoslov mladog vina i sim-

boli¢no zatvaranje bacava, koje se odrzava 3. studenog, prerasloje 3

u jedinstvenu, nezaobilaznu i prepoznatljivu kulturnu i turisticku
manifestaciju poznatu izvan granica BiH kojom zavr$avaju Dani
Matice hrvatske u Brotnju. Uz kusanje mladog vina organizirani
su i ,,Dani otvorenih vinskih podruma® a poseban gost kusanja
mladog vina bio je NJ.E. Hideo Yamazaki, veleposlanik Japana.

Proslavljeni jubilarni 10. Didakovi dani

Manifestacije posvecene Zivotu i djelu fra Didaka Bunti¢a ove
je godine u Gradni¢ima odrzana jubilarni 10. put. Dani fra Di-
daka Buntica od svog pokretanja do danas imaju za cilj otrgnuti
od zaborava lik i djelo pokojnog fra Didaka Bunti¢a i dodatno
rasvijetliti djelovanje ovog velikana Hercegovine, koji si je ve¢ za
zivota, nesebicno sluze¢i svom narodu, priskrbio simpatije cijelo-
ga puka. Puk Hercegovine fra Didaka je ve¢ za Zzivota prozvao
Ocem Hercegovine.

Proslavljena 150. obljetnica Zupe Cerin
Zupljani Zupe sv. Stjiepana Prvomucenika — Cerin veli¢anst-

venim cjelodnevnim slavljem proslavili su blagdan sv. Stjepana |

Prvomucéenika i 150. obljetnicu zupe Cerin. Pripremajuéi se za
ovaj vrijedan jubilej Zupljani na celu sa Zupnikom fra Dariom
Dodigom temeljito su obnovili unutrasnjost crkve, koju je na-
kon toga posvetio mostarski biskup msgr. Ratko Reri¢. Prilikom
posvete temeljito obnovljene Zupne crkve u kojoj su postavljene
i najstarije klasi¢ne orgulje u Hercegovini posvecen je i novi ol-
tar, umjetnicki rad akademskog kipara i slikara Ilije Skocibusica.
Na sami blagdan sv. Stjepana koncelebriranu sv. Misu na Cerinu
predvodio je uzoriti kardinal Vinko Pulji¢, a prije sv. Mise odana
je i pocast svim poginulim hrvatskim braniteljima iz zupe Cerin
kod velebnog spomenika. U sklopu proslave 150. obljetnice Zupe
Cerin tiskana je i monografija ,,Zupa Cerin", sadrzajno raznolika,
svestrana i slojevita monografija u ¢ijem su nastajanju sudjelovali
brojni autori.

Koncert ljubavi za viSe radosti

Lijepa tradicija odrzavanja velikog humanitarnog koncerta u
Donjoj Blatnici nastavljena je i ove godine. Mate Buli¢, Marko
Perkovi¢ Thompson, Miroslav Skoro, Drazen Zeci¢, Josko Cagalj
— Jole, Tiho Orli¢, Jozo Vucic i brojne estradne zvijezde zabavljale
su mnogobrojnu publiku na plato ispred crkve sv. Franje. Ovogo-
di$nji humanitarni koncert Mate Buli¢ i prijatelji organizirali su
pod nazivom ,,Koncert ljubavi za viSe radosti‘, a prikupljena sred-
stva namijenjena su za potrebe SKB Mostar i ¢itlucke Udruge Sus-
ret. Na kraju odli¢nog koncerta i dobre zabave u Donjoj Blatnici
Mate Buli¢ najavio je kako ¢e se i iduce godine na istom mjestu
odrzati humanitarni koncert, ali i da ¢e se organizatori truditi da
nadmase sva ocekivanja.
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Ivo Ino Jerkié

oStovani Citatelji, nakon $to sam u proslogo-

didnjoj brosuri Dana berbe grozda najavio

izgradnju kruznih tokova u opéini Citluk,
to¢nije na prilazima i u samom Medugorju, sada
mogu reci da su dva kruzna toka zavrSena i pustena
u promet. PiSu¢i o izgradnji kruznih tokova posebice
zelim naglasiti da je nakon vise od 30 godina Gospin-
ih ukazanja u Medugorju konac¢no rijeSeno raskrizje
Tromeda, koje je jedno od najfrekventnijih raskrizja u
Bosni i Hercegovini.

Kruzni tok u Potolju i na Tromedi izgradili smo zajed-
no sa Zupanijskim ministarstvom prometa i veza, a
za kruzni tok kod Poste u Medugorju slijedi ponovno
raspisivanje natjecaja za odabir izvodaca radova, na-
kon $to je ponisSten natjecaj za odabir izvodaca rado-
va za izgradnju treceg kruznog toka u op¢ini Citluk.
Takoder, Zelim naglasiti da za raskrizje kod Atlasa u
Medugorju radimo projekt kruznog toka, tako da ce
nakon zavrdetka spomenuta tri kruzna toka i kruznog
toka kod Atlasa uvjeti za odvijanje promet u samom
Medugorju i na prilazima Medugorju biti znatno po-
boljsani.

Pored spomenutih kruznih tokova u proteklih godinu
dana uradeno je nekoliko lokalnih cesta i nogostupa
na podrudju viSe mjesnih zajednica. Ovom prilikom
spomenut ¢u Bijakovice, Medugorje, Sluzanj, Donji
Veliki Ogradenik, Paocu, Gornji Veliki Ogradenik i
Gradnice. Nadalje, vode¢i brigu o povecanju sigurno-
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sti svih sudionika u prometu u MZ Krudevi¢i uradena
je i u rad pustena javna rasvjeta. Veliki dio priprem-
Jjenih i realiziranih projekata u op¢ini Citluk odnosi
se na prometnu infrastrukturu, no ni ostala podrucja
nisu zapostavljena. Jedan od takvih projekata je i pro-
jekt ozna¢avanja ulica i trgova u op¢ini Citluk.
Nakon §to je Opcinsko vijeée Citluk donijelo odluku
o imenovanju ulica i trgova u op¢ini Citluk i nakon
$to je provedena procedura vezana za izbor izvodaca
radova na obiljezavanju ulica i trgova ovih dana ce
zapoceti obiljezavanje istih buduci da je Javno po-
duzecée Broting, nakon provedenog natjecaja, odab-
ralo firmu za izradu tabla i plocica. Projekt u sklopu
kojega ée 5 trgova i 37 ulica u Citluku, 1 trg i 38 ulica
u naseljenom mjestu Medugorje, te 1 trg i 19 ulica u
naseljenom mjestu Bijakovi¢i biti oznaceni nazivima
zajednicki ¢e sufinancirati Op¢ina Citluk i Svedska
agencija za razvoj SIDA kroz CILAP projekt.

Vazno mjesto u planovima za buducnost i planovima
za realizaciju infrastrukturnih projekata u op¢ini Cit-
luk svakako zauzima izgradnja kanalizacije za naselje-
na mjesta Medugorije i Bijakovi¢i. Op¢ina Citluk je 2.
travnja sa firmom Hering potpisala ugovor za izgrad-
nju kanalizacije Medugorja i Bijakovi¢a. Potpisani
ugovor odnosi se na izgradnju tla¢nog voda i dijela
kolektora tako da je projekt izgradnje kanalizacije za
naseljena mjesta Medugorje i Bijakovi¢i jedan od kap-

italnih projekata ¢iji je pocetak realizacije planiran za
skoru budu¢nost.
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Imamo najsiru ponudu
svjezeg, kvalitetnog i
povoljnog mesa

svaki dan.

KAD UZIVAS,
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KRALJEVSKI!
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KING Kralj uzitka.

www.konzum.co.ba

KONZUM
MESNICA

a ispeci.

Raspolaiemo savremenom tehnologijom obrade mesa.
Garantiramo strogu kontrolu kvalitete, neprekinuti
hladni lanac i poitivanje higijenskih propisa.

Struéni, iskusni i ljubazni mesari rado ce vas
posavjetovati pri odabiru i nadinu pripreme mesa.

U nas mozete imati povjerenje!
Najveci lanac mesnpica u BiH.







