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Dragi Brotnjaci i dragi prijatelji Brotnja,

¢ast mi je i zadovoljstvo $to Vas ovim putem mogu pozdraviti i zaZeljeti do-
brodoslicu u Brotnjo na tradicionalnu 61. turisti¢ko-kulturno-gospodarst-
venu manifestaciju “Dani berbe grozda - Brotnjo 2016”, koja se ove godine
odrzava 16.,17.118. rujna.

Prva manifestacija odrZzana je daleke 1956. godine. Postala je prepoznatlji-
vo obiljezje naseg Brotnja koje je kolijevka vinogradarstva i vinarstva u BiH.
Vinogradarstvo i vinarstvo imaju dugu povijest u Brotnju. Zilavka i Blatina,
dvije visokokvalitetne i autohtone sorte vina, nadaleko su poznate i priznate.
Nigdje kao u Brotnju, Zilavka i Blatina ne daju takav urod i kvalitetu. Moze
se slobodno redi da su ove sorte zastitni znaci ovoga kraja i njegovih ljudi. O
kakvoj je tradiciji i kvaliteti rije¢ govori i povelja hrvatsko-bosanskog bana
Tvrtka iz 1353. godine koji se tom prigodom pohvalno izrazio o bro¢anskom
vinu.

Manifestacija “Dani berbe grozda” ima za cilj upoznavanje, zbliZzavanje i
udvrsiéivanje zajednistva Zitelja Brotnja i njihovih gostiju, o¢uvanje narodne
bastine kroz prezentaciju izvornog narodnog stvaralastva, njegovanjei siren-
je amaterizma u kulturi, poticanje ja¢anja kulturnog i $portskog stvaralast-
va, poticanje i razvijanje turistic¢ke ponude, poticanje razvoja vinogradarstva
i vinarstva, te opéenito gospodarstva na podrudju opéine.

Ovogodisnja manifestacija odrzava se pod visokim pokroviteljstvom Preds-
jednika Federacije BiH gospodina Marinka Cavare, na ¢emu mu se u ime
Organizacijskog odbora ove manifestacije iskreno zahvaljujem. Takoder se
zahvaljujem svim ostalim pokroviteljima, sponzorima i donatorima.

Organizacijski odbor manifestacije potrudio se pripremiti program koji ¢e
na najljepsi mogudi nacdin obiljeZiti pocetak berbe grozda u bro¢anskim
vinogradima. Nadam se da ¢e te biti zadovoljni s programom manifestacije i
ovim izdanjem ¢asopisa u kojem se nalazi niz zanimljivih ¢lanaka i korisnih
informacija.

Kao predsjednik Organizacijskog odbora ove manifestacije pozivam Vas da
dodete i zajedno podijelimo radost pocetka berbe grozda.

Dobro nam dosli!




PROSLOGODISNJI DANI BERBE

PROGRAM - 61.turisti¢ko-kulturno-gospodarstvene manifestacije ,DANI BERBE GROZDA - BROTNJO 2016”
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OGODISNJI DANI BERBE




ino, simbol radosti, posebno je cijenjeno u Brotnju. U najveéem vinogorju Bosne i Hercegovine, Brotn-
jaci sa svojim prijateljima ku$aju mlado vino na sve¢anoj manifestaciji po¢etkom studenog, odnedav-
no sve je radirenija i proslava sv. Vinka, zastitnika vinogradara i vina, no najreprezentativnija a ujedno
i najdugovjeénija manifestacija u Brotnju su nadaleko poznati Dani berbe grozda.
Rujanska kulturno-turisti¢ko-gospodarska manifestacija na kojoj se proslavlja berba plodova cjelogodisn-
jeg rada vinogradara proslavila je Sezdesetu obljetnicu. Za jubilarnu manifestaciju Organizacijski odbor pri-
premio je trodnevni program proslave, a kako to i prili¢i, prilikom pripreme proslave jubilarne manifestacije
uloZeni su dodatni napori u organizaciju manifestacije koja je odavno prerasla okvire Brotnja i u pravom
smislu rije¢i postala manifestacija medunarodnog karaktera.
Izlozba slika akademskog slikara Miroslava Setke, predstavljanje knjige , Kraljevska gozba“ autora prof. Emila
Raspudica, medunarodni karate turnir ,DBG Open 2015.“ 1 stru¢na predavanja u organizaciji Agronomskog
i prehrambeno-tehnologkog fakulteta Sveucilista u Mostaru obiljeZili su prva dva dana jubilarne 60. turis-
ticko-kulturno-gospodarstvene manifestacije “ Dani berbe grozda — Brotnjo 2015.%
Na poziv nacelnika op¢ine Citluk Ive Jerkica i zamjenika ministra vanjskih poslova BiH Josipa Brkica u obil-
jeZavanje Dana berbe grozda prosle se godine ukljucio i dio diplomatskog kora akreditiranog u BiH. Velepos-
lanici i ostali predstavnici drzava u op¢ini Citluk svjedoili su tradicionalnom hercegovatkom gostoprimstvu,
upoznali se s procesom proizvodnje vina te su saznali nesto vise o Blatini, Zilavki i ostalim izvrsnim vinima

proizvedenim u domadim vinarijama. Uz to $to su, kao posebni gosti manifestacije, imali priliku u Brotnju
pronadi vrsne sorte vinove loze, diplomati su imali priliku kusati i vrhunske vinske kapljice, ponos proiz-
vodaca vina iz Brotnja.
Svojom nazoé¢no$cu diplomati su uz predstavnike svih razina izvréne vlasti BiH uveli¢ali zavr$nu priredbu
koja je odrzana na Bro¢anskom trgu. No, prije samog sve¢anog mimohoda i kulturno-zabavnog programa u
Citluku je, zavrénog dana trodnevne proslave, odrzan 10. jubilarni memorijalni atletski miting u spomen na
pokojnog Bozu Gagru.
Na memorijalno atletskom mitingu nastupilo je 400 mladih natjecatelja, a u organizaciji Atletskog kluba
Brotnjo ponovno su postignuti izvanredni rezultati. Izvanrednim rezultatima svim posjetiteljima zavr$ne
proslave mogli su se pohvaliti i vinari koji su na Broéanskom trgu degustatorima predstavili svoja vina. Uz
vrhunska vina, bogatu gastronomsku ponudu, smotru kulturno-umjetni¢kih drustava iz BiH i Hrvatske,
te koncert Opce opasnosti okoncani su 60. Dani berbe grozda, ali su zapocele i pripreme za sljede¢u mani-
festaciju.
Berbu groZzda u 2015. godini enolozi su ocijenili jako dobrom, uzimajudi u obzir jako dobar urod grozda koje
je okupano suncem imalo nesto raniju zriobu i izvrsnost bro¢anskih vinara ne sumnjamo kako ¢e se i na 61.
Danima berbe groZda nakon uZivanja u vinu s ponosom pjevati , Brotnjo moje vinorodni kraju, u tebi je Zivjet
‘ko u raju”.

Zeljko Planini¢
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P R O G R A M obiljezavanja
61.turisticko-kulturno-gospodarstvene manifestacije
»DANI BERBE GROZPA - BROTNJO 2016”

16.rujna 2016. (petak)

19,00 sati:

- Izlozba skulptura akademske kiparice Karin Grenc;

- Predstavljanje brogure Emila Raspudica Atletski klub ,Brotnjo“ Citluk 2006-2016.
Galerija Klub Matice hrvatske, Citluk, GSD, I kat

20,00 sati:

- Predstavljanje romana knjiZzevnice Anite Martinac ,Posljednji” u izdanju Ogranka

Matice Hrvatske u Citluku.
Hotel Brotnjo, Citluk

17. rujna 2016. (subota)
09,00 sati:

- Medunarodni karate turnir ,,Dani berbe grozda - Brotnjo 2016°.
Gradska $portska dvorana, Citluk

19,00 sati:
- Stru¢na predavanja iz vinogradarstva i vinarstva - Agronomski i Prehrambeno-
tehnologki fakultet Sveudilista u Mostaru:
- doc. dr. sc. Perica Buli¢: ,Utjecaj navodnjavanja na prinos i kvalitetu grozda®
- prof. dr. sc. Ivan Ostoji¢: ,Americki cvréak (Scaphoideus titanus) - Velika
prijetnja hercegovackim vinogradima®;
- doc. dr. sc. Tihomir Prusina: ,Rose vina“.
Podrumi Andrija, Paoca

18. rujna 2016. (nedjelja)
15,00 sati:
- Atletski miting ,Dani berbe grozda — Brotnjo 2016

Gradski stadion “Bare”, Citluk
18,00 sati:

- Svecani mimohod svih sudionika manifestacije.
od Srednje $kole fra Slavka Barbarica do Brocanskog trga, Citluk

18,30 sati:
- Svecano otvorenje 61. turisti¢ko-kulturno-gospodarstvene manifestacije ,,Dani
berbe grozda - Brotnjo 2016 i pocetak programa kulturno-umjetnickih drustava,
skupina i pojedinaca.

Brocanski trg, Citluk
21,00 sati:

- Koncert: Klapa CONTRA
Brocanski trg, Citluk

*Program od 18,30 sati ovog dana odriat ce se na Brocanskom trgu u Citluku, uz hercegovacke specijalitete i kusanje

vrhunskih vina hercegovackih vinara. ORGANIZACIJSKI ODBOR MANIFESTACIJE.

HOTEL
%%%ggmm]o

[ITLUK* » x *

RESTORAN GRAPPOLO

tel.:+387 36 640 036
fax:+387 36 640 038
info@hotelbrotnjo.com
www.hotelbrotnjo.com
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Na dobro nam dosli! Vi

ina na ovogodi$njim Danima berbe (EREoND
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AG Medugorje, Tel.: 036 651210, 063 377 305 Medugorje |==
www.ag-travel.org, GPS: 43°10°49.7"N, 17° 40 26.6"E
PODRUMI ANDRIJA, Tel.: 036 643 102, 063 322 162 Paoca
www.podrumandrija.com, GPS: 43°13'43.8"N, 17°44'18.3"E
OBITELJSKI PODRUM BRKIC, Tel.: 036 644 466, 063 320 205 Citluk
www.brkic.ba, GPS: 43°13'38.5"N, 17°41'35.2"E

VINARIJA CITLUK, Tel.: 036 642 232, 063 314 090 Citluk
www.hercegovinavino.com , GPS: 43°13'29.1"N, 17° 41'33.0"E
HERCEGOVINA PRODUKT, Tel.: 036 650 980 Medugorje |z=
www.hercegovinaprodukt.com, GPS: 43°12'23.5"N, 17° 39’15 0”E
OBITEUSKI PODRUM MARIJANOVI( Tel.: 063 177 198. i

3323 953 Medugorje 2=

'55.0"N, 17°40'22.0"E
VINAZADRO, Tel.: 036 822 301 D@anovici

www.vinazadro.com, GPS: 4 1.3"N, 17°47'6.4"E L |
PODRUMTOLJ, Tel.: 063 3131383, 063 849 999 Blatnica ; D : T
joco.tolj@gmail.com, GPS: 43824'77.1"N, 17°68'3.3'E 4 0manovici
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Jedan super vikend

u Hercegovml

VINSKI TURIZAM U HERCEGOVINI se zasigurno razvija i ide u poZeljnom pravcu.
Ponekad zastanemo i upitamo se dokle je sve to doslo i kako sve to uopce izgleda. Na
ovim stranicama donosimo jedan lijepo napisan agroturisticki doZivljaj Hercegovine
od strane covjeka koji Zivi u Sarajevu, voli vino i puno zna o vinu, a koji moZe biti
podstreh svima koji se brinu o vinskom turizmu i sluze na tom podrucju.

Pise: Aleksandar Draganié¢

onac¢no petak! Otvaram rolete i uzvikujem “to!” dok me sunceve zrake vuku vani na jo$

jedan fenomenalan dan proveden na poslu - ovoga puta u predivnoj Hercegovini. Prije

ekoliko godina smo posjetili Cetiri vinarije, a sad smo taj broj uspjeli povecati na sedam.

Brojka nije fascinirajuca, ali vjerujte mi, kada se krecete po Mostarskom vinogorju na 37.5°C, osam
sati dnevno, sretni ste ako uspijete uklopiti svih sedam u rastereceni pohod. Vinarije koje smo obisli

ovog puta su: Tolj, Marijanovi¢, Ostoji¢, Vilinka, Brki¢, Skegro i Andrija.
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TOLJ (Donja Blatnica)

Iskreno, najiskrenije, mislim da ne bih bolji do¢ek imao u njujorskom Danielu kada bih dosao sa multi-mil-
ionskim poslovnim prijedlogom. Mala digresija prije nego nastavite Citati - ovaj poslovni put je bio sve osim
toga, jer mi je cilj prvenstveno bio vidjeti stare prijatelje i njihov rad/napredak/strast u prirodnom okruzenju i
odmoriti se bar malo od uzarenog sarajevskog betona. Kada je u 20 sati pocela festa, znao sam da ¢e sve ostalo
biti top-notch (vrhunski), a ako je itko zasluzio mjesto u hercegovackoj kuci slavnih (ako se ikada sagradi), to
je definitivno Josip Joco Tolj. On i njegova porodica naprosto zrace iskreno$¢u, Sarmom i smislom za lakocu
postojanja. Doc¢ekani smo hobotnicom ispod saca, rostiljem, doma¢om pogacom i nepresusnim izvorom vina.
Svjeza Zilavka mu je k’0 Recobin derbi za Inter kad je ¢itav svijet éekao da vidi gigantskog Ronalda u prvom
kontaktu s loptom, a umjesto toga dobio spektakl u posljednjih 15 minuta tekme. Tako na$ Josip, rastuci talenat
na BH vinskoj sceni, uleti s klupe i briljira sa skladom kiselina, vo¢a, aroma i alkohola. Kapa dolje majstore!

MARIJANOVIC (Sluzanj)

Dosta sam pisao 0 ovom mladom vinaru u posljednjih godinu dana, ali nazalost nisam imao priliku da ga pos-
jetim ranije. Uostalom, sada sam shvatio i §to sam propustio - zasigurno najljepsi pogled na Citlucke vinograde
ikad 1 igdje. Ako sve bude iSlo po planu, ovdje ¢e se turizam razvijati drasticno, garantiram. Kusali smo i us-
poredivali nove berbe sa starim, a dva vina koja bih osobno izdvojio su Cabernet Sauvignon 2015 i ve¢ dobro
poznata 33-ojka Barrique. Ono $to odlezava u bacvi u ovom trenutku ne smijem previSe hvaliti, jer se bojim
da ¢u ureci taj robusni, taninski jak ekstrakt koji je 1/1 istinski predstavnik Cabernet Sauvignona (najvise mi
je ,,bacalo“ na Central Valley, Cile). Naravno, posljednji potez povlaci Josip, pa vam ne mogu sa sigurnoi¢u
potvrditi kada ¢e ovo vino iza¢i na police i hoce li biti isto nakon flaSiranja.

OSTOJIC (Citluk)

Posljednji podrum, ujedno je bilo i mjesto spavanja. Naravno, ne mislim na podrum, ve¢ na fenomenalni motel
Monaco 2000 koji takoder drzi Vlado Ostoji¢ i koji se jo§ vodi pod Sifrom ,,raj na zemlji “. Tesko je skoncen-
trirati se na vina i destilate kad ste u datom trenutku toliko opusteni pod uticajem zelenila i mirisa tek nacetih
smokava, ali svakako ne treba zanemariti lijepo uredenu vinariju g. Ostojic¢a. Ipak, ovdje bih u fokus stavio
gostoprimstvo i posvecenost Citave obitelji da ugodaj ucine perfektnim. Duboki naklon.
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VILINKA (Sretnice)

Velimir Eres je vinar koji nonSalantno pristupa proizvodnji, a svake godine kao rezultat dobije najprodavaniju
svjezu Zilavku na naem trzidtu. Kad kaZem non3alantno, ne mislim na 10§ pristup, ve¢ na niz drugih poslova
kojima se covjek bavi (gdje je u fokusu najveci hercegovacki svadbeni salon Afrodita). Novi svadbeni salon i
kuSaona su zavrSeni, tako da sada imate priliku, pored obilaska vinarije i vinograda, probati nadolazece bisere
direktno iz bacve. Kusali smo Blatinu 2015. koja bi se trebala pojaviti na jesen, a X-Line Red Cuvee je jos u fazi
izrade. Jedino Sto mogu otkriti je da Ce biti do sad nevidena ,,bomba®, sa jo$ ve¢om tirazom (800-1000 boca).
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BRKIC (Citluk)

Posto su ekipom vladali pocetnici gladni znanja i novih informacija, odlucio sam da ni slucajno ne izostavim
vinariju Brki¢, primarno zbog jedinstvene prie o proizvodnji vina, ali i zbog meni omiljene Zilavke - Mjesecar
2013. Nakon kratke posjete vinariji, Pasko Brki¢ nas je odveo u kusaonu gdje je sve bilo poslozeno pod konac.
Krenuli smo od baznih vina (zilavka i roze), dosli do Grede i zavrsili sa Mjesecarom i Plavom Gredom. Poznat
slijed, ali istovremeno vrlo zanimljiv za vinoljupce koji su se bacili u biodinamicke/organske vode ili jednos-
tavno zZele da probaju nesto Sto odskace od okvira uobicajenog.
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SKEGRO (Radisiéi

Porodica Skegro me je uvijek podsje¢ala na porodicu Corleone gdje je Mirko - Don Vito, a Bari$a - Michael.
Pitate se, zaSto bas na njih? Jer kad prilazite, za sad, prili¢no inkognitom imanju, vidite njih kako uzivaju u
suncu, ohladenom vinu i svemu $to dolazi uz to. Vikend izdvajaju kao praznicke dane posvecene samo tome,
a nivo hedonizma drze na vrlo visokom nivou. Imaju i jak razlog za to, jer kao 1 svi vinari, ulazu veliki dio
sebe u kreiranje vrhunskih proizvoda kod kojih nema mjesta za lapsus. Od hercegovackih vina sto sam do sada
probao iz 2015. berbe, orden za najbolju Blatinu dodjelujem vinariji Skegro, bez konkurencije. Po aromatici
1 koncentraciji, podsjetila me je dosta na oregonski Pinot Noir, a kasnije sam saznao da je kupazirana s portu-
galskom sortom Touriga Nacional radi jacih tanina i tijela. OvogodiSnji must-try.

ANDRIJA (Paoca)

Vinarija Andrija nam je bila najveca po kapacitetu u ovoj turi. [ako smo kasnili na dogovoreni obilazak, Josip
Martinovi¢ (glavni enolog) nas je proveo kroz svoj drugi dom bez imalo zZurbe. Podrum, poslozenost i izbor
vina je na veoma zavidnom nivou, a od svega mi se najvise dopalo predavanje koje smo slusali skoro dva sata
bez treptaja - toliko zanimljivih informacija skrojene u vrlo rastere¢en pristup. Ovdje smo kusali ,,hedonisticku
zvijer koja ¢e spavati narednih 10 mjeseci u bacvi i ocarati vinoljupce cijele regije. Ne bih otkrivao detalje, ali
samo ¢u reéi da je u pitanju Vranac. Da, Vranac iz Mostarskog vinogorja. Ocekujte ga.



nom turizmu, marketing u seoskom turizmu te poslovanje domacinstava. Edukacijski
moduli odrzavaju se od ozujka do listopada 2016. godine. U ozujku 2016. za polaznike
edukacijskih modula organizirano je studijsko putovanje u Istru i posjet primjerima
dobre prake seoskog turizma. Tako su predstavnici 20 domacinstava i predstavnici Tur-
isticke zajednice HNZ imali priliku neposredno se upoznati s razvojem seoskog turiz-

Postaje i H '
[ o o [ J . v . . . .
ma u Istri, s razli¢itom tipologijom domacinstava (agroturizam, bed&breakfast, ruralna
e St I n a‘ l a r‘ l ra n O tl l rl Z I I | a kuca za odmor, ruralni obiteljski hotel, kuSaonice tradicijskih proizvoda) te u razgovoru
o s vlasnicima dobiti informacije o poslovanju, marketingu, destinacijskom razvoju i sl.

Robert Bacac Do kraja 2016. godine planira se izrada Prirucnika za bavljenje ruralnim turizmom koji
bi bio svojevrstan vodic za pokretanje posla u seoskom turizmu od razrade ideje, preko
organizacije i uredenja domacinstava do postojece zakonske regulative, samog poslo-
vanja domacnstava (porezne obveze, administrativne obaveze i dr.) pa do opisa mar-
ketinSkih alata koje se u seoskom domacinstvu mogu koristiti za privlacenje gostiju.
Kruna projekta jest izrada turisticke broSure ponude ruralnog turizma HNZ te projekt sig-

nalizacije (turistiCka signalizacija) punktova seoskog turizma. Obje aktivnosti planiraju
se u prvoj polovini 2017. godine.

Svakako se moze utvrditi kako ¢e projekt doprinjeti jos jaCem razvoju ruralnog turizma u
HNZ-u, ali i postaviti temelje za organizaciju Hercegovine kao prepoznatljive destinacije
ruralnog turizma.

Valja napomenuti kako ruralni turizam u svjetskim okvirima ima udio od 3% u ukupnim
putovanjima uz godiSnji rast ponude seoskog turizma od 6%. Ovakav rast i potraznja
za ruralnim turizmom ne Cudi. Jer, podsjetimo, danasnji moderan turist je istrazivac,
ima zelju snazno prozivjeti svoj godisnji odmor i putovanje, dozivjeti iskustvo novih i
razliCitih mjesta, imati individualnu personaliziranu uslugu i otkriti autenticne stvari.
Zeli biti dio lokalne, jedinstveno i teSko ponovljive kulture. A sve to omogucuje mu
ponuda ruralnog turizma.

vom kroz stoljeca. MnoStvo resursa, velika razliCitost teritorija, oCuvanost prirodnog i seoskog prostora, kultur-
oloSke specifiCnosti, aduti su za kreiranje prave turistiCke destinacije seoskog turizma.
Tijekom zadnjih desetak godina, na podrucju Hercegovine stidljivo se javljaju prva seoska turistiCka domacinstva da bi
danas ta brojka ve¢ dosegla razinu kada se moze reci da postoji kriticna masa onih koji su na svojim seoskim gospo-
darstvima organizirali turisticku ponudu.Ono Sto ohrabruje jest Cinjenica kako postoji veliki broj zainteresiranih koji bi
se rado ukljucili u ruralno-turisticke tokove.

N a sam spomen Hercegovine, neminovno misao leti na bogatstvo prirodnih ljepota prozetih ljudskim stvaralast-

Prepoznala je to i Turisticka zajednica Hercegovacko-neretvanske Zupanije i u listopadu 2015. pokrenula projekt “Razvoj

ruralnog turizma u Hercegovacko-neretvanskoj zupaniji”. Glavni cilj projekta je pruzanje planske, takticke i operativne

podrske razvoju ruralnog turizma u HNZ-u, dok su specifiéni ciljevi projekta: definiranje strateskih smjernica daljnjeg

razvoja ruralnog turizma kao turistiCkog proizvoda; jacanje ljudskih potencijala za pokretanje poduzetnickih aktivnosti u

ruralnom turizmu i stvaranje prepoznatljive turisticke destinacije HNZ kroz ruralni turizam.

Prva aktivnost projekta bila je detaljna analiza detektiranja stanja u ponudi seoskog turizma, odnosno identifikacija

aktera postojece i potencijalne ponude seoskog turizma u HNZ-u. Analiza je pokazala da na podru¢ju kantona postoji:

e 15 poljoprivreanih domacinstava sa ponudom turistickih usluga;

e 17 punktova koji imaju organiziranu turisticku uslugu u smislu ponude smjestaja u kucama, vikendicama ili pansionu,
a nisu poljoprivredna domacinstva;

e 13 potencijalno zainteresiranih za pokretanje turistickih usluga na svojim poljoprivrednim domacinstvima;

e 15 punktova koji imaju znacajnu povijesnu vrijeanost ili su vrijedna bastina, koje bi bilo poZeljno razviti kao tocke
ruralnog turizma;

Druga aktivnost projekta jesu odrzavanje tematskih edukativnih modula za postojece i potencijalne pruzaoce turisticCkih

usluga u seoskom turizmu. Cilj edukacije jest stjecanje znanja i vjestina u svim segmentima poslovanja domacinstava:

definiranje turistiCkog proizvoda, organizacija domacinstava i kreiranje ponude, pozicioniranje i segmentacija u rural-
20
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STARI Z:

umjetnost koj

radicija, umjetnost i kultura Zivljenja kroz

ljudsku povijest, kod svih naroda su koncen-

trirani i najbolje se mogu pratiti ukoliko se
pazljivo i sustavno prati nacionalna ili opéenito po-
vijest zanatstva civilizacije. U europskim drZzavama
obrtnici tradicijskih zanimanja su pladeni od drZave
i potiée se razvoj zanata. Spadavanje zanata od zabo-
rava u nas mogao bi se postiéi izradom projekta koji
bi bio edukativnog karaktera, koristan za $kolstvo,
turizam, kulturu i gospodarstvo, obuhvacdajudi izra-
du oruda, razne vrste opreme te povijesne likove i

pri¢u od starina do suvremenika. Kroz zanate i pri¢u
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koju oni pri¢aju sa¢uvali bi nau povijest, tradiciju i
obicaje, te bi se dao doprinos povecanju broja pos-
jetitelja u nagoj zemlji.

Hercegovina bastini vinogradarsko-vinarsku kul-
turu jo$ od ilirskoga doba. Stoga za ovo podru¢-
je vazan zanat koji bi trebali istaknuti jest izrada
drvenih baévi.

Kad se spomene rije¢ “ba¢va” odmah se prvo pomis-
li na drvenu badvu, premda se danas pravi od raz-
novrsnih drugih materijala, a vinari ve¢ odavno
koriste tzv. “inox posude” od nehrdajuceg celika.

Osim $to je ¢uvala vino i rakiju te im odredivala tra-

jnost i kakvoéu, posuda od drvenih dasaka sluzila je i
za drzanje drugih tekucina i krutih tvari, za preradu
mlijeka. Cesto je zamjenjivala stol, stolice i sl. Mnogi
vinopije ¢e redi da je pravi gust ispijati vino u podru-
mu, utoéeno u ¢ase neposredno iz ba¢ve. Dobre su se
baéve nasljedivale u vi$e narastaja, bivajuci ponosom
i vlasnika i majstora koji ih je proizveo. Ba¢varski
zanat s pravom se moZe smatrati izuzetno stru¢nim
i specijaliziranim. Proizvodnja drvene bacve prolazi
kroz brojne istanéane faze, a tradicijska proizvodna
receptura je nedodirljiva; ni postupak ni alati nisu se

promijenili stolje¢ima. Iako ¢e se gotovo svaki stari

[
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vinogradar i vinar zakleti da nema dobrog dozrije-
vanja vina izvan drvene baéve, njih su dobrim dije-
lom zamijenile inox-cisterne i staklo.

Bacvarstvo je do danas ostalo najzahtjevniji stari
zanat kojim se u tradicijskom Zivotu objedinju-
je tehnika i umjetnost. Jednog takvog umjetnika,
Damira Maji¢a iz Drinovaca, predstavljamo slikama
na stranicama nasega Casopisa. Ba¢varsko znanje je
usvojio od svoga djeda i oca. Ovaj tradicijski bac¢var
jo$ i danas je desna ruka hercegovackim podrumari-

ma u odrzavanju i popravljanju drvenih bacava.
Ruzica Bunti¢
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EKVADOR

Ako volite miris ruza, Sarenilo, voznju nevjerojatnim krajolicim, ru¢ak s mjestanima, okusi ekvadorskih speci-
jaliteta, ova opcija je idealna za putovanje. Ovaj jedinstveni dozivljaj pruza mogucnost otkrivanja nacionalne
plantaZe, kao i malih farma i imanja na kojima se uci o svim kulturama koje posjeduju (najpopularnija ak-
tivnosti briga o stablima i branje banana). Takoder osim fizickog rada domacini pruzaju mogucnost posjete
razli¢itim ekosustavima poput Cloud Forest, na Choco regiji, Choco nizinama, u obalnom podrucju, sredisnjih
Anda planinama Ekvadora.

INDONEZIJA

Bali Pulina (INDONEZIJA) je jedna od novih destinacija kojima je cilj predstaviti Kopi Luwak (cibet kavu),
$to je njihov glavni proizvod. U ovom mjestu mozZe se takoder uciti tradicionalni proces izrade kave CIBET.
Osim kave destinacija nudi i u€enje o ostalim kulturama kao §to su biljke cokolade, autohtone biljke i voce.
Sve se to moze vidjeti za vrijeme Setnje i promatranje obrade kave. Na kraju u divnom zelenom okruzenju sa
zadovoljstvom se popije Salica domace tradicionalne kave na velikoj Setnici iznad Sume.

VELIKA BRITANIJA

Velika Britanija je razvila velik broj agroturistickih aktivnosti i njihovih specifi¢nosti za svakog pojedinca.
Tako da posjetitelji koji zele samo uzivati u prirodi mogu Setati na Cistom zraku, jahati ili vecerati uz vatru.
Za one koji se zele baviti i fiziCkom aktivnosti nudi se mogucnost uc¢enja o svim poslovima koji se obavljaju
na farmi kako u poljoprivredi (na poljima) tako i u ku¢anstvu (spremanje, pranje posuda i sl.), posjetitelji sve

o4 poslove obavljaju sa domac¢inom i tako fizicki rade ali i uce. Zato su napravljene i kuce za ucenje.

i oko nas

CIPAR

Na Cipru se nalazi posebno naselje za agroturizam. Cijelo naselje ima obnovl-
jene tradicionalne kuce koje su idealne i za ekoturizam. Kuce se nalaze uz
more. Obilje ruralnih aktivnosti s mnogo razlicitih djelatnosti pokriva poslo-
vanje kroz cijelu godinu. Navesti ¢emo neke aktivnosti koje se obavljaju na
Cipru: ribolov s lokalnim ribarima, izrada Halloumi sira i posjeta farmi koza,
branje naranaca i maslina, degustacija vina, posjet vinarijama, branje grozda,
ucenje u kulinarstvu (pripremanje tradicionalnih jela), tradicionalna grcka
zabava u lokalnim krémama.

FRANCUSKA

Nacionalna udruga Gites de France ujedinjuje raznovrsnu ponudu seoskog
turizma u Francuskoj. Trenutno ima specijaliziranu ponudu koja ukljucu-
je: samoposluzni turizam (self-catering gites); nocenje s doruckom na selu;
prenocista i odmorisni turizam (stopover and holiday gites); dvorce u slobod-
no vrijeme; kampiranje na farmi; tematski odmor i vikend turizam (week-
end-breaks), najizrazenija djelatnost koja se promice u Francuskoj su vino-
gradi (berba, cijelogodisnji rad oko vinograda, proizvodnja vina i sl.). Danas
u udruzi radi oko 600 djelatnika, a udruga broji 95 odjela odnosno ureda.
Izravna prodaja Gites de France iznosi danas 350 milijuna eura, odnosno 600
milijuna eura prihoda lokalnom gospodarstvu.

CRNA GORA

Agroturizam u Crnoj Gori najve¢im djelom se bazira na proizvodnji prsu-
ta i sira. Proizvodnja visoko kvalitetnog prSuta u Crnoj Gori u Njegusima
ima posebno dugu tradiciju. Proizvodnja u ovom malom mjestu Njegusi, u
planinskoj dolini, koja se nalazi na 2 km zracne linije od mora i na 860 me-
tara nadmorske visine. I pored relativno velike koli¢ine napravljenoga prsuta,
njegova proizvodnja se u potpunosti odvija na tradicionalan nacin.

Na C¢istoj ariji, koju pruzaju planinski masivi, kao i uz prelijepu panoramu
sela, mogu se degustirati crnogorski proizvodi poput: Njeguskog prsuta, sira,
uz tradicionalno pi¢e MEDOVINU, te poznata crnogorska vina, i rakije, kao i
druge domace proizvode. Uz ove djelatnosti izrazito je razvijeno i pcelarstvo.

KONAVLE

Obilazec¢i Konavle i uzivajuci u ponudi konavoskih agroturizama u moguénosti ste upoznati duh i kulturu
domacina. Konavle su idealno mjesto za voznju biciklima, i za profesionalce i za rekreativce, sa preko 100 ki-
lometara obiljezenih biciklistickih staza, te informativnim i pou¢nim tablama za bicikliste. Povrh konavoskih
stijena, zasticenim priobalnim podrucjem proteze se pjeSacka staza u jedinstvenom prirodnom okruzenju. Pos-
jet kuSaonicama vina moguc je turistickim vlaki¢em kroz konavoske vinograde.

Posebno zanimljivo iskustvo u posjeti jest seljacka marenda: slanina i luk posluzeni na tradicionalni nac¢in, kao
§to su to radili stari Konavljani za vrijeme rada u polju. Upoznavanje sa: na¢inom proizvodnje brasna u mlinu,
obrade vune, uz degustacije tradicionalnih likera, slastica i autohtonih vinskih sorti.

Manifesacije u Konavlima: Mirisi Bozi¢a u Konavlima, Dani konavolske zelene menestre, bastine i vina i
Prolje¢e u Konavlima (eko — gastro vikend, kulturni vikend, Nature & Art vikend)

Na ovim primjerima moZemo vidjeti kako svjetski pravci razvoja pokazuju izuzetan porast ovog oblika turiz-
ma. Svaka zemlja je maksimalno iskoristila svoje prirodne resurse i na pravi nacin ih valorizirala. Ljudi Zive
agroturizam turizam svaki dan jer vole svoje selo, obicaje i svoju zemlju. Turizam ne smijemo gledati samo
kroz novac i neki interes, turizam je ljubav. A tu l[jubav moramo prenijeti i drugima jer ljudi to osjecaju. To je
pravi zacin turizma. Jer turizam se sastoji od emocija, dozivijaja i price.
Zato pricajmo price svoje zemlje!

Ruzica Bunti¢
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Zeleni turizam

U danasnjem vremenu sve vise dolazi do izrazaja ¢injenica da masnovni tur-
izam predstavlja ozbiljnu prijetnju za okolis. Iako je u Bosni i Hercegovini,
ali i njenoj okolici, slaba educiranost ljudi o o¢uvanju prirode i resursa s ko-
jima raspolazemo, u svijetu se dosta ljudi okrece zelenom turizmu.
Globalni masovni turizam ide na korist ljudima zbog zarade, brzine dotoka
novca, ali to je sve na kratki rok. Dugoro¢no gledaju¢i masnovni turizam
znadi propast jer se time unistavaju svi resursi s kojima raspolazemo.

Iternativa masovnom turizmu je “meki” ili zeleni turizam - takoder poznat kao ekoloski turi-

zam, njezni turizam, odrzivi turizam ili ekoturizam.

Termin ,.ekoloski turizam® posljednjih godina sve vise privlaci paznju ljudi te se raspravlja o
tome $to taj termin znaci i $to bi trebao znaciti. Motiviran je upoznavanjem i o¢uvanjem prirodnih i
ostalih resursa razvoja na lokalnoj i regionalnoj razini, moze se re¢i da je on jedna od vrsta buduceg
selektivnog i odrzivog turistickog razvoja.
Ekoturisti tite i cuvaju prirodne resurse, poput vode, nastoje znacajno utjecati na smanjenje proiz-
vodnje ,,sezonskog” otpada i smeca, eticki i edukativno komunicirati s lokalnom zajednicom u kojoj
trenutno borave. Zeleni hoteli energetski su uc¢inkoviti, recikliraju, iskoritavaju obnovljive izvore en-
ergije, manje su $tetni za okoli$ i pogodni su za zdravstveni turizam pa tako, osim $to smanjuju trosk-
ove poslovanja, mogu poslovati cijele godine i povecati konkurentnost.
Jonathan Tourtellot iz National Geographic Centra za odrzive destinacije kaze: “da je u porastu turis-
ticka svijest o pitanjima zastite okolisa i potrebe za zauzdavanjem klimatskih promjena smanjenjem

utjecaja masovnog turizma.” Osim toga, tvrdi da su se mnoge europske turisticke agencije okrenule
ekoturizmu kao elitnoj vrsti turizma, u koji su ukomponirali i zdravstveni znacaj. Tako se ugledne
turisticke agencije u Francuskoj i Njemackoj svojoj potencijalnoj klijenteli obracaju s ponudama: ,,0d-
morom do boljeg zdravlja, kretanjem u prirodi do duzeg Zivota” i slicno. Tako turisti prestaju boraviti
na pretrpanim plazama i u sterilnim hotelima i krecu istrazivati svoju okolinu upoznajuci prirodne
ljepote.

Ekoturizam jo$ nema perspektivu, pogotovo ne u BiH, jer $to bi onda radili graditelji hotela i bazena,
vlasnici restorana i kafi¢a koji radeci pod jakim osvjetljenjem do izlaska sunca konzumiraju ogromne
koli¢ine energije. Kako bi opstali i funkcionirali takvi objekti kada bi koristili obnovljive izvore en-
ergije? Nikako!

BiH bi se trebala okrenuti zemljama koje su odlucile staviti kocnice na svoj utjecaj na klimatske prom-
jene, koristeci jedan novi turisticki aspekt - zeleno putovanje i zastitu prirodnih stanista od posasti
masovnog turizma. Jer, nas okolis je jedan veliki bogati ekosustav sa stanistima rijetkih i ugrozenih
vrsta faune i flore. Sve ce to prezivjeti i ojacati samo ako se lokalnoj turistickoj privredi omoguci
njezniji tempo razvoja.

Borba protiv siromastva i promicanje lokalnog razvoja je jedan od aspekata odgovornog turizma i
to kroz isticanje lokalnih vrijednosti i tradicije. Turisti se trebaju druziti s mjeStanima, uceci nesto o
povijesti i prirodi podrucdja koju posjecuju, razmjenjujuci informacije i grade¢i komunikacije koje su
konstruktivne, edukativne i eticke, a ne ometajuce i frustrirajuce za lokalni okolis.

Sektor turizma zavisi od gradana bilo koje zemlje, ali i utjece na njih. To je sektor u kojem se okrece go-
tov novag, te je tako sklon otvaranju sivih zona. Medutim, uocljivo je da BiH ima neosporno prirodno
bogatstvo, kao i kulturne, povijesne i vjerske lokalitete koji su privlacni stranim turistima. Medutim
velik nedostatak je slaba ponuda. Sva bogatstva koja zemlja ima moze vrlo lako konkurirati velikim
destinacijama, samo te resurse treba na pravi nacin iskoristiti i prezentirati.

Ruzica Buntié




Pekmez od smokava

Za podrucje Hercegovine posebno je znacajna proizvodnja pekmeza od smokava. Upotrebljavaju se potpuno
zdravi i zreli plodovi iz razloga §to oni tada sadrZavaju i najveci postotak Secera. Pekmez se pripravlja od sam-
ljevenog, pasiranog ili izgnjeCenog voc¢a uz dodatak Secera.

DZem od smokava

Dzem je proizvod koji se dobije ukuhavanjem svjezih i zdravih plodova smokava, cijelih plodova ili njihovih
dijelova, uz dodatak Secera. Obi¢no se kuha u manjim koli¢inama kako bi se postupak prije zavrSio, odnosno
kako bi se masa §to brze i ukuhala. Na taj nacin se zadrZavaju organolepticka svojstva, poput prirodne boje i
mirisa smokve.

Kompot od smokava
Ovako pripremljeni plodovi smokve zadrzavaju svoj prirodni okus, miris, oblik i boju. Kompot se proizvodi od
svjezeg voca u sirupu od vode i Secera ili u vlastitom soku. Kod pripreme kompota dodaje se manja koli¢ina
Secera, Sto znaci da je od iznimne vaznosti pravilno provesti pasterizaciju.

Slatko od smokava

Slatko pripravljamo od voca prokuhanog u gustom Se¢ernom sirupu. Sirup mora biti proziran kako bi se u
njemu jasno vidjeli cijeli plodovi ili dijelovi plodova voéa. Slatko od smokava prije svega ima dekorativnu
vrijednost pa ga najéesc¢e mozemo pronaci na sveCanim stolovima uprilicenim za posebne prigode.

Rakija od smokava

Za proizvodnju rakije prikladniji su i viSe se koriste osuSeni plodovi smokava, zbog nesto veceg sadrzaja
Secera. Rakija se priprema na nacin da se osuSeni plodovi usitnjavaju i gnjece u odgovaraju¢im mlinovima
(muljanje), da bi vrenjem postigli potpuniju pretvorbu Secera u alkohol. Nakon muljanja provodi se alkoholno
vrenje masulja odnosno komine, prevrelu kominu potrebno je destilirati ¢im vrenje potpuno zavrsi. Rakija od
smokava najcesce se cuva u hrastovim bacvama, te se nakon dozrijevanja i postizanja karakteristi¢nih organ-
oleptickih svojstava puni u boce.

Danijel Cavar

- HWA(MA éuﬂu Tradicionalni slatki$

od prirodnog soka autohtonih sorti grozda.
Jos od viteskih vremena datira obicaj
odlikovanja zasluznih vojnika nakon bitke
Cupterom. Jo$ se u ono vrijeme znalo da se
grozdani Secer najbrze apsorbira u krvi i
vraca izgubljenu snagu. Tako da je Cupter
neka vrsta srednjevjekovne energetske
plocice. Zahvaljujuci nasim bakama koje su
kriomice odljevale most iz bacava kako bi
djeci skuhale Cupter da ga imaju za Bo#i¢,
recept se odrZao u Hercegovini do danas.
Proizvodi: BZ Hercegovacka Izba p.o.
R.Bobana bb Mostar 88000 BIH
hercegovacka.izba@gmail.com

ih voéaka na svijetu i g

3 om okusu smokve uzivali
, U hase krajeve smokvu donose

D00. godine pr. Kr. Grei i Rimljani. Smokva je toploljubiva voéna vrsta, tije-
kom mirovanja vegetacije moze izdrzati temperature od -15 °C iako ne pod-
nosi duze vrijeme temperaturu ispod -10 °C. Uz navodnjavanje i temperatu-
ru od 35 °C smokva daje izvrsne proizvodne rezultate s visokom kakvoéom
plodova.
Smokvini plodovi se uglavnom koriste za jelo u svjezem ili susenom stan-
ju, dok se u nekim krajevima suhi proizvodi preraduju u alkohol. Od svjezih
plodova uglavhom se pripremaju preradevine poput kompota, dzemova,
pekmeza i slatko od smokava.
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focansko vinog

'oétstvo Sa siromasnog krsa §

Prof. dr. sc. Mirjana Miliéevi¢

Brotnjo, dio krsa siromasnog rijekama, siromasnog obradivim tlom, siro-

masnog biljnim pokrovom, ali bogatog suncem, vinom i ljudskim ulaganjem.

rotnjo je povrsinom najveéa krajobrazna cjelina zapadne Hercegovine. Visina zaravni od 200 do 300

m.n.v., nagnuta je prema jugu gdje prelazi u nizu stepenicu juzne Hercegovine. Podrucje je to izgrade-

no od karbonatnih stijena, vapnenca i dolomita koji korozijom stvaraju plodnu crvenicu. Intenzivan
nastanak zaravni vezan je za procese tektonskog izdizanja podrucja Hercegovine te pojacanog otapanja krske
podloge u uvjetima tople i1 vlazne klime tijekom geoloske proslosti (pliocen).
Reljef je ovdje tipi¢no krski, isti¢u se nizovi uzvisenja, zaravni i udolina. Vinogradi su rasporedeni na brezul-
jkastim pristrancima, razli¢itog nagiba i ekspozicije, u krskim poljima, udolinama i dolcima. Brotnjo je izdvo-
jeno i kao posebna hidroloska cjelina koja se istice izrazitom arei¢nos$cu, tj. odsutno$c¢u povrsinskog otjecanja
vode. Izuzetak Cine povremene bujice nakon obilnih padavina ¢ije vode brzo poniru u podzemlje. Obiljezja su

ovog tipi¢nog krskog prostora koji vodu skriva na dubini od 120 m. Podrucje krsa nosi skrtu i plitku zemlju,

punu kamenja i Zala, prekrivena draCom, makijom i
pokojim zakrzljalim grabom. Mati¢ne supstrate krske
zaravni ¢ine uglavnom kredni i dolomitni vapnenci.
Od tipova tla pogodnih za vinogradarsku proizvodnju
najcesce susrecemo smede tlo na vapnencu i crven-
ice, a u krskim poljima aluvijalna i koluvijalna tla.
Posljedica je to litoloskog sastava, hidrogeoloskih
znacajki stijena te tektonskih poremecaja brocanske
visoravni.

Klimatske pogodnosti ocituju se kroz blage zime,
vruca i suha ljeta Sto opet ovisi o mikroklimatskim
karakteristikama poducja. Znacajnu razliku u tem-
peraturi ¢ini 1 orijentacija terena sjever/jug. Maksi-
malne vrijednosti temperature zraka dosezu i preko
40 °C, minimalne do — 9,0 °C.

Unato¢ nepovoljnim prirodnim uvjetima, covjek se
prilagodio ovom podru¢ju i svojim utjecajem izgra-
dio specifican kulturni krajolik koji je u tijesnoj vezi
s krSkom podlogom. Suzivot ¢ovjeka i prirode kroz
poljoprivredne aktivnosti imali su najveci utjecaj na
formiranje specifi¢cnog kulturnog krajolika koji ima
iznimnu kulturnu, povijesnu, estetsku ali i gospodar-
sku vrijednost. Tradicionalna zanimanja ovog kraja
bila su vezana za poljoprivredu te je agrarni krajolik
najzastupljeniji tip kulturnog krajolika. Vazan dio
ovog naslijeda odnosi se na tradicionalno vinogra-
darstvo i slavnu vinarsku proslost. Postoje dokazi da
je plemenita loza - Vitis vinifera u nasim krajevima
kao kultura bila nazo¢na nekoliko stoljeca prije Kris-

ta, kada su je, prema brojnim izvorima, u priobalje

donijeli trgovci i kolonizatori Sredozemlja, Fenic¢ani i Grei. U srednjem vijeku vinski proizvod imao je bitne
funkcije, drugacije od onih koje mu danas pridajemo. Vino je bilo jedan od stupova prehrane. Osim toga, u drust-
vu obiljezenom kr$¢anskom religijom vino je bila i krv Kristova (krstenje), $to je veza koja je bila puno jaca od
simboli¢ne. Osim toga, vino je bilo jedan vid plateznog sredstva u naturi. Za vrijeme turske vladavine biljezi se
stagniranje i propadanje vinograda, posebno za vrijeme ratova. Krajem 19. stolje¢a dolazi do postepenog opora-
vka ove kulture.

Cjelokupna vinarska i vinogradarska proizvodnja ovog podrucja dozivljava procvat, koji traje i danas, u devede-
setim godinama proslog stoljeca, kada privatni proizvodaci sade nove nasade i ulazu u nove tehnologije. Danas
su vina proizvedena na podrucju Brotnja poznata i trazena zbog svoje specifi¢ne i iznimne kvalitete, jedinstvenih
agroekoloskih uvjeta, te nacina uzgoja i proizvodnje uvjetovanih prirodnim ¢imbenicima, povijescu i tradicijom.
Danasnja obiteljska gospodarstva, kao i veée vinarije, nastavak su viSestoljetne (obiteljske) tradicije vinogra-
darstva i vinarstva, u kojima se danas tradicionalni nacin vinogradarstva kombinira s najsuvremenijim tehnologi-

jama i praksama u vinarstvu.
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Moze se re¢i da se glavnina nase nacionalne proslosti odvijala u teSkim uvjetima krs§kog agrara, karakterizrana
izoliranos¢u i teskim Zivotom. Zivotno zna¢enje imala su rijetka polja i plodni doci na kojima se Zivjelo nesto
bezbriznije. Zato su krski vinogradi otpornih sorti, kako im i ime nalaze ,,zilavke* i ,,blatine®, srasli s obiljezji-
ma krajolika i najkvalitetnije uspjevali prkose¢i Skrtom tlu visoravni, na padinama uzvisenja i rubovima polja.
Krski vinogradi simboli su stoljetne upornosti brojnih narastaja koji su od pamtivjeka zemlju morali otimati
kamenu. Krsje je slagano u gomile kako bi se stvorio prostor za lozu ili odvajano prizidama kako bi se spri-
jecilo spiranje tla. Na taj nacin dobiveni su isparcelisani i terasasti vinogradi koji predstavljaju krajobrazne
specifi¢nosti prostora.

Posebnost ovog prostora su jo§ uvijek prisutni zaostali stari tradicionalni vinogradi gdje trsje raste doslovice
iz malih zakrpa zemlje izmedu kamenih ploha. Cesto je to niz prizida sa jednom, dvije do desetak loza u nizu.
Danas brocansko vinogorje predstavlja najbolji dokaz ljudske snage i volje da ,,goli kamen* Skrte krske vi-
soravni pretvori u plemenito vinogradarsko tlo. Za odrzivi razvoj od posebne vaznosti je ouvanje tradicijskog
vinogradarstva te zastita cuvenih vinogradarskih polozaja. Na taj nacin bi se zastitili tradicionalni i cuveni
vinogradarski poloZaji pogodni za tzv. ekolosku proizvodnju grozda koja predvida razvoj loze u specifiénim
agroekoloskim uvjetima (geoklimatske pogodnosti, ekspozicija, prozracnost i sl.).

Brotnjo je tradicionalno poznato podrucje hercegovackog vinogradarstva i vinarstva. Ovdje vinogradarstvo i
turizam nisu samo gospodarske djelatnosti, postali su dio obiteljske tradicije i na¢ina zZivota. Turisti¢ka pro-
mocija ovog kraja pocela je razvojem vjerskog turizma no turisticki razvoj temeljen na prirodnim resursima
neminovno ukljucuje specificnosti kao vinogradarstvo na krSu, tradicionalne proizvode, gastornomiju. Promo-
cija ovih aktivnosti prepoznata je kroz manifestaciju Dani berbe grozda, a Citluk postataje “turisticka meka”

Brotnja, kultno mjesto s jedinstvenom i prepoznatljivom eno-gastronomskom ponudom.

WORLD JWINE AWARDS

)eCafiter

PROEDUKT

; ;Ha ovogodiinjem Decanter World Wine Awards ocjenjivanju
u Londonu vinarza Hercegovina Produkt osvojila je cak 4 na-
grade, medu kojima 4! svakako najznaéajnija srebrena

medalja za Zilavku "Zlatna Dolina 2015"

Decanter World Wine Awards je najpresti®nije | naiutiecajnije svietsko vinsko

natigcanja koje se svake godine U organizacii Guvenog magazinag Decanter I}r.'::" viles
odrzava u Londonu, Ove godine 244 naibaliih svietskih sudaca cgeniivali su _ SN
16000 tisuca visokokvalitetndh vina iz cijei-aga svijeta. U Zrazito jako) svietskol < SEVER R\ s
konkurenciji ovog prestiznog natjecanja vinarija Hercegovina Produkt ima &ak ; [

getin nagradena vina §to je joé jedan dokaz da Hercegovin ima vina koja se sa

kvalitetom mogu nositi sa najkvalitetnijim vinima svijeta.

Yrhunsko b a vino filavka Zatna Dolina 2015 koje pofjede s izdvojenih BLATINA CHARISMA
poloZaja umaostarskom vinogorju nagradeno je b fiom sa éak 90 1 s
osvejenih bodova 3to je jedan od najvedh uspjeha hercegovadkog vinarstva na

navedenom ojengivanju. Struénjaci su prepoznali | nagradili vine snaznog karak-

tera i pitkosti kojeg krasi zelenkasto Zuta bgja, ljepa | njeZna sortna aroma te

bogat | pun okus. Vrhunska vina Charisma Zilavka 2015 (89 bodova) i Blatina

Zlatna Dolina 2012 (86 bodova) vinarje Hercegovina Produkl osvojila su

bronéanu medzliu a vino Charisma Blatina 2014 (85 bedova) dabilo je pre-

poruk te takoder postigl razito velik uspieh na ovom prestiznom natiecanju u

[ako veikoj konkurenciji. O kako jjimna se radi BN OCiEn-

Jivanju govori podatak da bi sva osvojenim brojem bodova na

svim domadim | regionalnim natjiecanfima osvajill Zlatne medalje.

Posebno smo ponosni $to su nagrade osvojile nade autchtone sorte Zilavka |
Blatina | ovaj veliki uspjeh vinarja Hercegovina produkt je %}prims I izgradnji
imidza whunske kvalitste autohtonih hercegovaikih vina flavke i Blating |
brandiranju Hercegovine kao vinske zemije. Nadi patroSali ved mogu ufivati u
ovim vinima jer s& nagradena vina nalaze u restoranima i maloprodajnim objek-
tima dil}em__g_i_l:l. TR o %




Ivo Dragicevié, mag. archeol.

ajbrojniju skupinu prapovijesnih nalazi$ta u Hercegovini ¢ine kameni

nadgrobni spomenici poznatiji pod nazivom gomile, gromile, tumuli ili

humke. Na temelju rezultata dosadasnjih terenskih pregleda na herce-
govackom podrucju zabiljezeno je vise od 10 000 kamenih gomila, $to ne pred-
stavlja njihov konacan broj.
Brotnjo obiluje gradinskim lokalitetima i kamenim gomilama, $to ukazuje na
dobru napucenost bro¢anskog prostora tijekom bron¢anog i zeljeznog doba. Po-
kapanje pod gomilama nastalo je tijekom procesa indoeuropeizacije nasih pros-
tora, dolaskom indoeuropskih zajednica iz stepsko-pontskog podrucja danasnje
Ukrajine i Rusije. U ranom bron¢anom dobu (2300.- 1600. pr. Kr) na podrudju
Dalmacije i Hercegovine koegzistira cetinska i posuska kultura, ¢iji pripadnici
prakticiraju ritual pokapanja pod kamenim tumulima. Na osnovu dosadasnjih
arheologkih istrazivanja mozemo istaknuti zanimljiv podatak, kako su najstarije
kamene gomile podignute prije vise od 4000 godina. Pokapanje pod gomilama
nastavlja se tijekom srednjeg (1600. — 1300. pr. Kr), i kasnog bron¢anog doba.
U kasnom bron¢anom dobu (1300. — 850. pr. Kr.) podrucja odredenih kultura
znatno su izraZenija nego u prijasnjim razdobljima. Na prostoru izmedu rijeke
Krke i Neretve rasprostirala se delmatska kulturna skupina. Podrucje delmatske
kulturne grupe obuhvatalo je srednju Dalmaciju, zapadnu Hercegovinu i Zadi-
narje, na kojem se razvila zeljezno dobna skupina Delmata, odnosno srednjo
dalmatinska kulturna skupina. Zeljezno dobne delmatske zajednice napustile su
staru tradiciju pokapanja pod velikim kamenim gomilama, primjenjujuci novi
nacin pokapanja u skupnim i pojedina¢nim grobnicama na ravnom.

Kamene grobne gomile podizane su u ¢ast jednog ili vise pokojnika, na mjestima
povoljnim za njihovu izgradnju i obavljanje pogrebnih rituala. Nakon odabira
povoljnog mjesta, gradila se kamena grobna konstrukcija u obliku ciste ($krinje),
sa po dvije uzduzne i poprecne strane od kamenih ploca. Prosjecna dimenzija
kamenih cisti iznosi 100 x 50 cm, unutar kojih su polagani posmrtni ostaci poko-
jnika u zgréenom (hocker) polozaju. U grobnoj cisti tumula moze se nalaziti i
vi$e pokopanih osoba, a ponekad grobna cista moze biti prazna, koja je posvece-
na osobi odredene prapovijesne zajednice ¢iji posmrtni ostaci nisu nadeni
(kenotaf). Tijekom pogrebnog rituala prakticiralo se stavljanje grobnih priloga
uz razbijanje keramickog posuda (dace). Medu pokretnim nalazima dominiraju
ulomci keramickog posuda, a rijede su zastupljeni prilozi oruda, oruzja i na-
kita. Kamena cista zatvarala se ve¢om kamenom ploc¢om, nakon cega se nasi-
pao kamen i oblikovao kameni nasip gomile. Ne postoje pravila u orijentaciji
kamenih cisti, mogu biti orijentirane u pravcu istok-zapad ili sjever-jug s ve¢im
odstupanjima. Postoje gomile bez grobne arhitekture, gdje su pokojnici poko-
pani u plitke grobne jame nad kojima je podignut kameni nasip gomile. Grobne
gomile mogu imati unutarnji i vanjski kameni vijenac, a mogu biti podignute
bez vijenaca. Unutarnji vijenac ima funkciju ojacanja grobne arhitekture odnos-
no kamene ciste, dok vanjski vijenac formiran od krupnog amorfnog kamenja
ojacava kupasti kameni nasip gomile od rasipanja. Visina gomila moze iznositi
do 5 m, a promjer od nekoliko metara pa do 30 m u bazi, koja moze biti kruznog,
elipti¢nog ili nepravilnog oblika. Veli¢ina kamenih gomila ovisila je o drustven-
om statusu pokojnika i o gospodarskoj snazi rodovske zajednice koja ju je pod-
izala. Mnoge gomile podizane su na istaknutim polozajima, pa su ¢esto koristene
kao promtracnice okolnog prostora, a u novije doba imale su funkciju mjesta
razgranicenja izmedu pojedinih naselja i posjeda. Skupine kamenih gomila pozi-
cionirane su po brdskim visoravnima, na kosama oko kraskih polja, te na blagim
padinama brda i brezuljaka. Nalazimo ih u svim djelovima Brotnja, vece skupine
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zabiljezene su na lokalitetima: Grive, Krehin Grad-
ac; Dubrava, Kruéeviéi; Greda, Biletiéi; Brdo, Paoca;
Dubrava, Blizanci; Vlake Splovine, Gradnici; Kudista,
Dobro Selo; Magarece doline i Grabovine, Hamzici;
Grabovi Doci, Sluzanj, Lazina, Bijakovi¢i i §egovine,
Medugorje. Manje skupine gomila nalaze se u pod-
nozju brda Ozren, po obroncima Trtle do podrucja
Gornje i Donje Blatnice. Vrijedno je spomenuti bro-
jne gomile na $irem podrucju kraske zaravni Vlake i
Grabovina, koje pripadaju naseljima Dragi¢ina, Mali i
Veliki Ogradenik. Na podrucju Brotnja prevladavaju
kamene nadgrobne gomile, a kameno-zemljane hum-
ke znatno su rijede zastupljene. U pojedinim gomila-
ma pokapanje se prakticiralo kontinuirano i tijekom
srednjovjekovnog razdoblja, kao $to je primjer kame-
no-zemljane humke s bilizima (ste¢cima) na Podad-
voru u Citluku. Kamene gomile spadaju u skupinu na-
jugrozenijih arheoloskih lokaliteta na hercegovackom
podrugju. Intenzivnija eksploatacija kamena iz nasipa
nadgrobnih gomila otpocela je krajem novog vijeka u
svrhu gradnje brojnih suhozida. Kameni nasipi gomila
eksploatirani su do razine grobnih cjelina, nakon cega
bi se prestajalo sa uzimanjem kamena zbog straha od
prokletstva i diranja u grobove. Prilican broj gomila
stradao je tijekom gradnje cestovne i energetske in-
frastrukture u 20. stolje¢u. U novije vrijeme, velike
povrsine drzavnog zemljista u Hercegovini dodijel-
jene su koncesionarima za uzgoj smilja i vinove loze
bez prethodnog arheoloskog pregleda terena i adek-
vatne zastite kulturno-povijesne bastine. Stotine hek-
tara kraskog terena trajno je uniSteno kultiviranjem
tla, gdje se nalazilo vi$e stotina neistrazenih bron¢ano
dobnih gomila i Zeljezno dobnih grobova. Imajuci na
umu znacaj i spomenicku vrijednost kamenih gomila,
zelimo apelirati svim Brotnjacima da skrenu pozor-
nost njihovom ocuvanju i zastiti od trajnog unisten-
ja. Kamene gomile vjecna su pocivali$ta drevnih sta-
novnika Brotnja, koja svjedoce o njihovoj duhovnoj i
materijalnoj kulturi.

Zahvaljujuci povoljnim klimatskim obiljezjima, plod-
nim poljima i izvorima vode, Brotnjo je od davnina
pruzalo dobre uvjete za zivot. U prilog tome, svjedoci
vise od 20 gradinskih lokaliteta i preko 1000 kamenih
gomila diljem danasnje op¢ine Citluk. Tako su nase
trenutne spoznaje o prapovijesnim razdobljima na
podrucju Brotnja vrlo skromne, mozemo konstantira-
ti &iinjenicu da je arheoloski potencijal opéine Citluk
raznovrstan i bogat. Vrijedno je istaknuti podatak o
nalazu ostave bronc¢anih predmeta iz Krehin Graca,
koja spada medu prva znacajnija otkri¢a na hercegov-
ackom podruc¢ju. Ostava je predstavljena europskoj
znanstvenoj javnosti davne 1888. u Becu. Unatoc
tome, na podrucju Brotnja do danas nije provedeno
niti jedno sustavno arheolosko istrazivanje.
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Strastveni istrazivac kulturno
povijesne bastine Hercegovine

Uredni$tvo casopisa Dani berbe grozda se
jo$ jednom zahvaljuje Radoslavu na svemu
$to je ucinio za na$ casopis, i Hercegovinu
opcenito!
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njiga Marketing vina

od ideje do realizacije

ino je nehomogen proizvod u marketinSkom smislu te se prema tome niti ne

moze prodavati kao ostali proizvodi masovne potrosnje (pSenica i drugi proiz-

vodi). Proizvodac koji ulaze napore da prilagodi proizvod platno sposobnoj
potraznji trzista, nalazi mogucnost da povecava prodaju, da jaca svoj polozaj i udio
na trzistu i da takvom politikom postize maksimalne ucinke. Glavna trzna svojstva
proizvoda su kakvoéa, asortiman, pakiranje, cijena i znamka proizvoda.

Kako je nastala ideja o pisanju ove knjige??
Sagledavajuci polozaj vinogradarstva i vinarstva u Republici Hrvatskoj i Bosni i Her-
cegovini prof. dr. sc. Ante Kolega i moja malenkost smo zaklju¢ili da bi bilo dobro
napraviti upravo knjigu pod naslovom ,MARKETING VINA®. Odmah smo znali da
¢emo pokusati napisati ovu knjigu na jedan neklasi¢an nacin. U knjizi smo obradili i
predstavili vinogradarske polozaje i vinogorja, vinske ceste i regije.
Glavno pitanje je kako ustrojiti male posjede koji su karakteristicni u Republici Hr-
vatskoj i Bosni i Hercegovini ( primjerice 1-3 ha vinograda), ali i kako ih odrzati i
lakse ih uklopiti u trziste. Prethodno valja istraziti buduce trziste zadruznog vina, od
asortimana, pakiranja, kakvoce i cijena vina, istrazivanjem prodaje, prodajnih kanala
i nac¢ina promidzbe vina. Bez takvih istrazivanja nemoguce je pripremiti proizvod za
odredeni trzi$ni odsjecak. Kod prodaje i marketinga cijeli je niz mogucih mjera koje
bi pripomogle povecanju prodaje hrvatskih vina na domacem trzistu.
Govoredi o knjizi na predstavljanju u hotelu ,Cesarica u Medugorju (11. srpnja
2016.) g-din Veljko Barbieri je rekao kako se radi o djelu dvaju istinskih poznavatelja
i zaljubljenika u vino.
»Napisana prekrasnim hrvatskim jezikom i lijepim izricajem knjiga predstavlja dje-
lo vinske kulture hrvatskog naroda i gospodarskih mogu¢nosti vinogradara i vinara.
Posebno me odusevilo bogatstvo hrvatske vinske ponude, njihove ogromne trzne vri-
jednosti, kao i opis Siroke ljestvice okusa, mirisa i boja iz svih hrvatskih vinogorja.
Autori preko primjera uspjesnih hrvatskih i hercegovacko-bosanskih vinara pokazuju
kako promicati i poboljsati trzisnu prodaju, istaknuo je dobri poznavatelj starinskih
jela iz hrvatske bastine iz emisije ,,Jelovnici izgubljenog vremena”
Zboredi o vaznosti vinogradarstva i vinarstva za podrucja koja naseljavaju Hrvati,
akademik profesor Jakov Pehar, pohvalio je knjigu naglasivsi njezinu znanstvenu ute-
meljenost, ali i prakti¢nu vrijednost.
Profesor emeritus Vjekoslav Selak istaknuo znanstvenu vrijednost knjige, opise
glavnih funkcija marketinga vina i to posebno u istrazivanju i prilagodbi kroz vinsku
komunikaciju, promidzbu vina i vinski turizam.
Doc. dr. sc. Tihomir Prusina je istaknuo slijedece: ,ova knjiga je putokaz i vodilja
kako trzi$tu nametnuti nesto autohtono - neponovljivo, kako promicati i poboljsati
prodaju, kako raditi promidzbu autohtonih, ali i drugih vina.*
Svi promotori knjigu su toplo preporucili svim pilcima, sveucilidtarcima, vinogradari-
ma i vinarima, koji je mogu koristiti kao svojevrsni vinski prirucnik.

Prof.dr.sc. Marko Ivankovié

SUVREMENE TEHNOLOGIJE VINA

Struéni skup vinara i vinsko - marketingkih stru¢njaka u Herceg etno selu

lipnju ove godine odrzan je stru¢ni skup u Herceg etno selu na temu ,,moderne tehnologije vina i

marketing vina“. Skup je organiziran od strane Talijanske ambasade u BiH, TZ HNZ i Udruge vinara

Hercegovina.
Tematski skup bio je podijeljen na dva dijela. U prvom dijelu dr. Tihomir Prusina imao je prezentaciju s kojom
je predstavio autohtone hercegovacke vinske sorte i njihove znacajke. Na prezentaciju se ukljucila i gda. Barbara
Tamburini u kojoj je iznijela vrlo zanimljive detalje o suvremnim tehnologijama vina u Italiji koje je moguce
primijeniti i u nas. U drugom dijelu seminara, gda Tamburini je imala prezentaciju na temu marketing vina.
I ova tema zaokupila je pozornost nazo¢nih jer se danas nalazimo u globaliziranom svijetu pa tako i globali-
ziranom trzistu vina. Skupu je nazocilo cetrdesetak vinara i pojedinaca koji rade na podrucju marketinga vina.
Pored edukativnog znacenja, ovaj skup doprinio je stvaranju partnerskog odnosa Udruge vinara Hercegovina i
Talijanske ambasade u BiH. Po. Vrsetku‘semlnara dogov ’ i a suradnja Udruge vinara Hercegovina

i Talijanske ambasade u B: ., njez nog trgovinskog odje b otvorili talijanski am-

basador u BiH Ruggerio Co rias‘ﬁqam&ﬁg ‘CltluE'T\'ro_Jﬁkl
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VINITALY

~NAJVECI SAJAM VINA NA SVIJETU

edunarodni sajam vina VINITALY ned-
vojbeno je najveci i najvazniji sajam
vina u Italiji i ujedno klju¢ni dogadaj
za vinarski sektor na medunarodnoj
(svjetskoj) razini, koji se pocevsi od 1967. godine
odrzava u Veroni. Gledajuéi s organizacijskog as-
pekta, Vinitaly je jedna od brojnih specijaliziranih
sajamskih manifestacija u sklopu poznatog Sajma u
Veroni (Fiera di Verona), ¢ije pocetke treba traziti jos
u devetnaestom stoljecu. U proteklih pedeset godina
sajam je bio zrcalo velikih promjena u talijanskom i
svjetskom vinarstvu.
Na skoro 100.000 ¢etvornih metara izloZbenog pros-
tora svake godine svoja vina i proizvode predstavlja
preko 4.000 izlagaca, a broj posjetitelja se penje ¢ak
na 150.000, od Cega najmanje jedna treCina otpada
na strance. Broj izlagaca i posjetitelja u stalnom je
porastu.
Sajam okuplja brojne proizvodace vina, trgovce i dis-
tributere, ugostitelje, enologe, sommeliere i, posebno,
novinare te voditelje miSljenja (opinion leaders) iz ¢i-

tavog svijeta. Samo prosle godine sajam je pohodilo
preko 2.600 novinara iz 46 zemalja. U svojevrsnom
,.kaosu* sajamskih dogadanja za svakoga ima pones-
to, od brojnih degustacija, prezentacija, radionica,
poslovnih razgovora, pa sve do natjecateljskog dijela
koji se, takoder, ne smije zanemariti.

Pored toga Sto je tradicionalno najveca smotra i is-
tinsko ,,carstvo® talijanskih vina, VINITALY je ve¢
nekoliko godina domacinom posebnog dogadaja —
Vininternational — koji se odrzava u istoimenoj novoj
izlozbenoj dvorani namijenjenoj iskljuc¢ivo vinima iz
»ostatka svijeta®, poglavito radi promocije i popular-
izacije izlagaca iz inozemstva. Zapravo, Vininterna-
tional je 1 zamisljen kao dio Sire sajamske politike
jacanja utjecaja i znacenja inozemnih izlagaca (vina-
ra).

Osim $to je velika medunarodna smotra vina, Vinitaly
ve¢ tradicionalno nudi i paralelnu reviju maslinovog
ulja i drugih proizvoda od maslina te izlog opreme za
vinogradarstvo i vinarstvo, ali i uljarstvo.

Dodatne ¢ari ovoga sajma leZe u Cinjenici da se odrza-

va u jednom od najvec¢ih i najpopularnijih
vinogorja Italije, pokrajini Veneto, a ujedno
gradova, gradu Shakespearovih nesretnih
ljubavnika Romea 1 Julije — Veroni. Istakni-
mo takoder da je glasovita veronska arena iz
prvog stolje¢a danas mjesto odrzavanja spek-
takularnih kazali$nih i opernih predstava, a
ulaznice za njih rezerviraju se mjesecima
unaprijed. Zapravo, Citava Verona i obliznja
mjesta uz Gardsko jezero intenzivno zive i
diSu sa svojim sajmom, §to je moguce osjetiti
na svakom koraku u gradu.

Ono §to bi moglo interesirati naSe vinare je
posebna ponuda za izlagace koji Zele sud-
jelovati u nacionalnom, odnosno regional-
nom paviljonu, uz niz olakSica za zemlje iz
regije Alpe-Jadran, §to znaci i za izlagace iz
Bosne i Hercegovine. Istaknimo da je ove
godine po prvi put zajednicki nastupilo pet
vinarija iz Srbije pod pokroviteljstvom Mini-
starstva poljoprivrede Republike Srbije.
Nadati se je da ¢e sljedece godine ove i slicne
mogucnosti iskoristiti 1 nasSi vinari te zajed-
nicki nastupiti pod sloganom ,,Herzegovina
Wine Country* (Hercegovina zemlja vina).
Stoga nije na odmet podsjetiti da ¢e se sl-
jedeéa smotra u Veroni odrzati u razdoblju
od 9. do 12. travnja 2017.

Na samome kraju, povodom pedesete obljet-
nice sajma Vinitaly, piscu ovih redaka pada
na pamet propustena i neobiljezena Sezdese-
ta obljetnica Prve hercegovacke izlozbe vina,
odrzane u Mostaru, 7. - 15. svibnja 1955. go-
dine.

Nije li vrijeme da tu, sada ve¢ povijesnu,
izlozbu ,,0zivimo* i damo joj novi sjaj, ako
niSta drugo zbog duZznog respekta prema
tadasnjim vinarskim entuzijastima, od kojih
su nazalost danas tek rijetki medu zivima, ali
1 prvenstveno zbog buducnosti naSeg vino-
gradarstva i vinarstva?!

+ S ¢




Izlozba grozda u Mostaru 1930. godine

Prof. dr. sc. Jure Beljo

Sresko Natelstvo u Mostaru.

_Poli. Broi: 20.414/30. MOSTAR, 1. septembra 1930.

Riieseniem Kralievske Banske Uprave Primorske Banovine u Splitu dana
G aunestartnatilNea19:623:30. odiedentfe, da se v Mostary odrHi

|zlozba svih visti aroidja

iz okoliinih srezova dalmatinsko-hercegovatkih i to:
Mostara, Konjica, Prozora, Imoiskog, Ljubuskog,
Meftkowvica i Opcine Yrgorac

septembra t. g.

iskustvu najbolie odgovaraju
se proizvod grozde ili

18 sati

trebstinama i

strucnjaci, iz 3
PREDAVANIE iz vinogradarst 1 L radske Optine.
Pristup na izlozbu i predavanje slobodan.

Sreski na@elnil -

Dr. Uros Prica,

predsednilk izloZbenog odbora.

ODBORNICI:
..-..-L‘,"EH‘-.‘&E““’ N“f‘_ moljan, Dordo Perin,

Ibr

Agronom LJ
b io

Bogoljubh Rads

pomoinik nadiormiks s vinograd

ahvaljujuci zabrani prometa loznim sadnim materijalom, filoksera (trsna us) u
Hercegovinu je dosla neposredno pred Prvi svjetski rat, odnosno 25 godina nakon
njene pojave u Dalmaciji.

Bududi da za vrijeme ratnih godina nije bilo gotovo nikakve obrane od ove posasti filok-
sera se nesmetano Sirila i tek nakon rata vidjelo se kakve i kolike je Stete nanio ovaj
patogen. Tek 1920-ih godine zapocinje u Hercegovini obnova vinograda cijepljenjem
na americke podloge. Da bi pomogli vinogradarima u podizanju novih vinograda os-
nivaju se lozni rasadnici, dijele se lozne podloge, organiziraju ekskurzije u Dalmaciju i
stimuliraju proizvodaci na kvalitetniju proizvodnju. Jedan od nacina stimuliranja bile
su i nagrade na izlozbama. Prva takva regionalna izlozba odrZana je u Mostaru od 13.

- 15. rujna 1930. godine. Organizator izlozbe bilo je
Sresko nacelstvo Mostar uz potporu Banske uprave
Primorske banovine iz Splita. Svrha izlozbe, kako to
kaze i objava za izlozbu, bila je odabir najpogodnijih
sorata za uzgoj na pojedinim vinogradarskim podruc-
jima Hercegovine.

Sudionici izlozbe bili su iz hercegovackih kotara koji
su pripadali Primorskoj banovini: Mostar, Konjic, Pro-
zor i Ljubuski, te iz dalmatinskih kotara Imotski, Met-
kovi¢ i opcina Vrgorac. Stolac i Trebinje pripadali su
tada Zetskoj banovini i iz ovih kotara nije bilo izlagaca
Ukupno je bilo 174 izlagada, a izlozeno je 728 uzora-
ka grozda razlicitih sorata. Uglavnom su to bile vinske
sorte, a iz Konjica i Prozora bilo je i stolnih sorata. Na-
jvide izlagada i izloZaka bilo je iz Mostarskog kotara,
ukupno 65 izlagaca i 249 izlozaka.Od toga je iz Brot-
nja hilo 100 izloZaka koje je predstavilo 25 izlagaca.
Bili su to: Musa Andrija, Stoji¢ BoZo i Stoji¢ lvan iz V.
Ogradenika, Buntic¢ Jozo i Pehar Petar iz Paoce, Jerkic
Jozo i Milo3 Loko iz Zitomislica, Bevanda Andrija iz
Biletica, Bunti¢ Ivan iz Krucevica, Martinovi¢ Ivan iz
Tepcica, Vasilj van, Vasilj Grgo, Primorac Nikola, Suli¢
Jakov, Filipovi¢ Stipe, Mandari¢ Srecko, Susi¢ Bosko,
Jerki¢ Simun i Jerki¢ Jerko iz Vionice, lvankovi¢ Jozo
i Ivankovi¢ Petar iz Bijakovica, Dugandzi¢ Nikola iz
Citluka, Zovko Boze, Zovko Jure i Zovko Luka iz Calica.
Bilo je izlagaca sa samo jednim izloSkom kao i onih s
devet kao Musa Andrija i Jerki¢ Jozo.

|z kotara Ljubuski bilo je ukupno 48 izlagaca i 178
uzoraka grozda, od toga iz Medugorja 25 izlagaca s
51 izloSkom. To su bili: Fra Serafin Dodig, Sivri¢ Andri-
ja, Vasilj FranoTosi¢, Vasilj Nikola Simunov, Vasilj llija
Franin, Vasilj lvan pok. Mate, Vasilj Mate Stipanov,
Vasilj Stipe Frane, Vasilj Nikola Tosi¢, Vasilj Andrija
Kova, Vasilj Andrija Tosi¢, Vasilj Mate To3i¢, Vasilj An-
drija p. Grge, Vasilj Ivan Jure, Vasilj lvan llije, Kozina
Nikola, Dugandzi¢ Ante Ivanov. Dugandzi¢ Kazimir,
Dugandzi¢ Ivan Andrije, Dodig Jure, Bencun Rafo,
Kozina Nikola, Vasilj Stanko, Vasilj Andrija Stankov,
Vasilj Stanko. Medugorje je tada bilo u sastavu opcine
Zvirovidi i kotara Ljubuski.

Medu 728 izloZaka hilo je vise od 70 razlicitih vinskih i stolnih sorata.
Najcesce su bile predstavljene nade najpoznatije sorte: Zilavka, blatina,
krkosija, bena, dobrogostina, posip bijela i crna, plavka, trnjak, kambusa,
zatim manije rasirene sorte zlozder. podbjel, orucevka, rezakija, elezusa,
Sljiva i ostale hercegovacke sorte. IzloZena su bila Cetiri tipa Zilavke - Zuta,
zelena, velika i mala, te Cetiri tipa krkoSije — Zuta, zelena,ticarka i pirgo. S
podrucja Konjica i Prozora bilo je izloZeno stolnih sorata, alii stranih sorata
poput plemenke i rizlinga. Iz Konjica i Prozora od vinskih sorata najcesci su
bili izlo3ci toboluse, blatine, posipi bijele i crne i skadarke. Medu izlozenim
sortama Cesto se javljaju neke kojih danas viSe nema na podrudju Herce-
govine, ili barem nisu pronadene. Takve su skadarka, hrskavac, osijenac,
samonik, popovka, misirka, zelenka. Puno je vise onih koje su imale samo
jedan izloZak, a danas ih nema. Naime, suradnici Agronomskog fakulteta
Mostar su zadnjih desetak godina obisli cijelo podrucje Hercegovine, prik-
upili su 35 razlicitih sorata i zasadili ih u kolekcijskom nasadu u Rodocu. Na
temelju popisa iz te kolekcije moZemo usporedivati sorte kojih vise nema.
Zanimljiv je popis nagrada zaizlozeno grozde. Fond nagrada nije bio naroci-
to bogat, ali je bio privlacan vinogradarima. Dodijeljeno je Sest prvih, Sest

drugih, po 10 trecih, Cetvrtih, petih i Sestih nagrada. Prva nagra-
da bila je ledna prskalica, druga nagrada ledna sumporaca, treca
nagrada sladomjer, Cetvrta nagrada aparat za odredivanje kiseline,
peta nagrada bile su vinogradarske Skare i Sesta nagrada bio je
kalemarski noZ s brusom. Kao sedma utjeSna nagrada dodijeljeno
je 30 knjiga o groZdu i vinu. Valja reci da su od Sest prvih nagrada
dvije otisle u Brotnjo, a dobili su ih Andrija Musa iz D.V. Ograde-
nika i Nikola Primorac iz Vionice. Sumporacu, kao drugu nagradu
dobio je Jozo Jerki¢ iz Zitomisli¢a, a Brotnjaci su dobili i nekoliko
ostalih nagrada. Ova je izlozba imala poticajnu ulogu u unapreden-
ju i obnovi vinogradarstva u Hercegovini, kao i odbacivanju manje
kvalitetnih sorata iz proizvodnje. Izlozba ovakvih razmjera vide u
Hercegovini nikad nije odrzana. OdrZavane su samo lokalne izlozbe
grozda. No 25 godina kasnije u Mostaru je u svibnju 1955. odrZana
,Prva hercegovacka izlozba vina“ u sklopu koje je bila organizirana
i struna konferencija o vinogradarstvu i vinarstvu Hercegovine. Na
toj su izlozbi sudjelovali zadruzni vinski podrumi i privatni vinari iz
Brotnja i osvaijili vise odlicja.
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Marketing usmenom predajom
mogucnosti za vinarsku industriju Hercegovine

Ilija Barbari¢

smena predaja je najstariji oblik marketinske komunikacije koja je stvorena sa samom civilizacijom. U

sustini ona se temelji na dobro poznatoj poslovici: "Dobar glas se daleko Cuje, a los jos dalje”. Iako je us-

mena predaja jedna od najstarijih marketinskih tehnika ona se tek sada javlja kao relativno novo i vrlo
atraktivno marketingko sredstvo, te je danas u intenzivnom razvoju. U posljednjih nekoliko godina marketing
usmenom predajom postao je najbrze rastuci segment marketinske industrije u svijetu i ve¢ina autora koja su
obradivala fenomen usmene predaje u marketinsko-komunikacijskom kontekstu suglasni su da ona predstavlja
jedno od najjac¢ih marketinskih oruzja danasnjice.
Usmenu predaju u marketinskom kontekstu definiramo kao ¢in u kojem potro$aci pruzaju informacije drugim
potrosacima, a marketing je u kontekstu usmene predaje jedan od razloga da se prica o proizvodima i uslu-
gama. Takoder ukljucuje i potrebne radnje da se ta komunikacija olaksa, odnosno potakne. Marketinski znacaj
takve komunikacije ogleda se prije svega u njenoj ulozi kao izvor informacija potrosa¢ima prilikom vrednovan-
ja odredene marke i donosenja odluke o kupovini, naravno pored informacija plasiranih putem tradicionalnih
komunikacijskih sredstava kao $to su: oglasavanje, odnosi s javnos$¢u, unapredenje prodaje i direktni market-
ing. Za razliku od ostalih komunikacijskih sredstava, usmena predaja ima ve¢i utjecaj na donosenje odluka o
kupovini nekog proizvoda u usporedbi s tradicionalnim oblicima marketinske komunikacije.

Postavlja se pitanje: "Otkud sada, u vri-
jeme svih mogucih sredstava komunikaci-
je, povratak usmenoj predaji?”

Razlozi za sve veci znacaj usmene preda-
je mogu se potraziti u zasi¢enosti i neef-
ikasnosti tradicionalnih marketinskih
tehnika, klasi¢nim nacinima oglasavanja
i pojava novih sredstava i oblika komu-
nikacije. Potrosaci, umorni od prevelik-
og broja reklama, preskacu i izbjegavaju
marketinske poruke, te postaju imuni na
klasi¢ne marketinske tehnike. Stoga, uko-
liko se zeli prodrijeti do potrosaca, poruka
se mora prenijeti na drugaciji nacin. Mar-
keting usmenom predajom prepoznaje
vaznost komunikacije izmedu potrosaca
i potice ih u preno$enju pozitivnih iskus-
tava vezanih za proizvod ili uslugu drugim
potencijalnim potrosacima.

Ukratko, moderni marketing usmen-
om predajom sastoji se od niza strategi-
ja, taktika i tehnika kojima je zajednicko
usmjerenje k ohrabrivanju, olaksavanju
i stimuliranju pozitivne komunikacije o
proizvodima i uslugama. Osnovni cilj je
stvaranje komunikacije medu grupama
i pojedincima kao $to su potrosaci, po-
tencijalni kupci, stru¢njaci, lideri misljen-
ja i stvaranje preporuka s ciljem utjecaja
na kupovnu odluku.

Usmena predaja ima presudan utjecaj kada potrosa¢
zeli smanjiti percipirani rizik kupovine u sluc¢ajevima
kada se radi o visokokvalitetnim proizvodima za koje
je tesko definirati i ocijeniti realnu kakvocu proizvo-
da kao $to je primjerice vino. Istrazivanja potvrduju
da je upravo osobni utjecaj bliskih osoba i tzv. “lidera
misljenja” najznacajniji prilikom donosenja odluke o
kupovini vina. Oglasavanje i ostali “klasi¢ni” oblici
marketinga zahtijevaju ogromna financijska ulag-
anja, a upitno je koliko su takve reklamne kampanje
ucinkovite u promociji vina. Stoga marketing usmen-
om predajom, kao jedna jeftinija marketinska tehnika,
moze biti glavna nisa kroz koju marketingki stru¢nja-
ci mogu slati svoje poruke i moze pomoc¢i plasmanu
nasih vina na domadem, ali i inozemnom trzistu.
Klju¢no je pitanje kako pokrenuti i odrzavati mar-
keting usmenom predajom i mogu li se kreirati takvi
potrosaci-glasnogovornici koji ¢e doslovno besplatno
raditi marketing za vinariju?

Mnogi primjeri iz prakse potvrduju da je to moguce
i jedan od najboljih alata marketinga usmenom pre-
dajom u vinarskoj industriji je vinski turizam. Naime,
kroz pozitivan dozivljaj posjetitelja u podrumu, dobru

pricu o vinu i vinariji, vinari mogu pojacati pozitivan
imidz podruma i marke vina te stvoriti potencijalne
“glasnogovornike” u promociji svojih vina. Vazno je
pojedincima i grupama koji su vinu ili vinariji nak-
lonjeni osigurati odredene zanimljive sadrzaje i in-
formacije koji ¢e se moc¢i dijeliti. Internet i drustvene
mreze koje okupljaju sve ve¢u populaciju korisnika i
omogucuju vecu i brzu razmjenu informacija su post-
ale savrsene platforme za kreiranje i dijeljenje takvih
sadrzaja. Vazno je naglasiti da informacije i sadrzaji ne
smiju biti lazni ili izmisljeni jer pokusaj laziranja us-
mene komunikacije, osim $to je neeti¢an, moze stvor-
iti kontra ucinke, razoriti marku i nepovratno unistiti
reputaciju vinarije. Marketing usmenom predajom
mora biti zasnovan na konceptima zadovoljstva po-
trosaca, dvosmjernog dijaloga s njima, te transparent-
noj i otvorenoj komunikaciji.

Kod nas je marketing usmenom predajom jos uvijek
relativno nepoznat stoga se nadam da ¢e ovaj ¢lanak
biti poticaj budué¢im proucavanjima i znacajnijoj
prakti¢noj primjeni ove grane marketinga ne samo u
vinarskoj industriji ve¢ i u ostalim granama industrije.




Prof. dr. sc. Tihomir Prusina

uZzi¢asta vina (ruZice, rose vina ili opoli) odu-

vijek su bila izazov kod vinskih znalaca. Neri-

jetko, takva vina i u nas nose oznaku rosé, od
francuske rije¢i istog znacenja. Ruzica je zajednicki
naziv za ruZi¢asto rubincrveno, ruZi¢astocrveno i
ruzicastocrvenkasto vino, s tim da se ova posljednja
ponekad oznacavaju i kao svijetle ruzice.

Opolo je naziv za samotok i naziv za vino proizvede-
no od samotoka iz crnog grozda, ponajvise iz Plavca
malog. Vino opolo je zbog toga ruzi¢astocrvenkaste
do ruZi¢asto crvene boje (boje rosé), bez trpkih i
gorkih (polifenolnih) sastojaka, $to se duZom mac-
eracijom izlu¢uju iz krutih dijelova grozda. Boja, kao
i arome ovise od sorte od koje je proizvedeno vino,
kao i od vremena koje most provede u kontaktu sa
kozicama grozda. Tradicionalan naéin pripreme po-
drazumijeva da se crveno grozde ostavi u kontaktu
sa mostom kratko vrijeme, a $to je ono krace, to ée i
boja vina biti svjetlija i njeZnija. Rose vina mogu biti

alkoholnoj jakosti od 11-12
drzajem kiselina.

Najsvjetlije ruZice dobivaju se preradom crnog
grozda prema tehnologiji bijelih vina. GroZzde se mul-
ja, cijedi, tijesti i zatim se most prepusta fermentaci-
ji. Ukoliko Zelimo intenzivniju boja ruzicastih vina
tada se grozde mulja, odvaja peteljkovina, sulfitira
sa 50 -100 mg/1 SO2 uz intenzivno m1]esan]e masul-
je bomrozda intenzivnija, j

e rose vina
tvari boje lo-
ceraciju 6 do 12
opoli proizvode od
0 24 sata. Ruzicasta
eSanjem crnih i bijelih
ucaju maceracija traje 3
eracije takva su vina po
okusu bliza crven nima. U Francuskoj se rose
vina proizvode fermentacijom mosta dobivenog od
grozda sa obojenom kozicom i neobojenim ili slabo

obojenim mesom ili mije$anjem manjég dijela mosta
od bijelog grozda i preteznog dijela mosta od crnog
groéda, sa i bez maceracije, uz fermentaciju mosta,
tako da boja vina bude ruzicasta, a sadrzaj antocijana
u odredenim granicama. U rose vinima koli¢ine anto-
cijana su izmedu 20 i 50 mg/1.

Kao §to variraju u bojama, rose vina su izuzetna i s
mirisima. U razli¢itim rose vinima mozete olekiva-
ti prave eksplozije mirisa. Uz citrusne i voéne note,
Cesto se vrlo dobro osjeti cvjetna aroma. Blago voéni
okus koji nerijetko podsjeca na lubenicu, jagodu i
malinu prati i miris ljubi¢ice, ciklame, a ponekad i
ruze. Rose je esto vrlo mirisan, aromati¢an, kao da
miriSete veliki buket crvenih ruza.

Rose vina sa svojim njeznim taninima, dobro iz-
razenom svjezinom i nizim sadrZajem alkohola ide-
alna su tijekom ljetnih vruéina, pa su u svijetu sve
popularnija i cjenovno skuplja. Rose vina najcesce
se piju u proljece i ljeto. Tada su najugodnija za nase
nepce. Volimo ih zato §to su leprsavija i laganija od
crvenih vina, voénih aroma, odli¢ni za ljetno osvjeza-
vanje. Osim ljeti, odli¢na su kao aperitiv tijekom ci-
jele godine. Piju se dobro rashladena kao bijela vina.
U njima se proZimaju vo¢ne arome jagoda, malina,
tresanja, bobicastog voca, lubenice i osvjezavajuce
note grejpa, limete ili limuna. Uz to su lagana i lep-
réava, osvjeZavajuéa i elegantna, puna delikatnih

g laganije strukture, lakog tijela i $irokog spektra
sa i mirisa rose moze posluziti kao odli¢an aperi-
v. Sljubljivanje rose vina s hranom je posebna prica.
Njih treba vezivati uz laganu ljetnu hranu, malo jace
salate, skampe, bijelo meso, jednostavne tjesten-
ine, svjezZe sireve, ribu i vegetarijanska jela. Upravo
dvostruki karakter rose vina, ni crveno ni bijelo, daje
im za pravo da se poprili¢no dobro slaze sa svim jeli-
ma.

U proljetnim i ljetnim mjesecima temperatura servi-
ranog rosea ne bi trebala prije¢i 10 °C, dakle treba
biti dobro ohladen. Jo§ niZe temperatura serviranja
su rose pjenusca koja ¢e biti optimalna oko 7 °C, a
takvi pjenuici su najbolji i najcjenjeniji u svijetu.
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HRVATSKA NOGOMETNA TELEVIZIJA

ZA UZIVANJE U VRHUNSKOM SPORTU HOME.TV VAM DAJE
PLUS PAKET 3 MJESECA GRATIS.

Ne propustite ni jednu utakmicu i ni jednu akciju jer Arena Sport kanale
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Seljacko zadrugarstvo Brotnja
do Drugog svjetskog rata

Zadruzni pokret javlja se kao reakcija na gospodarski i socijalni

poredak kojega je stvorio liberalni, bolje reci, gramzljivi kapital-
izam. Temeljna su nacela zadrugarstva da sacuva privatnu svojinu, ali
da onemogudi profit od rente i kamata, temelje koje je postavio Nije-
mac Fridrich Wilhelm Raiffeisen. Zadaca mu je da ljude naudi upravljati
zajednickom imovinom u vlastitom interesu, da umjesto konkurencije
i medusobne borbe postavi nacela uzajamne pomoci i solidarnosti. Za-
druga zapravo stiti seljaka u liberalnom kapitalistickom okruZju. Moglo
bi se reci da je seljacko zadrugarstvo temeljeno na nacelima na kojima
su stoljecima Zivjele i radile kucne, obiteljske zadruge, pa kako tvrdi
poznati francuski ekonomist Charles Gide “zadruzni sustav potjece iz
duse samog naroda.”

Zadrugarstvo se u Europi pojavljuje 50 - ih godina 19. stoljeca.

Prva registrirana zadruga u Hercegovini bila je Hrvatska zemljoradnicka
zadruga Nevesinje osnovana 1906. Nakon toga slijedi osnivanje novih
zadruga, a gotovo sve su bile nacionalne. Veliki utjecaj na osnivanje
zadruga, uz svecenike kao glavne operativce, imale su politicke stranke
koje su takoder imale nacionalni karakter. U osnivanju hrvatskih zadru-
ga najveci doprinos dala je Hrvatska narodna zajednica (HNZ), stranka
koja je do 1. svjetskog rata imala znacajan utjecaj u hrvatskom nacio-
nalnom korpusu BiH. Nakon I. svjetskog rata politiku ove stranke u
odnosu na selo preuzela je Hrvatska pucka stranka, a kasnije Hrvatska
seljacka stranka. Do Prvog svjetskog rata u Hercegovini je bilo ukupno
18 hrvatskih seljackih zadruga, a u Brotnju su osnovane Cetiri. To su:
Hrvatska seljacka blagajna Gradnici, osnovana 1910. Direkcija: Preds-
jednik: fra Bono Andacic. Zamjenik: Pero Zubac. Clanovi: Martin Jerki¢,
Jakov Planini¢, Mijo Bunti¢, Ivan Brki¢, llija Milos. Nadzorno vijece:
Predsjednik: KriZan Karai¢. Clanovi: Martin Milo3, Pero Kmdelj Sti-
panov, Frano Milos, Juko Planini¢, Jure Zubac, Andrija Prskalo Andrijin.
Poslovoda: Franjo MuZinic. U 1911. godini zadruga je dala zajmova u
iznosu od 43.859,08 kruna i ostvarila je gubitak od 79,87 kruna.

Hrvatska seljacka blagajna za zajmove, Stednju i privredu u Citluku,
osnovana 1910. Direkcija: Predsjednik: Fra PaSko Martinac. Zamjenik:
Mate Musa. Clanovi: Pero Cori¢, Matisa Marinci¢, Nikola Lesko. Nadzor-
no vijece: Predsjednik: Mate Zubac. Clanovi: Misko Pervan, Jakov Du-
gandi¢, Simun Deli¢, Ante Turudic. Poslovoda: Fra Pasko Martinac. Ova
je zadruga u 1911 dala zajmova u visini do 64.910 kruna, a dobitak je
iznosio 1.137,79.

Hrvatska seljacka blagajna za zajmove i Stednju u Gornjem Brotnju,
Cerin, osnovana 1911. Direkcija: Predsjednik: Fra llija Rozi¢. Clanovi:
Mate Sevo, Juko Pehar, Jozo Brki¢, Andrija Barbari¢, Lovre Zovko, Ivan
Milicevic i Pero Bevanda. Nadzorno vijece: Predsjednik: Janko Soldo.
Clanovi: Marko Milicevi¢. Jozo Medic, Ante Raspudic, Jure Gagro, Vidak
Mileti¢, Marijan Juric¢ i Grgo Pinjuh. Poslovoda: Mate Dugandzic. Ova
zadruga uspjela je vlastitim sredstvima izgraditi mlin na elektri¢ni
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Plakat koji propagira zadrugarstvo u NDH

pogon, a motor je pokretala nafta. Takav je mlin za ovo podrugje bio ve-
oma znacajan jer se Zito inace, u vrijeme kad Lukoc nije tekao, moralo
na konjima i magarcima nositi 10 — 15 km do prve vodenice. Prema
godisnjem izvjeS¢u za 1911. godini Zadruga je dala zajmova u visini od
38.195.- kruna, uz dobitak od 1.298,60 kruna.

Hrvatska seljacka blagajna za zajmove, Stednju i privredu u Medugorju,
osnovana 1911. Direkcija: fra Andeo Nui¢. Zamjenik: Nikola Primorac.
Clanovi: Marijan Sivri¢, Petar Ivankovi¢, Andrija Vasilj, Grgo Vasilj,
Stanko Vasilj. Nadzorno vijece: Predsjednik Nikola Sivri¢. Clanovi: Jozo
Kordi¢, Andrija Vasilj, Andrija Ostoji¢, Stanko Vasilj: Poslovoda: Stjepan
Bicanic.

Hrvatska seljacka zadruga u Blizancima osnovana je 1915. godine
i nemamo podatke o sastavu uprave. Vidimo da su predsjednici svih
zadruga bili svecenici, Sto ne Cudi ako se zna da su svecenici u to vri-
jeme bili jedini pismeni ljudi i jedini su znali takvo nesto organizirati.
Sve zadruge bile su s neogranicenim jamstvom $to je ¢lanovima davalo
vecu sigurnost u pribavljanju sredstava i bolju solidarnost. Glavni cilj
Zadruga bio je prikupljanje novaca, Stednja i davanje pozajmica selja-
cima. Clanovi zadruge mogli su dobiti povoljne zajmove za otkup zeml-

je, nabavku sjemenaiili drugih sredstava za unapredenje gospodarstva.
No ¢lanovi zadruge imali su takoder i stru¢nu pomoc od ljudi koje bi
angazirala Zadruga.

Tijekom Prvog svjetskog ratarad zadruga poprilicno zamire, a neke se
potpuno gase. Nakon rata dolazi do obnavljanja zadruga. U Sarajevu
je 1919. osnovan Savez hrvatskih seljackih zadruga za Bosnu i Her-
cegovinu. U ¢lanstvo tog saveza ulaze i svih pet zadruga iz Brotnja:
Blizandi, Cerin, Citluk, Gradnici i Medugorje. Koliko je zadrugarstvo
uhvatilo korijena u Brotnju najbolje govori broj clanova. U svih pet za-
druga bilo je tada u¢lanjeno 1.076 Brotnjaka, odnosno 2/3 tadasnjih
brocanskih domacinstava. U organe Saveza izabrana su i trojica Brotn-
jaka: Mate Zubac iz Citluka (Padalovina) izabran za ¢lana Ravnateljstva,
a fra Urban BariSi¢ Zupnik u Medugorju za ¢lana Nadzornog odbora. Za
ravnatelja Saveza izabran je nas Brotnjak Jure Soce iz Blizanaca. Buduci
da je Soce bio istaknuta licnost zadruznog pokreta Hrvata u BiH, on
zasluzuje barem kratak osvrt na svoj Zivot i rad.

Jure Soce roden je u Blizancima 1886. u siromasnoj seoskoj obitelji.
Osnovnu 3kolu zavrsio je u Gradni¢ima, a trgovacku Skolu pohadao
je u Mostaru i Bihacu. Nakon zavrietka trgovacke Skole zaposlio se
u drZavnu sluzbu, ali kada je osnovana Hrvatska narodna zajednica
(HNZ), u pocetku kao kulturno-ekonomska organizacija, a kasnije kao
prva hrvatska politicka stranka u Bosni i Hercegovini, Soce se aktivno
ukljucio u njen rad, postavsi joj tajnikom za Hercegovinu ve¢ u 22. go-
dini Zivota. U cilju gospodarskog podizanja naseq sela, HNZ je prop-
agirala i poticala osnivanje seljackih zadruga. Kako nije bilo dovoljno
strucnih ljudi koji bi, promicali, osnivali i vodili seljacke zadruge, upra-
va HNZ poslala je vise osoba na dodatno obrazovanje u Sloveniju gdje
je zadrugarstvo vec bilo razvijeno. Medu njima bio je i Jure Soce koji
je zadrugarski tecaj pohadao u Ljubljani. Doskolovanije je obavio u Hr-
vatskoj poljodjelskoj banci u Zagrebu. Nakon usavravanja zaposlio se
u Sarajevu u filijali Hrvatske poljodjelske banke i dao se na promicanje
zadrugarstva i osnivanje Hrvatskih seljackih zadruga u cijeloj Bosni i
Hercegovini. Neumorno je putovao Bosnom i Hercegovinom poticuci

razvoj zadrugarstva. On je zasluzan i za osnivanje seljackih zadruga u
Brotnju. Njegova je zasluga osnivanje Saveza hrvatskih seljackih zadru-
ga za Bosnu i Hercegovinu 1919. godine, €ijim je ravnateljem bio sve
do svoje smrti.

Njegova je ideja i osnivanje Hrvatske seljacke zadruzne banke u Za-
grebu kao financijskog zavoda citavog hrvatskog zadrugarstva. Soce je
dao veliki doprinos osnivanju razliitih obrtnih zadruga, bio jedan od
inicijatora za osnivanje Saveza obrtnih zadruga u kojemu je bio ¢lan
uprave. Soce je sudjelovao u radu i drugih drustava, poput HKD Napre-
dak, Hrvatskog radise, u pjevackim drustvima, u osnivanju hrvatskih
(itaonica itd. Bio je glavnim urednikom casopisa Napredak — Zadrugar
1921.1922. godine. Buduci da se isticao svojim hrvatstvom i promi-
canjem ideje hrvatske samostojnosti bio je od strane rezimskih insti-
tucija i organizacija proglasen ,antidrzavnim elementom”. Posebno
je bio na meti Orjune, drZavne teroristicke organizacije, koja ga je na
koncu i likvidirala. Naime 19. travnja 1923. godine orjunaski batinasi
pratili su Socu i njegovo drustvo kad su izlazili iz prostorija Napretka i
provocirali ih. Potom je doslo do svade i naguravanja i jedan od orju-
nasa pucao je u Juru tesko ga ranivsi. Od zadobivenih rana Jure je umro
21. travnja 1923. u 37. godini Zivota. Bilo bi vrijeme da se ime ovog
naseg znamenitog, ali zaboravljenog Brotnjaka izvuce iz zaborava.

Rad zadruga nastavljen je, manje ili vise uspjesno, do Drugog svjetskog
rata. Najbolje je radila zadruga u Cerinu koja je imala vlastitu zgradu,
mlin i trgovinu. Zadruge su osiguravale zadrugarima jeftinije repro-
materijale, posebno sredstva za zastitu vinove loze, koja su tada bila
relativno skupa i do kojih nije bilo lako doci. Usto su mogli dobiti povo-
ljnije pozajmice, strunu pomoc i jos neke povlastice. Stoga nije ¢udno
da je zadrugarstvo u Brotnju bilo toliko popularno. No sve te pozitivne
u¢inke zadrugarstva ponistio je nesretni eksperiment sa seljackim rad-
nim zadrugama nakon Drugog svjetskog rata, zbog cega je medu pol-
joprivrednicima do danas ostao animozitet prema bilo kakvom obliku
zadrugarstva.
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AMERICKI CVRCAK

Velika prijetnja hercegovackim vinogradima

Prof. dr. sc. Ivan Ostoji¢
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Agronomski i prehrambeno-tehnoloski fakultet, Sveucilista u Mostaru

inovu lozu, kao i mnoge druge biljne vrste,
; ; napada vedi broj §tetnika i uzro¢nika biljnih
bolesti. Medu S$tetnicima koji priéinjava-
ju $tete na vinovoj lozi znacajno mjesto zauzimaju
cikade (cvréci).Cikade pri¢injavaju Stete sisanjem
biljnog soka na lis¢u vinove loze. Osim toga cikade,-
su poznate i kao vektori mnogih uzroé¢nika biljnih
bolesti koje napadaju vinovu lozu. Vrlo ¢esto su te in-
direktne Stete (vektori biljnih bolesti) daleko vaznije
od direktnih $teta (sisanje na razli¢itim organima
vinove loze).

Medu cikadama koje su poznate kao znacajni stet-
nici vinove loze posebno se isti¢e americki cvréak
(Scaphoideus titanus Ball) koji je poznat kao vektor
fitoplazmeFlavescensdorée (zlatna zutica vinove
loze), koja je najopasnija bolest vinove loze u Europi,
ne samo fitoplazmatska, nego i bolest uopce. Za epi-
demijsko Sirenje zlatne Zutice vinove loze u vinogra-
du odgovoran je, zasad jedini poznati prirodni vek-
tor, ameri¢ki cvréak (Scaphoideus titanus Ball), koji
je prenosi hranjenjem sa zarazenog trsa na zdravi trs.

Fitoplazme su mikroorganizmi koji mogu prezivje-
ti samo ufloemu biljke domacéina, gdje ometaju tok
hranjivih tvari i hormonsku ravnotezu biljke, te u
kukcu-vektoru. Fitoplazme se §ire zaraZenim sad-
nim materijalom i kukcima — vektorima.Bolesti vi-
nove loze uzrokovane fitoplazmama nazvane su za-
jedni¢kim imenom Zutice vinove loze. Vinova loza
je domacéin nekoliko razli¢itih fitoplazmi ali najvedi
znadaj ima fitoplazma Flavescensdorée (zlatna Zutica
vinove loze). Ova fitoplazma je karantenska za Bos-
nu i Hercegovinu i jo$ nije potvrdena kod nas.

Podrijetlo i rasprostranjenost vrste
Americki cvréak podrijetlom je iz Sjeverne Amerike.
U Europi je prvi put pronaden u Francuskoj 1958. go-
dine, a od tada do danas ra8irio se u mnoge europske
zemlje. Tako je danas prisutan i radiren u Francuskoj,
Italiji, Austriji,Spanjolskoj, Portugalu, Svicarskoj,
Sloveniji, Madarskoj. Prisutan je i u nama susjednim
drzavama Hrvatskoj i Srbiji. U Hrvatskoj je ameri¢-
ki cvréak prvi puta otkriven u vinogradima u Iloku,
Novigradu i Strigovi 2003. godine, dok je u Srbiji ot-
kriven 2004. godine. U Bosni i Hercegovini prisutan
je od 2005. godine. Prvi nalaz ameri¢kog cvréka na
podrudju zapadne Hercegovine zabiljezen je 2014.
godine na podru¢ju opcine Citluku. IstraZivanjima
koja se provedena u posljednje dvije godine, na po-
dru¢ju zapadne Hercegovine, potvrdena je prisut-
nost ovog étetnika na ve¢em broju lokaliteta Citluka,
Ljubuskog i Mostara.

Morfoloske i bioloske odlike vrste

Odprasli oblik ameri¢kog cvr¢ka ima vitko tijelo blije-
doZute boje, dugacko 5-6 mm. Glava je karakteris-
ti¢nog trokutastog oblika. Tjeme je jako ispupceno, s
jasno izraZenim poprecnim tankim crnim prugama.
Prednja krila su duguljasta u osnovi su blijedozute do
oker boje te imaju smedu nervaturu s bijelim i crnim
pjegama. Odrasli se oblici na vinovoj lozi pojavljuju
od pocetka srpnja te se zadrzavaju do kraja rujna i
najaktivniji su tijekom nodi. Vrhunac pojave biljezi
se u prvoj polovici kolovoza.Pocetak i vrhunac pojave
odraslih oblika ameri¢kog cvr¢ka svake su godine u
drugo doba, ovisno o prosje¢nim temperaturnim vri-
jednostima. Odrasli cvréci najaktivniji su u noénim
satima, izmedu 19 h navecer i 8 h ujutro.

Jaje ameri¢kog cvrcka je bjeli¢aste boje, dugacko oko
1,3 mm. Li¢inke prolaze kroz pet razvojnih stadija
od kojih svaki traje desetak dana. Li¢inke americkog
cvréka, u prva tri razvojna stadija su bjeli¢aste boje,
dok u ¢etvrtom i petom stadiju postupno poprimaju
Sarene nijanse. Li¢inka prvog stadija dugacka je oko
2 mm, dok je u petom stadiju dugacka 4-5 mm.

Americki cvréak ima jednu generaciju godi$nje. Jaja
prezime u kori dvogodisnje rozgve. Izlazak li¢inki iz
jaja poéinje sredinom svibnja. Odrasli oblici se javlja-
ju u srpnju i kolovozu.

A S R
. . . Li¢inka Americkog cvrcka
Stetnost americkog cvrcka
Stete na vinovoj lozi pri¢injavaju li¢inke i odrasli oblici ameritkog cvréka sisanjem na li¢u, ali taj vid steta i
kod visoke populacije ne predstavlja ozbiljan problem. Najveée §tete vrsta pri¢injava preno$enjem fitoplazme
zlatnog Zutila vinove loze. Americ¢ki cvréak je ampelofagna vrsta koja ¢itav Zivot provede na vinovoj lozi te
hranjenjem, sidudi biljne sokove iz sitastih cijevi floema, prenosi fitoplazmu sa zaraZenih na zdrave trsove.

U vinogradima u kojima se pojavi fitoplazmabrzo se $iri i poprima vrlo brzo razmjere epidemije te pri¢injava
velike Stete koje se o¢ituju u 100%-tnom gubitku grozda i trajnom gubitku zaraZenih trsova. Njeno iskor-
jenjivanje zahtijeva energi¢ne i drasti¢ne fitosanitarne mjere koje se sastoje u kréenju i unistenju zarazenih
trsova, pa ¢ak i ¢itavih vinograda te u obveznom suzbijanju vektora — ameri¢kog cvrcka.

Pracenje i suzbijanje amerz’cvkoi cvrcka

Za pracenje populacije ameri¢kog cvrcka najéesce se koriste Zute ljepljive ploce koje se postavljaju u vinograde
krajem lipnja ili po¢etkom srpnja.Ploce se postavljaju na visinu 1-1,5 metar i mijenjaju se svaka dva tjedna.
Osim zutih ljepljivih ploéa, za utvrdivanje prisutnosti ameri¢kog cvrc¢ka, mogu se koristiti i entomoloske mreze
te svjetlosne lampe. U vinogradima u kojima se utvrdi prisutnost ovog $tetnika potrebno je provoditi suzbijanje.

Suzbijanje ameritkog cvr¢ka provodi se uglavnom
primjenom insekticida. Prvo tretiranje provodi se na-
kon cvatnje u prvoj polovici lipnja, drugo tretiranje
provodi se pocetkom srpnja a trece tretiranje provodi
se krajem srpnja ili pocetkom kolovoza, ako se tijekom
srpnja ulovi tjedno Cetiri i viSe odraslih oblika amer-
ickog cvrcka po jednoj Zutoj ljepljivoj plodi. Za suzbi-
janje li¢inki i odraslih oblika americkog cvr¢ka koriste
se insekticidi na osnovi aktivnih tvari — imidaklopri-
da, tiametoksama i esfenvalerata. Zamijeceno je da i
ostali insekticidi (na osnovi klorpirifos-metila, zatim
insekticidi iz skupine piretroida, npr. deltametrin,
lambdacihalotrin i alfa-cipermetrin), koji se prim-
jenjuju i imaju dozvolu za suzbijanje drugih Stetnika
vinove loze, primjerice grozdanih moljaca, utje¢u na
smanjenje populacije americkog cvréka.

Odrasli oblik Americkog cvrtka uhvacen na Zutu lepljivu plocu
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Utjecaj navodnjavanja
na prinos i kvalitetu grozda

Dr.sc. Perica Bulié¢

renemo li od ¢injenice kako je u ve¢ini vinogradarskih zemalja postotak natapanja vinograda blizu 100 %,
a u Hercegovini prema nekim analizama ispod 5%, trebamo se zapitati zasto je to tako. Temeljni ra-
log je u tome Sto vecina naSih vinogradara misli kako bi se natapanjem dobilo na prinosu, a izgubilo
na kvaliteti, $to je daleko od istine. Dobit ¢e se jako puno i na prinosu i na kvaliteti!
Naime, pokazatelji dobiveni u istrazivanjima koja su radena u Brotnju 2003. 1 2004. godine na sorti zilavka,
demantiraju sve nase pogresne predodzbe. Cak su rezultati u obje godine jako sli¢ni, iako je jedna godina bila
iznadprosjecno susna, a druga iznadprosjecno kisna.

Prosjecna masa grozda po trsu (kg) pri razlicitim uvjetima natapanja

Navodnjavanje Statistika
Godina .. .. . .. Kontrola
Varijanta I Varijanta 11 Varijanta IIT Varijanta IV ®, )
005
2003 *4,93 £0,16 *4,70 £ 0,86 4,65 + 1,22 5,75 2,40 2,26
2004 4,63 +0,29 4,48 + 0,78 3,75+0,43 5,53 3,33 1,63

Prosjecni sadrzaj secera u mostu (%) pri razlicitim nacinima natapanja

Navodnjavanje Statistika
Godina .. .. .. .. Kontrola
Varijanta I Varijanta IT Varijanta I11 Varijanta IV D, )
005
2003. 18,25+ 0,37 19,38 £ 0,28 20,48 £ 0,22 21,15 17,43 0,86
2004. 18,73 £0,32 19,18 £ 0,27 20,48 +£0,19 21,30 17,48 0,81
Prosjecan sadrzaj ukupnih kiselina u mostu g/l
Navodnjavanje Statistika
Godina . .. .. .. Kontrola
Varijanta I Varijanta 11 Varijanta III Varijanta IV ®,.)
005
2003. 7,65+ 0,21 7,35+0,12 7,38 + 0,07 6,23 7,78 0,47
2004. 7,83 +£0,03 7,50 £ 0,022 7,33+0,13 6,33 8,25 0,47

Iz prve tabele vidljivo je kako je prinos bio vise nego dvostruko veéi, iz druge kako je slador bio ve¢i za vise
od tri postotka, a iz tre¢e kako su kiseline bile idealne.

Naravno da vinova loza nema iste zahtjeve za vodom u pojedinim fenofazama svoga razvoja i da samo nata-
panje treba raditi u skladu sa pravilima struke, ali je nesporno da je nedopustivo u jednoj regiji koja obiluje
hidropotencijalom da bude ovoliko nizak postotak nasada koji se natapaju.

Sve ovo ima svoju znanstvenu pozadinu. Naime, u kloroplastima, dijelovima stanice, odvija se proces fotosin-
teze, pri Cemu se sintetiziraju Seceri (pojednostavljeno rec¢eno). Voda, pored ostalog, sluzi kao transport da te
Secere proslijedi do grozda, ili pak do debla i korijena, gdje se gomilaju u obliku polisaharida. Na ovaj nacin
se ,,oslobodi prostor® za sintezu novih Secera, koji se ponovno transportiraju prema grozdu. U narodu postoji
izraz ,,radi loza®.

Postoji vise nacina natapanja, a koji ¢e se primijeniti ovisi o pedoloskim osobinama tla, klimatskim uvjetima,
reljefu terena, uzgojnom oblika trsa, ekonomskim uvjetima ...

Povrsinski nacin je najstariji nacin natapanja. Za ovakvo natapanje teren mora biti dobro pripremljen i sa
laganim nagibom. Nedostatak mu je veliki utrosak vode.

Vjestacko kiSenje ima prednost malog utroska vode i obogacivanja suhog zraka vlagom, ali pogoduje razvoju
bolesti.

Podzemno natapanje je jedno od najboljih, ali je i najskuplje. Ne narusava strukturu tla i mali su gubitci vode.
Navodnjavanje kap po kap je naj¢es¢e u primjeni i zadnjih godina je cijena prihvatljiva i eventualne kvarove
na sistemu je lako servisirati. Mali je utroSak vode, moze se kroz sistem raditi i prihrana. Sa sigurnosc¢u se
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Temeljno pravilo koje se mora postivati prilikom natapanja vinove loze je da se moraju natopiti dublji slojevi
tla. Ukoliko natapanje traje nedovoljno dugo, pa se samo natopi gornja zona tla, korijenov sistem se intenzivni-
je razvija upravo u toj zoni, a kada iz te zone voda bude potroSena, bilo usvajanjem bilo isparavanjem, onda
takvo korijenje ne koristi viSe biljci, a korijenje u dubljim slojevima tla nije razvijeno koliko bi trebalo biti.
Cesto se u narodu ¢uje termin ,,bolje bi bilo da nisam lozu nau¢io na vodu®.

Iz navedenog je vidljivo kako je ispravno ne prekidati natapanje sve dok se ne natope dublji slojevi tla.
Isparavanjem i gravitacijom ¢e se izgubiti voda iz gornjih slojeva, a zadrzati se u dubljim, §to ¢e poticati raz-
vijanje korijena u dubljim zonama tla. Takoder ¢e gornji sloj tla biti prirodna izolacija za Cuvanje preostale
vode. Drugim rije¢ima, ukoliko smo u nekom mjesecu namjeravali trsu dati 100 litara vode, bolje da to
uradimo u dva navrata po pedeset litara, nego u deset navrata po deset litara.

Uopce ne treba raspravljati o tome je li natapanje potrebno u vinogradarstvu ili ne, jer su dosadasnja iskustva u
svijetu pokazala njegov znacaj u ovoj vrsti poljoprivredne proizvodnje. Medutim, prilikom donosenja odluke
o vrsti natapanja, moraju se pomno razmotriti svi ¢imbenici o kojima ovisi u¢inkovitost odabranog rjesenja.
Najbolja moguca opcija bi bila zajednicko crpiliste podzemne vode, ili vodo-zahvat, te izgradnja glavne mreze
cijevi na koju bi se prikljucivali proizvodaci. Na ovaj na¢in smanjili bi se pojedinacni troskovi po svakom
proizvodacu, a natapanje jednog lokaliteta rijesilo jednim uredenim sustavom.

f’ JAVNO PODUZECE BROCANAC d.o.o. Citluk

‘ Duhanski Put b, 88260, Citluk - Tel.: 036 640 283; 640 284
www.jp-brocanac.ba
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(Vanessa cardui) - opasan Stetnik smilja kod plantainog uzgoja

Prof.dr.sc. Ivan Ostoji¢

Medu nekoliko Stetnika koje su ove godine pricinjavali Stetu na smilju kod plantaznog
uzgoja, najvecu pozornost privukao je strickov Sarenjak (Vanesa cardui). Gusjenice
ovog Stetnika su sredinom travnja pricinile velike Stete na mladim sadnicama smilja na
podrucju Hercegovine. Stete su posebno bile velike na smilju koje je posadeno na tzv.

kultiviranim povrsinama.

milje je trajna zeljasta biljka sivkaste boje

od obilja vunastih dlaka. Stabljika je visoka

10 — 40 cm, uspravna, nerazgranata, obras-
la duguljastim listovima, a na vrhu nosi nekoliko
zutih glavicastih cvjetova. Cvjeta ljeti, od lipnja
do srpnja. Posto je biljka dvodomna (ima muske
1 zenske cvjetove na zasebnim biljkama), razliku-
ju se zenske glavice, koje su sa skoro konc¢astim
crvenim cvjetovima, od muskih, ¢iji su cvjetovi
neugledni i cjevasti.

EkoloSki uvjeti uzgoja smilja

Smilje voli kamenito i pjeskovito tlo, izuzetno
drenirano. Ne uspijeva na tlima bogatim vodom.
Plantazni nasadi u Francuskoj nisu uspjeli, bas
iz tih razloga. Smilju najvise odgovaraju topla
i lako propustljiva zemljista. Uspijeva na plod-
nim, dubokim zemljiStima s dostatnim koli¢ina-

ma kreca. TeSka, vlazna, hladna 1 kisela tla ne
odgovaraju smilju. Smilje je biljka suhog i toplog
podneblja. Uspijeva na terenima s malo vlage i
oStrim zimama. Nedostatak svjetla i toplote se
negativno odrazava na kvalitetu smilja. Smilje se
kao viSegodiSnja vrsta ne gaji u plodoredu. Na
istoj parceli ostaje pet do osam godina. Najbol-
je je zasad smilja podignuti nakon kultura koje
ostavljaju zemljiSte slobodno od korova. Tlo za
podizanje zasada smilja treba poorati koncem lje-
ta ili najkasnije pocetkom jeseni, na dubinu ne
manju od 30 cm. Ako se sadi u jesen, zemljiSte
se priprema za sadnju odmah nakon oranja. Ako
se sadi u proljece, poorana parcela se ostavlja da
izmrzne u tijeku zime. Nakon toga se pristupa
povrSinskoj obradbi da bi se dobilo Sto finije i
rahlije zemljiste.

Stete od gusjenica
strickova Sarenjaka
Strickov  Sarenjak (Vanessa
cardui L.) je migratorna vrs-
ta leptira, rasprostranjena u
cijelom svijetu. Pripada sku-
pini periodickih Stetnika. Ti-
jelo leptira je dugacko 2 cm,
krila su Sarena, raspona od 5
— 7 cm. Boja krila je narancas-
to-smeda, na vrhu prednjih
krila su crne i bijele pjege.
Donja krila su rdastosmeda s
tamnim tockama. Jaja su sitna,
svijetlozelene boje, bacvasta
oblika. Zenka ih odlaZe poje-
dina¢no na list. Odrasle gus-
jenice narastu od 4 cm, mogu
biti razli¢ite boje, ali najcesce
su sivosmede. Na hrptu i sa
strane imaju Zute pruge i tocke
Kukuljice su sjajno zlat-
nozute boje, duljine oko 2 cm
1 vise pricvrséene za podlogu.
Obzirom da pripada skupini
polifagnih Stetnika, gusjenice
se hrane na razli¢itim biljnim
vrstama. Zabiljezene su Stete
na soji, suncokretu, kukuruzu,
lucerni, grahu, duhanu.
Sredinom i krajem travnja ove
godine zabiljezene su Stete
na mladim sadnicama smilja
(Helichrysum italicum) kod
plantaznog uzgoja na pod-
ru¢ju Hercegovine. Stete su
posebno bile izrazene na sad-
nicama smilja koje su sadene
u jesen 2015. godine ili u prol-
jece 2016. godine. Na mladim
sadnicama bilo je prisutno 2-3
gusjenice. Na nekoliko lokali-
teta (Knespolje, Potpolje, Cer-
no) zabiljezene su Stete i na
sadnicama smilja starosti 3-4
godine na kojima je bilo pri-
sutno i po pedesetak gusjenica.

Pretpostavlja se da strickov
Sarenjak unasu zemlju dolazi iz
Sjeverne Afrike i Mediterana.
Obic¢no se prve pojave leptira
zapazaju u svibnju, a ponajvise
u lipnju 1 srpnju. Pretpostavl-
jamo da je ovogodis$nja ranija

Jako ostecene il_jl_m smi

ova Sarenjaka

pojava strickovog Sarenjaka
posljedica izuzetno toplog
travnja gdje su temperature
iza prve dekade prelazile i 20
°C.

Obzirom da je najvec¢i broj
proizvodaca smilja na pod-
ru¢ju Hercegovine u sustavu
ekoloske proizvodnje, za su-
zbijanje gusjenica strickova
Sarenjaka preporuca se ko-
riStenje pripravaka na osnovi
bakterije Bacillus thuringien-
sis soj kurstaki (Baturad WP)
ili pripravaka na osnovi aza-
dirachtina (NeemAzal T/S,
Azatrol EC i dr.). Kod prim-
jene pripravaka na osnovi
bakterije Bacillus thuringien-
sis soj kurstaki, treba voditi
raCuna O vremenu primjene
jer isti djeluju samo na mlade
gusjenice (stadij I-IIT). Ovi
pripravci djeluju sporo, pa
se moraju primijeniti dovolj-
no rano da ne dode do Steta.
Do ugibanja gusjenica dolazi
za 3-7 dana, a potpun ucinak
ocituje se 14-28 dana nakon
prskanja. Ne djeluje na jaja
ni na odrasle oblike, stoga je
vrlo vaZzan monitoring razvo-
ja Stetnika kako bi se odredio
pogodan trenutak primjene.

JP BROTING D. O. O.
Ulica Kralja Tomislava bb,
88260 Citluk

Tel.: +387 (0) 36 640 063
Email: info@jp-broting.com

www.jp-broting.com
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AGROCENTAR SJEMENARNA * CITLUK Q AGROCENTAR SJEMENARNA « GRUDE Q AGROCENTAR SJEMENARNA « LJUBUSKI
Podpolje bb, 88260 Citluk Hrvatskih branitelja 46, 88340 Grude Bana Josipa Jelaci¢a bb, 88320 Ljubuski
Tel./fax: +387 36 641 700 Tel.: +387 39 661 255 * Fax: +387 39 661 Tel./fax: +387 39 833 700

info@sjemenarna.com .
Q AGROCENTAR SJEMENARNA + MOSTAR (— info@sj P! Q AGROCENTAR SJEMENARNA « SIROKI BRIJEG

)]
Konjusi bb - Bi¢e Polje, 88000 Mostar 039 700 000 Obilazna cesta 27, 88220 Siroki Brijeg
Tel.: +387 36 352 700 * Fax: +387 36 350 113 Tel.: +387 39 700 000 * Fax: +387 39 706 572

WWW.SJEMENARNA.com __J

Od. sovjeta. do sjemena, za. Vas Sjemenarno wijek ima viemenol

- AMAIMS trgovine:

~ Amai?, Kralja Tomislava 55, Citluk (Prodajni centar) Amai 4, Tina Ujevica 1, Ljubuski (Autobusni kolodvor)
Amai 2, Kralja Tomislava bb, Citluk (Sportska dvorana) =& ———= Amai 5, Stjepana Radica bb, Citluk (Pored trinice)
Amai3, ralja Tomislvabb, itk Stambenonaselj) ~SeMSSBOALE =y iy anskat, itk (Putza Bizance)

Tel.: +387 36 642 372 // Fax: +387 36 642 187// Mob.: +38T 63 316 801 // E-mail: tnnl pnhar Iimpah@tal net.ba

BOSNA SUNCE OSIGURANJE PROIZVODNJA INOX BACAVA | CISTERNI ZA VINO
IZRADA RAZNIH PROIZVODA OD INOX-a




Kupujte bez kamata i naknada.

Kartica koja ispunjava sva nasa ocekivanja. Sada je kupovina pravi uZitak jer kupujemo na rate bez kamata i
naknada ili uz odgodu placanja. Ukoliko nam je potrebna gotovina, s Visa Classic karticom, gotovinski kredit
nam je odobren u roku od nekoliko minuta.

Visa Classic kartica je jedina kartica koja objedinjuje 3 usluge:
« kupovina na rate bez kamata i naknada

- beskamatna odgoda placanja

« brzi gotovinski krediti do 7.000 KM

Besplatni info telefon 080 081 051

Zivotna realnost su usponi ‘
www.unicredit.ba

i padovi. Prodimo ih zajedno.

Andrea&Giovanni d.o.o.
Put za Capljinu bb, Medugorje
+387 36 650 007
www.andrea-giovanni.ba
andrea-giovanni@andrea-giovanni.ba
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ORGANIZATORI: Opéinsko vijece Citluk,
KIC Citluk, Matica hrvatska Citluk, Udruga
vinogradara i vinara HercegoVINA, Turisticka
zajednica HNZ - podruznica Citluk-Medugor-
je-Bijakoviéi, HKUD “Brotnjo” Citluk.
SUORGANIZATORI: Atletski klub Brotnjo,
Karate klub Hercegovina, Karate klub Brotnjo
i Karate klub Medugorje.

GENERALNI POKROVITEL]J: Predsjedsjed-
nik Federacije BiH Marinko Cavara.

POKROVITELJI: Ministarstvo okolia i tur-
izma FBiH, Vlada HNZ, Ministarstvo poljop-
rivrede, vodoprivrede i Sumarstva FBiH, Mini-
starstvo civilnih poslova BiH, Ministarstvo
poljoprivrede, vodoprivrede i fumarstva HNZ,
Turisti¢ka zajednica HNZ.

GENERALNI MEDIJSKI POKROVITELJI:
Radio postaja “MIR” Medugorje

MEDIJSKI POKROVITELJI: Vecernji list
BiH, Dnevni list, RP Ljubugki, RP Capljina,
RP Grude, BH Radio 1, Kupreski Radio, RP
Tomislavgrad, RP Posusje, RP Livno, Radio
KISS, RP Siroki Brijeg, Radio Herceg-Bosna,
Obican radio, TV KISS, Prvil TV, Nasa TV;
PORTALI: Brotnjo.Info, Citluk.ba, Hercegovi-
na.Info, Bljesak.Info, GlasBrotnja.net i Medju-
gorje-Info.com

SPONZORI: HT Eronet Mostar, Elektro-
privreda HZ HB, AG Medugorje, Podrumi
Andrija, Obiteljski podrum Brkié, Vinarija
Citluk, Hercegovina Produkt, Obiteljski po-
drum Marijanovi¢, Monako 2000, Podrum
Odak, Podrum Sivri¢, Podrum Tolj, Vina
Zadro, Hotel “Brotnjo” Citluk, Restoran “Ro-
manca’ Mostar, Audio Team “Pro Stage” Cit-
luk, “Croatia osiguranje’, “Eurovip” Citluk,
“Divina Proportion Design Studio” Medugor-
je, “Ledo” Citluk, “UniCredit Bank’, “Limpeh”
Citluk, “Syngenta’, Agencija “Delta Security”
Citluk, “Sjemenarna” Siroki Brijeg, “Amai MS”
Citluk, “Fortuna Tours” Mostar, “Vinarija
Citluk® Citluk, “Hercegovinaprodukt” Citluk,
BZ Hercegovacka izba, JP Brocanac, JP Brot-
ing, Hering, Andrea&Giovanni, MRM, BSO
osiguranje, “Park&Shop” Citluk, “Hercegovka
- prirodna voda i Hercegovacko pivo” Mostar.

haniv%erhn
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CGasopis
“Dani berbe grozda - Brotnjo, 2016”
Besplatni primjerak

Nakladnik:
Organizacijski odbor
Turisticko-kulturno-gospodarstvene
manifestacije
“Dani berbe grozda - Brotnjo, 2016”

Za nakladnika:
Marin RadiSi¢

Urednici izdanja:
KreSimir Milicevi¢ i Marin Sivric

) Priredili:

Zeljko Planini¢, Marin Sivri¢, KreSimir
Milicevic, Robert Bacac, RuZica Buntic, Ilija
Barbari¢, Zeljko Suman, Jure Beljo, Perica
Buli¢, Aleksandar Dragani¢, Marko Ivankov-
i¢, Tinomir Prusina, Ivan Ostoji¢, Danijel
Cavar, Ivica Dragicevi¢, Mirjana Milicevic,
Marin RadiSic i Ivo Ino Jerkic.

) Fotografije:

Zeljko Planini¢, Ivan Ostoji¢, Jure Beljo,
Anna-Franziska Lauer, Arhiva Divina Pro-
portion Design Studio i nepoznati autor.

Graficko oblikovanje:
Divina Proportion
Design Studio - Medugorje
www.divinaproportion.com

Tisak:
Grafotisak d.0.0. Grude
www.grafotisak.com

Naklada:
5000 primjeraka

BROTNJO - CITLUK, rujan 2016.

00 DBG BROTNJO )
Trg zrtava Domovinskog rata 1, 88260 Citluk,
BiH.
Info tel.: 036 640 510,
E-mail: info@dbg.ba
DBG Brotnjo

www.dbg.ba
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Audi

MRM
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MRM Audi Mostar
Bisce polje bb, Mostar
+387 36 446 555

Best Doctors Plus

Croatia osiguranje d.d.

Najbolji svjetski lijecnici
Vama na raspolaganju

BEST DOCTORS PLUS

Zdravstveno osiguranje koje Vam omogucuje drugo
lijecnicko misljenje i lijeCenje u inozemstvu u najboljim
svjetskim klinikama.

Ugovorite policu i ostvarite popust
www.crosig.ba 080 08 1884

CROATIA®
OSIGURANJE

Best Doctors:

MRM Volkswagen Ljubuski
Put za Medugorje bb, Ljubuski
+387 39 831 555

©@

Volkswagen MRM Volkswagen Mostar

Biice polje bb, Mostar
+3B7 36 446 555

Ovlasteni prodajno-servisni centar za
Volkswagen i Audi

@ www.mrm.ba 'i MRM mrm.vw.audi
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HRVATSKE ZAJEDNICE HERCEG BOSNE d.d. Mostar

Obnovljena

Znacajni projekti!

Skolska sportska dvorana OS Cerin |
zgrada Opéinskog suda u Citluku

lada Hercegovacko - neretvanske Zupani-
N / je vazan je partner Opéine Citluk u re-

alizaciji infrastrukturnih projekata. U
suradnji Op¢ine Citluk i Zupanije u proteklih go-
dinu dana na podrugju op¢ine Citluk realizirano
jeili je u realizaciji nekoliko znacajnih infrastruk-
turnih projekata.
Projekt koji je u cijelosti realiziran u naveden-
om razdoblju je temeljita rekonstrukcija sportske
dvorane Osnovne $kole Cerin. Rekonstrukcija
dvorane zapocela je postavljanjem novog krova
i izmjenom otvora te je nastavljena ostalim ra-
dovima predvidenim projektom koji su zavrseni
do proslave Dana opéine Citluk, kada je novoob-
novljena dvorana svecano otvorena.
Dvoranu koja nakon obnove ispunjava uvjete po-
trebne za izvodenje nastave tjelesne kulture i koja
¢e biti mjesto odrzavanja razlic¢itih priredbi, ali i
mjesto okupljanja sportasa i rekreativaca, otvori-
li su nagelnik op¢ine Citluk Ivo Jerki¢ i zamjenik
predsjedatelja Skupstine HNZ Tomislav Marti-
novi¢ svecanim presijecanjem vrpce, nakon cega
je uslijedila svec¢anost na kojoj je proslavljen za-
vretak 120.000 KM vrijednog projekta.
Dakle, projekt obnove $kolske sportske dvorane
OS Cerin je zavren i dobrobit njegove realizaci-
je ucenici Ce osjetiti ve¢ s prvima danima nove
skolske godine, a dobrobit od povratka Op¢insk-
og suda u Citluk Zitelji op¢ine Citluk trebali bi os-
jetiti uskoro.
Naime, u suradnji Opéine Citluk i Vlade HNZ
zgrada Opéinskog suda u Citluku je obnovlje-
na i u odredenom dijelu je obavljena adaptacija
prostora kako bi Op¢inski sud ponovno mogao
nesmetano funkcionirati. Zgrada Op¢inskog
suda Citluk opremljena je uredskim namjestajem
i do kona¢nog povratka Opéinskog suda u Citluk,
$to je bio dugotrajan i zahtjevan proces za Op¢inu
Citluk, preostalo je jos imenovanje Predsjed-
nika suda i daljnje popunjavanje radnih mjesta
odredenih sistematizacijom Visokog sudskog i
tuziteljskog vijeca.

Obnovljena zgrada Opcinskog suda u Citluku

Najnoviji projekt u kojem suraduju Op¢ina Cit-
luk i Vlada HNZ, je projekt povecanja energetske
ucinkovitosti zgrade Osnovne $kole fra Didaka
Bunti¢a u Citluk. Rije¢ je o projektu ¢ija je re-
alizacija zapocela ovih dana i ¢ija se vrijednost
procjenjuje na vise od 500.000 KM.
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Znacajni projekti!
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Interreg IPA program;

Prilika za snazno povezivanje
kroz realizaciju zajednickih projekata

smjereni na rjeSavanje zajednickih izazova gradovi i opcine

iz razlicitih drzava povezuju se i zajednicki izraduju projekte

iz razlicitih sfera Zivota. Dodatan poticaj jos snaznijem pov-
ezivanju je i laksi pristup EU fondovima koji su otvoreni za prek-
ogranicnu suradnju. Primjer programa koji potice prekograni¢nu
suradnju svakako je Interreg IPA program prekograni¢ne suradnje
Hrvatska - Bosna i Hercegovina - Crna Gora 2014.-2020. Spome-
nuti program je nastao spajanjem dvaju bilateralnih programa
prekogranicne suradnje iz prethodnog razdoblja, a Opcina Citluk
je, s razlicitim partnerima, aplicirala dva projekta prekogranicne
suradnje na raspisani Javni poziv.

Opcina Citluk nositelj je projekta kojim se Zeli nastaviti sredn-
jeeuropska hodocasnicka ruta koja pocinje u gradu (zestochowa
na jugu Poljske, poznatom po marijanskom svetiStu Jasna Gora, i
koja se kroz Madarsku nastavlja do Nasica u Hrvatskoj, odakle bi
zajednickim projektom Opcine Citluk, Grada Pleternice i Opcine
Tomislavgrad trebala biti nastavljena do popularnih hodocas-
nickih odredista u opéini Citluk, Medugorja i Bijakovica.

Partneri u spomenutom projektu planiraju izgradnju hodocas-
nickih ruta na svom teritoriju, a hodocasnicka ruta u opcini Citluk
trebala bi povezati Krizevac i Brdo ukazanja. Zajednicki projekt
ima za cilj nastaviti ve¢ zapocetu hodocasnicku rut i na taj nacin
povecati broj hodocasnika iz istocne Europe. Ukupna vrijed-
nost projekta prekogranicne suradnje u kojem suraduju Citluk,
Tomislavgrad i Pleternica procijenjena je na 1313. 235,98 EUR.
Vrijednost projekta koji se odnosi na izgradnju hodocasnicke
staze na podrucju opcine Citluk procijenjena je na 634.362,16
EUR

|zradivaci projekta, prilikom izrade projekta, vodili su racuna o
ve¢ postojecim hodocasnickim stazama na podrudju Krizevca i
Brda ukazanja i oko ova dva hodocasnicka odredista, te su vodei
brigu 0 mogucnosti izvedbe na terenu i analizi zahtjeva planirali
optimalnu poziciju nove pjesacke hodocasnicke staze Podbrdo —
KriZevac.

Za buducu pjesacku stazu odredeni su mikro i makro obuh-
vati projekta, a iz opisa projekta vidljivo je da bi se projektom
odredena staza trebala protezati u duzini od 2,40 km. Planirana
je izgradnja parking povrsina, sa wc-ima i panoima za informaci-
je na dvjema polaznim stanicama, odmoristima, od kojih bi ono
na najvisoj nadmorskoj visini imalo i funkciju vidikovca. Cijelom
duljinom staze planirano je postavljanje klupa za sjedenje, kanti
za otpatke i solarnih rasvjetnih stupova.

Dakle, koristenjem solarnih rasvjetnih stupova prednost se daje
inovativnim tehnologijama sto je za svaku pohvalu, a drugi pro-
jekt prekogranicne suradnje Opcine Citluk upravo ovakve teh-
nologije Zeli ukljuciti u poboljSanje turisticke ponude.

Naime, Opcina Citluk, Lucka uprava Ploce, kao lider partner,
i Opcina Neum zajednicki su osmislile i aplicirale tipski projekt
kroz ¢iju bi realizaciju na podrucju Medugorja i Citluka treba-
lo biti izgradeno devet info postaja koje bi ujedno sluzile i kao
odmaralista. Ukupna vrijednost projekta koji su aplicirale Lucka
uprava Ploce, op¢ina Neum i nasa opcina iznosi 559.996,50 EUR,
dok je vrijednost projekta koji se odnosi samo na opcinu Citluk
161.330,00 EUR.

Info postaje svoje bi korisnike trebale docekivati opremljene sa
solarnom klupom, rasvjetni stupom sa solarnim panelom i na-
dzornom kamerom, te totem koji bi na svojoj prednjoj strani
trebao biti opremljen ekranom osjetljivim da dodir. Putem ovog
ekrana hodocasnici i svi ostali posjetitelji u potrazi za informaci-
jama mogli bi dobiti relevantne informacije, a sastavni dio info
postaja trebale bi biti i turisticke karte.
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Izgled odmorista (iz projekta)
na Hodocasnickoj stazi koja bi povezala
Krizevac i Brdo ukazanja

» Glavni putovi dolaska
hodocasnika:

|.  Mostar

2. Siroki Brijeg
3. Ljubuski

4. Capljina

» Postavljanje odmorista
na podrucju opcine
Citluk uz grani¢ne
tocke susjednih opcina
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Vinarije g Clest

Idealan spoj hrane v VINQ?
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www.hercegovinavino .ba

ROMANCA

VINSKI

RESTORAN

Slaganje vina i hrane je traganje za savrsenim parom uz

nesluéene moguénosti izbora, traganje za ylastitim ukusom.

Jedan pristup je da poslusno slijedite preporuke
gastronomskih stru¢njaka koji, uvazavajuci neka pravila,
preporucuju odredena vina uz odredena jela.

Drugi pristup je vige spontan i neagresivan, zapravo vrlo
prirodan i tradicionalan, podrazumijeva da su se hranai
vino iz odredenog podrucja kroz povijest toliko sjedinili da
predstavljaju i7lo7ak kulturnog nasljeda, iako moZzda nisu
potpuno kompatibilni. Tako su nastale i razne Jkuhinje”
svijeta.

Osobni ukusi ljudi vrlo su individualna i subjektivna iskustva.
Projektirano stremljenje tehnickom sav ora
uvijek biti najbolje rjesenje. Na var je v ati
svojim instiktima, imati hrabrosti eksperime irati i kad g

je to moguce, vizualnim rjesenjem stola i prostora za jelo, te
glazbenom podlogom zaokruziti kompletno iskustvo.

I naravno, dobro je biti okruzen dragim ljudima.

Dodite u restoran Romanca i ,dajte si masti na volju”.

Kreirajte svoju kombinaciju, pronadite ,svoj ukus” uz
domacu hranu i ¢uvena vina iz Vinarije Citluk.






